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Por el presente documento tengo bien informar que:

REALES DE TRABAJO:

1. SUPERVISION DE EXPERIENCIAS FORMATIVAS EN SITUACIONES

ACTIVIDADES | META | ESTRA | INDICADORES RESULTADOS
S TEGIA
Elaboracion del | 100% Aprobacién del RESOLUC|ON DIRECTORAL N° 035 - 2023-
plan de plan de trabajo DG-IESTP “M”
supervisiéon en
experiencias
formativas en
situacion  real
de trabajo de
trabajo
Sensibilizacién 100% Charlas Estudiantes Se les proyecto y explico sobre la importancia de las EFSRT.
a los en cada | sensibilizados
estudiantes semestr Experiencias formativas en
sobre la e = = -
importancia de situaciones reales de trabajo
las practica pre
profesionales vy
EFSRT
Elaboracién de | 100% Elaborac | Validacion de | ENCUESTA DE EXPERIENCIAS FORMATIVAS EN SITUACIONES
encuesta a los iobn de | encuesta REALES DE TRABAJO
estudiantes una Las experiencias formativas en situaciones reales de trabajo buscan
sobre la encuest que el estudiante consolide sus conocimientos, habilidades y
modalidad de a online actitudes, involucrandose en la dindmica laboral.
las practicas INDICACIONES
que van a Marcar su respuesta de acuerdo al cuestionario que se plantea
realizar M1-Operaciones basicas y manejo de materia prima
2CREDITOS/64HORAS
Semestre |
APELLIDOS Y NOMBRES
CORREOQ ELECTRONICO
N° de DNI

1. ¢éQué modalidad optarias para realizar la experiencia formativa
en situaciones reales de trabajo?
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PROYECTO PRODUCTIVO

EMPRESAS PUBLICAS
EMPRESAS PRIVADAS
Aplicaciéon de la | 100% Entrega Estudiantes Link de la encuesta I-Ill-V Semestre
encuesta del link | encuestados
de
encuest https://forms.gle/YyA74593bmocnum69
a
https://forms.gle/6RwWm2UlyehulVGWH6E ]
r
https://forms.gle/6LXc8EdeweTSA20U8
.
Procesamiento 100% Conteo Presentacién de | RESULTADOS
de datos de los | los resultados |I-SEMESTRE
resultad 1. ¢Qué modalidad optarias para realizar la experiencia formativa en situaciones
os reales de trabajo?

11 respuestas

@ PROYECTC PRODUCTIVO
@ EMPRESAS PUBLICAS
@ EMPRESAS PRIVADAS

1I-SEMESTRE

1. ¢Qué modalidad optarias para realizar la experiencia formativa en situaciones
reales de trabajo?

7 respuestas

@ PROYECTO PRODUCTIVO
@ EMPRESAS PUBLICAS
@ EMPRESAS PRIVADAS

V-SEMESTRE

1. ¢Qué modalidad optarias para realizar la experiencia formativa en situaciones
reales de trabajo?

7 respuestas

@ PROYECTO PRODUCTIVO
@ EMPRESAS PUBLICAS
@ EMPRESAS PRIVADAS

El 100% de los encuestados de estudiantes del programa de
estudios de industrias alimentarias indicaron que prefieren
realizara los proyectos productivos
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Informe de la | 100% Elaborac | Presentacion
encuesta ion del | delinforme INFORME N° 001-PEIA/IESTP”M”2023
informe .
-1 Ing. Greys Puente Ancieta
A Coordinador de Area Académica de Industrias
Alimentarias
DEL Ing. Elida Huaman Vila
ASUNTO Remito informe de trabajo de las horas no lectivas
EFSRT
NOECHA Marco, 8 de agosto del 2023
El informe se entregd a la coordinacion académica en su
oportunidad
Actualizacién 100% Revision | Presentacion de OPERACIONES BASICAS Y MANEJO DE
X . MATERIA PRIMA
de las ficha de de la|la ficha de
supervision ficha de | evaluacion APELLIDOS Y NOMBRES
. TOTAL DE HORAS REALIZADAS . wonssne: N° DE CREDITOS
evaluaci
on

Trasporte y
Logistica

> »

Produccién

nto
o Bodegaje

Distribuciény Entregas

Facturacion

PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS

APELLIDOS Y NOMBRES
PROCESO DE ELABORACION

TOTAL DE HORAS REALIZADAS .. sensisinss: N® DE CREDITOS ..ot oo

APELLIDOS Y NOMBRES ... s s i i eses s i oes R i s v s i
TOTAL DE HORAS REALIZADAS .................._,..... N° DE CREDITOS..
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CONTROL PARA EL ASEGURAMIENTO DE LA
CALIDAD DE LOS ALIMENTOS

Elaboracion de
plan del
proyecto
productivo por
modulo

100%

Entrega
del
modelo
del
proyect
o
producti
e}

Esquema del
proyecto
productivo

IMDICE

CARATULA
ASESCR
INDICE )
INTRODUGCCICHN

1. DATOS INFORMATIVOS

1.1. Denominscion dz| proyects
1.2. Localizacion
1.3. Fecha d= inicio
1.4, Facha de termino
1.5, Total, de horas
2. ASPECTOS GENMERALES
2.1, Responsables del proyecto productivo
2.2 Marco de referencia
3. DESCRIPCION DEL PROYECTO
3.1, Justificacidn
3.2, Objstivos generales
3.3, Beneficiarios
3.4, Meta
4. ASPECTOS TECHNICOS
4.1. Descripcion del producto
4.2, Productos
4.3, Presupuwesto general del proyecto
4.4,  Plan de produccion

COMNCLUSIONES
RECOMEMNDACIOMES
BIBLIC-GRAFLA

ANEXDS

FOTOGRAFLAS .
COMSTANCLA DE PRACTICAS

Presentacion
del proyecto
productivo a
direcciéon para
su aprobacion
conunaR.D

100%

Desarrol
lo del
proyect
o
producti
Vo

Aprobacién del
PP por
Resolucién
Directoral

RESOLUCION DIRECTORAL N° 088 - 2023-DG-IESTP “M”
RESOLUCION DIRECTORAL N° 089 - 2023-DG-IESTP “M”.
RESOLUCION DIRECTORAL N° 363 - 2023-DG-I.E.S.T.P.
“m”,
RESOLUCION DIRECTORAL N° 293 - 2023-DG-I.E.S.T.P.
“m”,
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Ejecucion  del | 100% Monitor | Cumplimiento
proyecto eo del | delos proyectos
productivo proyect | productivos
o
producti
Vo
1 0,
Reuniones de | 100% Convoca | Acuerdos RESPONSABILI DE SUPERVISION DE EFSRT [EM o vo)
coordinacion toria a
| PLAN DE ESTUDID MODULAR
as
. MODULO CREDTO/HORAS RESPONSABLE SEM
reunion
4. Operacionas  backat  y I R&. ROSMERY ROSALES TMPAR ]
es mianajo da metaria prims PORRAS
2. Procesam de 5
W
hidroblessgloan
Produsin a bace ds  frofas /64 Ing. ROSMERY ROSALES PAR i
hortsllzac ¥ azusanss PORRAS
T. Envecsdo y embalado da 25l Ing- ELIDA HUARAN WILA THP AR W
ammenios
& Caondral para al
acaguramisnta da I3 oalidsd
de allmantor
Presentacién de | 100% Entrega | Correcciones de 5
Pre — Convenio del los convenios F
CONVENIO ESPECIFICO DE COOPERACION INTER
mOdelO INSTITUCIONAL DE PRACTICAS PRE PROFESIONALES Y
EXPERIENCTIAS FORMATIVAS EN SITUACTONES REALES DE
de TRABAJO
conveni Conste por el presente documento que se fima por cuadruplicado, el Convenio de
o Practica Pre profesional, celebrado de conformidad con el Articulo 12° y siguicates, de
1a Ley sobse Modalidades Formativas Laborales, Ley N° 28518 aprobado mediante el
Decreto Supremo N 007-2005- TR, Ley de Educacion Superior N® 30512 y su
Reglamentacion, que se celebra enwre LA EMPRESA, EL CENTRO DE
FORMACION PROFESIONAL LES.T.P“MARCO™Y EL (LA) PRACTICANTE,
identificados en este documento, de acuerdo a los términes v condiciones siguientes:
DATOS GENERALES:
A) LA EMPRESA
Razén Social:
RUC:
Domicilio:
Actividad Econdmica:
Representante:
Firma de | 100% Mutuo Firma de 1. LAEMPRESA
Convenio acuerdo | convenio Razén Social: PANADERIA'Y PASTELERIA PIOLIN
del RUC: 10198294239
. Domicilio: Av. Ricardo Palma N° 223-Juaja
conveni Representante: Gerente General Sr. ROSALES IDONE EDUARDO ANGEL
o Doc. De Identidad del Representante: DNI: N° 19829423

Actividad econémica: ELABORACION DE PRODUCTOS DE PANADERIA
2. LAEMPRESA

Razén Social: SANTA LUCIA AGROINDUSTRIA

RUC: 10206536395

Domicilio: Jr. Bolivar N° 550-Jauja

Representante Legal: Gerente General Sr. MAYOR PALOMINO ROSENDO
ALEJANDRINO

Doc. de Identidad del Representante: 20653639

Actividad econdmica: DESTILACION, RECTIFICACION Y MEZCLA DE
BEBIDAS ALCOHOLICAS
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OFICIO N* 017-2022.GRJ-DRP/DR

efiora
Mg. ELSA AQUINO CASTRO

ASUNTO Aprobacion y suscripcion de Convenio Interinstitucional entre la
DIREPRO y ol LLE.S.T. MARCO

EFERENCIA 2 Oficio N c GILESTP'M
JAR/RRHH

P/OAJ

on l"c} nal

J o prencia nicar
) APROBA N firma de! CONVENIO INTERINST!TUCIONAL PARA LA
REALIZACION DE kXPl»RII*NCIAﬁ FORMATIVAS EN SITUACIONES REALES DE

TRABAJO entre la Dire ) ) de la y nstitulg de Educacior
)
Autorizacion 100% Solicitar | Ubicacion a la | Realizd sus practicas la sefiorita del IV semestre
para realizar las la carta | empresa parala | H|LARIO INGA, MELANY MARICIELO en la
EFSRT de EFSRT ¢
PANADERIA'Y PASTELERIA “PIOLIN”

(empresa) present

acion
Evaluacion y | 100% Monitor | Ficha de HOJA DE EVALUACION DE EFSRT EN EL CENTRO DE PRACTICA
verificacion de eodelas | evaluacién

o I DATOS GEMERALES DEL PRACTICANTE

cumplimiento EFSRT
de las EFSRT Nombres y Apelidos

Semestre Codige de Matricula:

IL NOMERE DEL MODULD PROFESIONAL

. TOTAL DE HORAS REALIZADAS . N* DE CREDNTOS

V. EMPRESAI/CENTRO DE PRACTICA:

Y. LUGAR DEL CENTRO DE PRACTICA
Especificar:

Vi PERIODC DE EVALUACION
Cel: Al

Vi SUPERVISIOR CALIFICADOR DE LA EMPRESA ! CENTRC DE PRACTICA
Mombres y Apellidos:

Carga:

Vill. DESCRIFCION DE LAS ACTIVIDADES REALIZADA S
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Revisién de | 100% Entrega | Revision de los INSTITUTO DE EDUCACION SUPERIOR TECNOLOGICO PUBLICO
informes % de los | informes MARCO
calificaciéon de informe

—J-hi. ;

%Y
wZ
MODULO PROFESIONAL
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS
Productos carnicos e hidrobiolégicos

INFORME DEL PROYECTO PRODUCTIVO

las EFSRT s

ELABORACION DE PRODUCTOS CARNICOS

INTEGRANTES

AMGLAS EARRERA, ROSA LUZ
BAQUERIZC CASAS, ALFREDOD
BARZOLA GALARZA, DAMNY KENEDY
HILARIO INGA, MELAMY MARICIELD
HUATUCO ROBLADILLO, LESLIE LINA
MUCHA GOMEZ, NILVER YOSLIN
PEFIA CAND, YOSMERI ROSARIC

ASESORA
ING. ELIDA HUAMAN VILA

JNSTITUTO DE EDUCACION SUPERIOR TECNOLOGICO PUBLICO
MARCO
l'"‘“n;. '

w?

MODULD PROFESIONAL

Envasado y embalado de alimentos
INFORME DEL PROYECTO PRODUCTIVO

ENVASADO Y EMBALADO DE ALIMENTOS

INTEGRANTES

CONTRERAS QUISPE CATHYLEE TANICD
HINOSTROZA AQUIMNG LUZMERY ELITZA

MAAYTA SALAZAR CSPORANZA MERY

MAKTA SALAZAR  NORMA MARTHA

BAISARI FABIAN ESPERANZA |SABEL MORALES
BACYA KATHERIMNE MILAGROS TAPARA
CANCHIHUANAN TANLA GABRIELA
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Entrega del | 100% Remitir Informe con
informe de el ndmero de
EFSRT informe | expediente
por
or MESA DE PARTES

partes

| MESA DE PARTES |

e LAS DOCENTES ENCARGADAS DE LOS PROYECTOS PRODUCTIVOS
HASN CUMPLIDO CON LA EJECUCION, INFORME Y REPORTE DE LOS
FOLDERES Y NOTAS

e REPORTE DE NOTAS DE ACUERDO A LOS MODULOS

1. Operaciones basicas y manejo de materia prima
RESPONSABLE: Ing. Rosmery Rosales Porras

SEMESTRE |
NRO APELLIDOS Y NOMBRE HORAS DE NOTA
PRACTICAS CUALITATIVA
1| BERRIOS DUENAS HUMBERTO B6 184
2 | CARHUANCHO BARZOLA NELYDA ANDREA 66 178
3| CARHUANCHO HUATUCO YADIRA 66 184
4| CASTRO VELIZ JAIRD HERNAN 66 178
5| CHUQUICHAICO VILCA MANELI LEONELA g6 166
& | DE LA CRUZ ALVAREZ LI LENCY 66 176
7| GAMARRA GALARZA MIGUEL ANGEL 66 166
B | GARCIA CARHUALLANGUI MARCELING 66 178
9| MEDINA PAREDES ANDREA IRENE 66 178
10 | MEZA ZURNIGA LISBETH IRIS 66 184
11 | NONALAYA YARINGARO MABEL PAOLA 66 184
12 | NUREZ CUEVA SANDY LADY 66 176

2. Procesamiento de alimentos

RESPONSABLE: Ing. Rosmery Rosales Porras
SEMESTRE IV
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N® APELLIDOSY NOMBRES HORAS DE NOTA
PRACTICAS | CUALITATIVA
1 ANGLAS BARRERA, ROSA LUZ 66 178
2 BAQUERIZO CASAS, ALFREDO 66 184
3 BARZOLA GALARZA, DANY KENEDY 66 168
4 HILARIO INGA, MELANY MARICIELO 66 168
5 HUATUCO ROBLADILLO, LESLIE LINA 66 168
6 MUCHA GOMEZ, NILVER Y OSLIN 66 184
T PENA CANO, YOSMERI ROSARIO 66 184
Productos carnicos e hidrobioldgicos
RESPONSABLE: Ing. Elida Huaman Vila
SEMESTRE: III
N® APELLIDOS Y NOMBRES HORAS DE NOTA
PRACTICAS | CUALITATIVA
1 AMGLAS BARRERA, ROSA LUZ 65 17-B
2 BAQUERIZO CASAS, ALFREDO 65 17-B
3 BARZOLA GALARZA, DANY KENEDY 65 16-B
4 HILARIO INGA, MELANY MARICIELO 65 16-B
5 | HUATUCO ROBLADILLO, LESLIE LINA &5 6B
6 | MUCHA GOMEZ, NILVER YOSLIN &5 18-A
7 | PENA CANO, YOSMERI ROSARIO &5 18-A
§ | MAYTA SALAZAR NORMA MARTHA &5 4B
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Productos Lacteos y Derivados
RESPONSABLE: Ing. Ela Olivera Bordaes
SEMESTRE: III

N® APELLIDOS ¥ NOMBRES HORAS DE NOTA
PRACTICAS | CUALITATIVA
1 ANGLAS BARRERA, ROSA LUZ 65 16-B
2 BAQUERIZO CASAS, ALFREDO 65 18-B
3 BARZOLA GALARZA, DANY KENEDY 65 14-B
4 HILARIO INGA, MELANY MARICIELO 65 15-B
5 HUATUCO ROELADILLO, LESLIE LINA 65 15-B
i} MUCHA GOMEZ, NILVER YOSLIN 65 18-A
T PENA CANO, YOSMERI ROSARIO 65 19-A

3. Envasado y embalado de alimentos
RESPONSABLE: Ing. Elida Huaman Vila

SEMESTRE: V
N® APELLIDOS ¥ NOMBRES HORAS DE NOTA
PRACTICAS | CUANTITATIVA
CUALITATIVA
1 CONTRERAS QUISPE CATHYLEE TANICO 64 18-A
2 HINOSTROZA AQUIND LUZMERY ELITZA 64 15-B
3 MAYTA SALAZAR ESPERANZA MERY 64 14-B
4 MAYTA SALAZAR NORMA MARTHA 64 14-B
) MISARI FABIAN ESPERAMNZA ISABEL 64 18-A
G MORALES MOYA KATHERINE MILAGROS 64 18-A
7 TAPARA CAMCHIHUAMAN TAMIA GABRIELA 64 18-A

4. Control para el aseguramiento de la calidad de alimentos
RESPONSABLE: Ing. Ela Olivera Bordaes
SEMESTRE: VI



INSTITUTO DE EDUCACION SUPERIOR TECNOLOGICO PUBLICO

"MARCO”

N® APELLIDOS Y NOMBRES HORAS DE NOTA
PRACTICAS | CUALITATIVA
1 CONTRERAS QUISPE CATHYLEE TANICO 65 16-B
2 MAYTA SALAZAR ESPERANZA MERY 65 16-B
3 MAYTA SALAZAR NORMA MARTHA 65 15-B
4 MISARI FABIAN ESPERANZA ISABEL 65 17-B
5 MORALES MOYA KATHERINE MILAGROS 65 18-A
6 TAPARA CANCHIHUAMAN TANIA GABRIELA 65 16-B

REPORTE FINAL DE LAS EFSRT

INGRESANTES 2021

MODULO-1 MODULOD -2 MODULO-3 | MODULD-4
2-CREDITOS 6-CREDITOS-192 HORAS 2- 2-
CREDITOS- | CREDITOS-
Procesamiento de Envasado y (Control para
) alimentos embalado el
Operaciones de asequramien
N® APELLIDOS Y NOMERES basicas y alimento to de
manejo Productos a | Productos Productos la calidad
T base de licteos y cirnicos e de
- frutas, derivados hidrobiolégicos HAfemimes
prima horealizas § 2
azlcares CREDITOS) 2
@2 CREDITOS)
CREDITOS)
1 CONTRERAS QUISPE CATHYLEE TANICO 18 18 18 18 18 16
2 |DELGADO YENTURA BERENDA CRISTINA 17 17 15 15
4  |HINDSTROZA AQUINO LUZMERY YELITZA 16 15 15
6 |LIMAYLLA HUAMALLI JACK BRANDON 15
S |MAYTA SALAZAR ESPERANZA MERY 16 16 15 15 14 16
10 |MAYTA SALAZAR NORMA MARTHA 16 16 15 14 14 15
11 [MISARIFABIAN ESPERANZA ISABEL 17 18 18 18 18 17
12 |MORALES MOYA KATHERINE MILAGROS 17 17 17 17 18 18
15 |TAPARA CANCHIHUAMAN TANIA GABRIELA 18 17 17 17 18 18
MODULO-1 MODULO -2 MODULO-3 MODULD-4
2-CREDITOS-64 HQ 6-CREDITOS-192 HORAS 2-CREDITOS-| 2-CREDITOS-
64 HORAS 64 HORAS
Procesamiento de Envasadoy |Control para el
alimentos embalado de |aseguramiento
N® APELLIDOS Y NOMERES Operaciones alimento de
basicas y manejo la calidad de
de materia prima Froductos |Productos | Productos alimentos
a base de | lacteosy | camicos e
Frutas, derivados | hidrobioldgi
hortalizas cos
]
1 ANGLAS BARRERA, ROSA LUZ 17 17 16 17
2 |BAQUERIZD CASAS, ALFREDD 16 18 18 17
3 BARZOLA GALARZA, DANY KENEDY 16 16 14 16
5 HILARIO INGA, MELANY MARICIELD 17 16 15 16
& HUATUCO ROBLADILLO, LESLIE LINA 17 16 15 16
7 |MUCHA GOMEZ. NILYER YOSLIN 18 18 18 18
] PEAA CANO, YOSMERI ROSARIO 18 18 18 18
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INGRESANTES 2023

MODULO-1 MODULOD -2 MODULOD-3 MODULD-4

2-CREDITOS-64 HQ 6-CREDITOS-132 HORAS 2-CREDITOS-| 2-CREDITOS-
64 HORAS 64 HORAS

Procesamiento de Envasadoy |Control para el
alimentos embalado de |aseguramiento
N® APELLIDOS Y NOMERES Operaciones alimento de
basicas y manejo la calidad de
de materia prima FProductos P!oductos P!od_uctos alimentos
a base de | lacteosy Camicos e
Frutas, derivados | hidrobiologi
hortalizas cos
L]
1 BERRIOS DUERAS, Humberto 18
2 |CARHUANCHO BARZOLA, Nelyda Andrea 17
3 CARHUANCHO HUATUCOD, ¥ adira 18
5 CASTRO ¥ELIZ, Jairo Hernan 17
& |CHUQUICHAICO ¥ILCA, Maneli Leonela 16
7 |DE LA CRUZ ALYAREZ, Liz Lency 17
2 |GAMARRA GALARZA. Miguel Angel 16
S |GARCIA CARHUALLANGQUI, Marcelino 17
10 |MEDINA PAREDES, Andrea Irene 17
11 |MEZA ZURIGA, Lisbeth Iris 18
12 |NONALAYA YARINGARO. Mabel Pacla 18
13 |NUAEZ CUEYA, Sandy Lady 17

e Se solicita las RESOLUCIONES DIRECTORAL DE
FELICTACION para las docentes por el trabajo que han
realizado en beneficio de la institucion y estudiantes.

e Brindar mas apoyo por la institucion para brindar
facilidades para la realizacion de los proyectos productivo.

e Algunos estudiantes no han realizado las EFSRT por
motivos personales y economicos.

2. DISENO Y DESARROLLO INSTUCIONAL

Entrega de silabos:

OPERACIONES DE ACOMNDICIONAMENTO | INDUSTRIAS | 03 03

DE L& MATERIA PRIMA, ALIMENT ARIAS

PRODUCTOS CARMICOS E INOUSTRIAS " 09 09

HIDROBIOLOGICOS ALIMENT ARIAS

EMPACADD Y EMBALADD OE INOUSTRIAS ¥ 05 05

ALIMEMTOS SALIMEMTARIAS

B IMOUSTRIAS

LOGISTICA DE PRODUCTO TERMIMADD | -2 S0 03 03

TOTAL HORAS 20 20
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COMTROL FISICOQUIMICO OE |LOS

ALIMENTOS IMOALIMEMTARLAS | VI a7 a7

FUMDAMEMT DS OE LA ALIMEMTACIORN

SALLOABLE MOLALIMERMTARLAS | W 06 o6

FPROO A BASE OE CEREALESY

TUBERCLILOS IMOLALIMEMTARLAS Il oz oa
TOTAL HORAS 21 21

3. DESARROLLO INSTITUCIONAL

e Elaboracién del plan y reglamento de practicas pre profesionales y EFSRT
RESOLUCION DIRECTORAL N° 068 - 2023-DG-IESTP “M”.
_ N

N )
¥/ INSTITUTO DE EDUCACION SUPERIOR
TECNOLOGICO PUBLICO

“MARCO”’

FORMATIVAS
TRABAIO = 220028
(B8R ) P

RESOLUCION DIRECTORAL N° 088 - 2023-DG-IESTP "M”
RESOLUCION DIRECTORAL N° 089 - 2023-DG-IESTP "M",
RESOLUCION DIRECTORAL N° 363 - 2023-DG-I.E.S.T.P. "M”.
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ASESORAMIENTO PARA LA OBTENCION DEL TITULO

JURADO DE OBTENCION DE TITULO

SE RESUELVE:

1°

3.

DESIGNAR, el Jurado Evaluador para el Examen de Suficiencia Profesional de LORIE
SHEILA CACHUAN VALVERDE egresada de la Carrera Profesional de Industrias
Alimentarias, para optar el titulo profesional correspondiente a través del Proceso de
Titulacion, conformado por las siguientes profesionales:

*  Presidente : Mg. Greys Karen Puente Ancieta
+  Secretaria : Ing. Ela Inés Olivera Bordaes
+  Vocal : Ing. Elida Huaman Vila

ESTABLECER, |a sustentacion del Examen de Suficiencia Profesional para Titulacién, para
el dia 12 de diciembre del 2023 a horas 09:00 am en la sala de Procesos de Frutas,
Hortalizas y Azicares del Programa de Estudios de Industrias Alimentarias.

ENCARGAR, al jurado evaluador realizar el proceso en cumplimiento a las normas legales
vigentes, bajo responsabilidad.

Registrase, comuniquese, cimplase y archivase.



INSTITUTO DE EDUCACION SUPERIOR TECNOLOGICO PUBLICO

"MARCO”

SE RESUELVE:

1°.  DESIGNAR, el Jurado Evaluador para el Examen de Suficiencia Profesional de
ISABEL CUADROS CURO egresada de la Carrera Profesional de Industrias
Alimentarias, para optar el titulo profesional correspondiente a través del Proceso de
Titulacion, conformado por las siguientes profesionales:

s  Presidente : Mg. Greys Karen Puente Ancieta

e  Secretaria : Ing. Elida Huaman Vila

e Vocal : Ing. Ela Inés Olivera Bordaes
SE RESUELVE:

1°.  DESIGNAR, el Jurado Evaluador para el Examen de Suficiencia Profesional de MARIA LUZ
CASAS MUNIVE egresada de la Carrera Profesional de Industrias Alimentarias, para optar
el titulo profesional correspondiente a través del Proceso de Titulacion, conformado por las
siguientes profesionales:

e  Presidente : Mg. Greys Karen Puente Ancieta

s  Secretario : Ing. Elida Huamén Vila

« Vocal : Ing. Rosmery Olga Rosales Porras
SE RESUELVE:

1°.  DESIGNAR, el Jurado Evaluador para el Examen de Suficiencia Profesional de MARIBEL
DE LA CRUZ PEREZ egresada de |a Carrera Profesional de Industrias Alimentarias, para
optar el titulo profesional correspondiente a través del Proceso de Titulacion, conformado
por las siguientes profesionales:

s  Presidente : Mg. Greys Karen Puente Ancieta
s  Secretario : Ing. Rosmery Olga Rosales Porras
s Vocal : Ing. Elida Huaman Vila

PREPARACION DE CLASES

e Elaboraciéon de los planes de actividades de aprendizaje de acuerdo al
silabo que han sido firmados por la Coordinacién académica de industrias
alimentarias

e Cada unidad didactica conto con su guia de practica y cuaderno de trabajo



INSTITUTO DE EDUCACION SUPERIOR TECNOLOGICO PUBLICO

"MARCO”

PUBLICO MARCO INSTITUTO SUPERIOR TECNOLOGICO
PUBLICO MARCO

R.M. N* 1951-ED-91-12-27
Revalidado R.D. N°0413-2006-ED
R.M. N*® 1351 ED-91-12-27
Revalidado R.D. N*04132-2006-ED

PROGRAMA DE ESTUDIOS
INDUSTRIAS ALIMENTARIAS
PROGRAMA DE ESTUDIOS
INDUSTRIAS AL ITMENTARIAS
MO LG T

OPERACIONES BASICAS Y MANEJO DE MATERIA
PRIMA VICSIDLFE <> EX
GUIA DE FRACTICA DE LA UNIDAD DIDACTICA PROCESAMIENTO IDDE
- ALIMBNTOS
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PROGRAMA DE ESTUDIOS PROGRAMA DE ESTUDIOS

INDUSTRIAS ALIMENTARIAS
INDUSTRIAS ALIMENTARIAS
MODULO IIT
ENVASADO Y EMBALADO DE ALIMENTOS CODULO XXX
CUADERNO DE TRABAJO DE LA UNIDAD DIDACTICA ENVASADO Y EMBALADO DE ALIMENTOS
> DE TRABAJO DE LA UNIDAD DIDACTICA

LOGISTICA DE PRODUCTO TERMINADO <
EMPACADO Y EMBALADO DE ALIMENTOS

DOCENTE : ING. ELIDA HUAMAN VILA

DOCENTE : ING. ELIDA HUAMAN VILA

ESTUDIANTE

OTROS
1. En la comision de danzas
2. En la COMISION DE AJEDREZ que se quedd en tercer puesto en la

participacion de las olimpiadas inter institutos.

3. En la comisién de apertura y clausura
4. Participacion en los diferentes desfiles y actividades extracurriculares.

Es todo cuanto le informo para su conocimiento y fines pertinentes.
Atte.
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