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INFORME N°097-2023-CAAIA-IESTP“M”

A : MG. ELSA LUISA AQUINO CASTRO
DIRECTORA GENERAL DEL IESTP MARCO

ATENCION :ING. RAUL TORRES CORDOVA
JEFE DE UNIDAD ACADEMICA IESTP MARCO

DE : MG. GREYS KAREN PUENTE ANCIETA
COORDINADORA DEL AREA ACADEMICA INDUSTRIAS ALIMENTARIAS
ASUNTO : INFORMES DE CARGA NO LECTIVA DOCENTES INDUSTRIAS
ALIMENTARIAS
FECHA : MARCO, 21 DE DICIEMBRE DEL 2023

Es grato dirigirme a Usted para saludarlo cordialmente y derivar a su despacho los
informes de CARGA NO LECTIVA de los docentes del Programa de Estudios de Industrias

Alimentarias:

1. MG. GREYS KAREN PUENTE ANCIETA
2. ING. ELIDA HUAMAN VILA
3. ING. ELA OLIVERA BORDAES

4. ING. ROSMERY ROSALES PORRAS

Es todo cuanto informo para su conocimiento y prosiga el tramite correspondiente.

Atentamente,




MG. GREYS KAREN

PUENTE ANCIETA
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R.D. N* 1951 — E.D. 91-12-27 / Revalidado con R.D. N* 0413-2006-ED

INFORME N°094-2023-CAAIA-IESTP“M”

: MG. ELSA LUISA AQUINO CASTRO
DIRECTORA GENERAL DEL IESTP “MARCO”

ATENCION  :ING. RAUL TORRES CORDOVA

JEFE DE UNIDAD ACADEMICA IESTP MARCO

DE : MG. GREYS KAREN PUENTE ANCIETA

COORDINADORA DEL AREA ACADEMICA INDUSTRIAS ALIMENTARIAS
ASUNTO : INFORME CARGA NO LECTIVA
FECHA : MARCO, 21 DE DICIEMBRE DE 2023

Me es grato dirigirme a Ud. para saludarlo muy cordialmente y a través de la presente hacer llegar a su

despacho el INFORME DE CARGA NO LECTIVA segun cuadro de horas 2023.

GESTION PEDAGOGICA

OTRAS ACTIVIDADES RELACIONADAS AL PROGRAMA DE
ESTUDIOS

Elaboracion del plan de capacitacion y actualizacion.

Evidencias:
- RESOLUCION DIRECTORAL N°0040-2023-DG-IESTP “M”

Diagndstico de las necesidades de capacitacion e identificacion de temas de capacitacion.
Evidencias:
- INFORME N°037-2023-CAAIA-I[ESTP*M”

Planificacién del curso capacitacion a direccion para aprobacion con una R.D.

Evidencias: ]
- RESOLUCION DIRECTORAL N°0135-2023-DG-IESTP “M”
- RESOLUCION DIRECTORAL N°0249-2023-DG-IESTP “M”

Socializacién del plan de capacitacion, gestidn de ponentes, ejecucion de la capacitacion y la actualizacion,
pasantias, certificacion a los participantes y ponentes.

Curso - Taller N°01: ALIMENTACION Y NUTRICION SALUDABLE

Evidencias:
- INFORME N°095-2023-CAAIA-IESTP*‘M”

Curso - Taller N°02: OPERATIVIDAD DE MAQUINAS Y EQUIPOS PARA LA INDUSTRIA ALIMENTARIA

Evidencias:
- INFORME N°096-2023-CAAIA-IESTP‘M”



Con los recursos generados de los cursos se implementé para el P.E.
Industrias Alimentarias:
o Banderola para el P.E. Industrias Alimentarias
¢ Insignia para el P.E. Industrias Alimentarias
o Bandera de escritorio Peruana y del P.E. Industrias Alimentarias para
Titulacion

DESARROLLO INSTITUCIONAL

5. Se promovio y supervisé la ejecucion de PROYECTOS PRODUCTIVOS con fines de EFSRT y gestiond la
RD de aprobacion durante los Ultimos periodos académicos.
Asimismo se emitieron las constancias de practicas respectivas de los participantes.

Evidencias:

- Reunién virtual con JUA

- INFORME N°038-2023-CAAIA-IESTP “M”

- INFORME N°039-2023-CAAIA-IESTP “M”

- INFORME N°044-2023-CAAIA-IESTP “M”

- INFORME N°047-2023-CAAIA-IESTP “M”

- INFORME N°070-2023-CAAIA-IESTP “M”

- INFORME N°081-2023-CAAIA-IESTP “M”

- RESOLUCION DIRECTORAL N°0088-2023-DG-IESTP “M”
- RESOLUCION DIRECTORAL N°0089-2023-DG-IESTP “M”
- RESOLUCION DIRECTORAL N°0099-2023-DG-IESTP “M”
- RESOLUCION DIRECTORAL N°0146-2023-DG-IESTP “M”
- RESOLUCION DIRECTORAL N°0293-2023-DG-IESTP “M”
- RESOLUCION DIRECTORAL N°0363-2023-DG-IESTP “M”

6. Sobre el PROCESO DE TITULACION 2023:
Se titularon por modalidad EXAMEN DE SUFICIENCIA PROFESIONAL 09 egresados:

1. Maria Luz Casa Munive

Annie Celenita Davila Chileno

Maribel De La Cruz Perez

Isabel Cuadros Curo

Lorie Cachuan Valverde

Edgar Ponce Arzapalo

Tatiana Grados Sanchez

Lutgarda Medrano Yali

Jina Zanabria Sanchez
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7. Se gestiono la firma de 4 CONVENIOS para el P.E. Industrias Alimentarias en el presente afio:

Evidencias:

Convenio firmado con la empresa VAKILACT EIRL

Convenio firmado con la empresa CONCEPCION LACTEOS SRL

Convenio firmado con la empresa de Galletas CENTRAL GALLETAS MARIE SAC

Convenio firmado con la empresa de Barras Energéticas y Granolas GRUPO YANGALI
BROTHERS SAC

e

8. Se coordind con PMESUT y se present6 a la institucién las MAQUINAS Y/O EQUIPOS que fueron
entregadas al instituto a través del convenio de cooperacion interinstitucional entre la unidad ejecutra 118



mejora de la calidad de la educacion basica y superior y el IESTP “Marco”, para el P.E. Industrias
Alimentarias. Asimismo se entrego:

e PEDIDO DE COMPROBANTE DE SALIDA (De cada maquina)

e GUIA DE REMISION (De cada maquina)

Evidencias:
- INFORME N°084-2023-CAAIA-IESTP “M”

9. Se presentd el REQUERIMIENTO DE EQUIPAMIENTO POR MODULO - INDUSTRIAS ALIMENTARIAS.

Evidencias:
- INFORME N°093-2023-CAAIA-IESTP “M”

10. Se cumplié en responder y coordinar con los proveedores y con el Sr. Carlos Rodriguez Bailon de PMESUT
- MINEDU la ENTREGA, CAPACITACION Y REPROGRAMACIONES de MAQUINAS y EQUIPOS.

Evidencias:
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11. Se cumplié con informar a la institucion sobre las necesidades a fin de cumplir con lo establecido por parte
de PMESUT - MINEDU.
Asimismo se particip6 en el desarrollo de expediente técnico cumple con informar a la institucion sobre las
necesidades a fin de cumplir con lo establecido por parte de PMESUT — MINEDU.

Evidencias:

€

ILE.S.T.P. “MARCO”

SOLICITO: TRES (3) AMBIENTES QUE
GARANTICEN SEGURIDAD PARA
TRASLADAR MAQUINAS, EQUIPOS,
MOBILIARIO, UTENSILIOS Y OTROS DE LOS
TALLERES DEL P.E. INDUSTRIAS
ALIMENTARIAS

MG. ELSA AQUINO CASTRO
DIRECTORA GENERAL DEL LE.S.T.P, "MARCO™

Yo, GREYS KAREN PUENTE ANCIETA, coordinadora de area académica del programa
de estudios de Industrias Alimentarias. Ante usted respetuosamente me presento y
axpongo;

Que habiendo recibido la institucion a través de su representada el comunicado por parte
de PMESUT donde solicita tomar las acciones necesarias para antes de comenzar los

* I.LE.S.T.P. “MARCO”

MG. ELSA AQUINO CASTRO
DIRECTORA GENERAL DEL LE.S.T.P. “MARCO"

SOLICITO: INSTALACION DEL SISTEMA
ELECTRICO TRIFASICO 220 V

Yo, GREYS KAREN PUENTE ANCIETA, coordinadora de area académica del programa de
estudios de Industrias Alimentarias. Ante usted respetuosamente me presento y expongo que:

La empresa CONSORCIO RIVCONSAC quien viene realizando el servicio de habilitacion y
acondicionamiento de ambientes del programa de industrias alimentarias del IESTP "Marco”-
Jauja, esté instalando una red trifasica para los equipos que requieren de este tipo de energia y
en vista que la institucidn aun no cuenta con dicho servicio de sistema eléctrico TRIFASICO,
solicita a la Institucion gestionar a la bravaedad el trémite correspondiente.
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12. Se presento la relacion de 72 LIBROS para la BIBLIOTECA VIRTUAL INSTITUCIONAL 2023.

Evidencias:
- INFORME N°023-2023-CAAIA-IESTP “M”

13. Se presentaron los REQUERIMIENTOS a ser incorporados en el POl 2023, 2024, 2025 y 2026 solicitados
para el P.E. Industrias Alimentarias.

Evidencias:

-  REQUERIMIENTO N°001-2023-CAIA-IESTP “M”", REQUERIMIENTO N°002-2023-CAIA-
[ESTP “M”, REQUERIMIENTO N°003-2023-CAIA-IESTP “M”, REQUERIMIENTO N°004-2023-
CAIA-IESTP “M”, REQUERIMIENTO N°005-2023-CAIA-IESTP “M” , REQUERIMIENTO
N°006-2023-CAIA-IESTP “M”

14. Se coordind y participé en la SEMANA TECNICA.

Evidencias:

15. Se participd ORIENTACION VOCACIONAL.

Evidencias:
- INFORME N°063-2023-CAAIA-IESTP “M”
- INFORME N°091-2023-CAAIA-IESTP “M”
16. Se participé en un EVENTO FERIAL en el presente afio académico.

Evidencias:




DISENO Y DESARROLLO ACADEMICO

17. Se elabord el PLAN DE DISENO Y DESARROLLO ACADEMICO, ademas se participé en la
CONVOCATORIA 19 de PMESUT para la ACTUALIZACION O ELABORACION DE PLAN DE ESTUDIO

del P.E. Industria de Alimentos y Bebidas.

Evidencias:

— Sistema de Gestién de Convocatorias

Solcita actualizacion o elaboracion de Plan de
estudio del programa

Programa

Industrias de Alimentos y bebldas & SOLICITAR

Produccion Agropecuaria & SOLICITAR
LICITAS
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18. Se planificd, organizd, ejecutd, supervisd y monitored los servicios académicos propios del programa de
estudios.

Evidencias: )
- FICHAS DE SUPERVISION DOCENTE Semestre Impar y Par

FICHA DE MONITOREO DE AVANCE CURRICULAR de los docentes del P.E. Industrias
Alimentarias.
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19. Se llevd a cabo la EVALUACION MODULAR en ambos periodos académicos

Evidencias:
- INFORME N°048-2023-CAAIA-IESTP “M”

- INFORME N°088-2023-CAAIA-IESTP “M”

20. Se revisaron y aprobaron los SILABOS asimismo se presento a Direccion, JUA , Administracién y Secretaria
Académica segun corresponde:

Evidencias:
- INFORME N°004-2023-CAAIA-IESTP “M”

- INFORME N°011-2023-CAAIA-IESTP “M”



21. Se revisaron y aprobaron los HORARIOS DE CLASE, HORARIOS SEMESTRALES y JORNADAS
LABORALES asimismo se presentd a Direccion, JUA, Administracion y Secretaria Académica segun
corresponde.

22. Se coordinaron y revisaron con los docentes del P.E. Industrias Alimentarias los siguientes
planes:

e PLAN DE EFSRT

e PLAN DE ESTRATEGIAS DE ARTICULACION CON EL SECTOR PRODUCTIVO

e PLAN DE SEGUIMIENTO Y SERVICIO AL ESTUDIANTE Y EGRESADO
Evidencias:
- INFORME N°024-2023-CAAIA-IESTP “M”
- INFORME N°031-2023-CAAIA-IESTP “M”

23. Se emitieron CONSTANCIAS DE ACREDITACION DEL IDIOMA EXTRANJERO CON FINES
DE TITULACION:

24. Se emiti6 las CONSTANCIAS DE EXPERIENCIAS FORMATIVAS EN SITUACIONES REALES
DE TRABAJO Y/O PRACTICAS PRE — PROFESIONALES MODULARES.

RESOLUCION DIRECTORAL DE FELICITACION por el trabajo realizado en el
presente aifno en beneficio de la institucion, de los estudiantes y egresados del
Programa de Estudios de Industrias Alimentarias.

Atentamente,

S COORONADORA DE AREA ACADENICA
INOUSTRIAS AUNENTARAS
LES TP, “MARCO”



Ry, INSTITUTO DE EDUCACION SUPERIOR TECNOLOGICO PUBLICO II
I. —

MINISTERIO DE EDUCACION
REPUBLICA DEL PERU

R.D. N° 1951 - E.D. 91-12-27 / Revalidado con R.D. N° 0413-2006-ED

“Afo de la Unidad, la Paz y el desarrollo”

RESOLUCION DIRECTORAL N° 040 - 2023-DG-IESTP “M”.
Marco, 16 de mayo de 2023

VISTO el INFORME N°014-2023-CAAIA-IESTP “M” (EXP. M-2023-05620), INFORME
N°012-2023-CAAIA-IESTP “M”

CONSIDERANDO:

Que es politica del Instituto de Educacion Superior Tecnologico Publico “Marco” del distrito
de Marco y provincia de Jauja, velar y garantizar la calidad de servicio educativo y lograr
las competencias de los docentes con el cumplimiento de su jornada laboral.

Que mediante INFORME N°012-2023-CAAIA-IESTP “M” la Mg. Greys Karen Puente
Ancieta - Coordinadora del Area Académica Industrias Alimentarias presenta el PLAN DE
CAPACITACION DEL P.E. INDUSTRIAS ALIMENTARIAS 2023 correspondiente a su carga
no lectiva, a la Jefatura de Unidad Académica con el objetivo de actualizar, capacitar a los
docentes, estudiantes y egresados del programa de estudios de Industrias Alimentarias del
IESTP “Marco” para fortalecer sus competencias y capacidades técnicas, asi mismo
mediante INFORME N°014-2023-CAAIA-IESTP “M” registrado con EXP. M-2023-05620 la
Mg. Greys Karen Puente Ancieta - Coordinadora del Area Académica Industrias
Alimentarias indica que ha sido revisado y aprobado por Jefe de Unidad Académica - Ing.
Raul Gustavo Torres Cordova el PLAN DE CAPACITACION DEL P.E. INDUSTRIAS
ALIMENTARIAS 2023 segun derivacidn y sea considerado en el rubro de Otras actividades
relacionadas a los programas de estudios, lo cual esta autorizado mediante el
MEMORAMDUM N° 032 - 2023-DG-IESTP “M” remitido por la Direccion General del
|.E.S.T.P. “Marco”.

De conformidad con los dispuesto en la Ley 30512 - Ley de Institutos y Escuelas de
Educacién Superior y de la Carrera Publica de sus Docentes, D.S. 010-2017-MINEDU -
Reglamento de la Ley N° 30512, Ley de Institutos y escuelas de Educacidn Superior y de
la Carrera Publico de sus Docentes, D.S. 016-2021-MINEDU - Decreto Supremo que
modifica el Reglamento de la Ley N° 30512, RSG 349_2017_MINEDU - Aprobar la Norma
Técnica Denominada "Disposiciones que regulan el Proceso de Distribucion de Horas
Pedagdgicas en los Institutos de Educacién Superior Publicos", RVM 049_2022_MINEDU
- Lineamientos Académicos Generales para los Institutos de Educaciéon Superior y las
Escuelas de Educacion Superior Tecnolégica”, aprobados por el articulo 3 de la Resolucién



INSTITUTO DE EDUCACION SUPERIOR TECNOLOGICO PUBLICO

MINISTERIO DE E DUCACION
REPUBLICA DEL PERD

R.D. N° 1951 - E.D. 91-12-27 / Revalidado con R.D. N° 0413-2006-ED

Viceministerial N° 178-2018-MINEDU y modificados por la Resolucion Viceministerial N°
277-2019-MINEDU, y normas legales vigentes.

SE RESUELVE:

1°.  APROBAR para su ejecucion el PLAN DE CAPACITACION DEL P.E. INDUSTRIAS
ALIMENTARIAS 2023 correspondiente a su carga no lectiva en el rubro de Otras
actividades relacionadas a los programas de estudios, presentado por la MG. GREYS
KAREN PUENTE ANCIETA - Coordinadora del Area Académica Industrias
Alimentarias del Instituto de Educacidn Superior Tecnoldgico Publico “Marco”.

2°. ENCARGAR, al Jefe de Unidad Académica, supervision, monitoreo y el cumplimiento
de la presente en concordancia a las normas legales vigentes bajo responsabilidad.

Registrese, comuniquese y cumplase,

—

/,
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R.D. N* 1961 -~ E.D, 91-12-27 / Revalidado con R.D. N* 0413-2006-£ED

INFORME N°037-2023-CAAIA-IESTP*M”

A : MG. ELSA LUISA AQUINO CASTRO
DIRECTORA GENERAL DEL IESTP “MARCO”

DE : MG. GREYS KAREN PUENTE ANCIETA
COORDINADORA DEL AREA ACADEMICA INDUSTRIAS ALIMENTARIAS

ASUNTO : DIAGN()STI’CO DE LAS NECESIDADES DE CAPACITACION E
IDENTIFICACION DE TEMAS DE CAPACITACION P.E. INDUSTRIAS
ALIMENTARIAS - CARGA NO LECTIVA

FECHA : MARCO, 04 DE JULIO DEL 2023

Tengo el agrado de dirigirme a Usted para saludarla cordialmente e informarle lo siguiente:

Que en cumplimiento a lo programado a la carga no lectiva asignada a mi persona se han realizado
los siguientes avances.

l. DIAGNOSTICO DE LAS NECESIDADES DE CAPACITACION:

Link de encuesta: https://forms.gle/ZbXXs7ywfHkqK6Uf9

IZESSSTEPS
Marce

FORMACION CONTINUA - IESTP MARCO - PE.
INDUSTRIAS ALIMENTARIAS

Rusponde la sigulente encuesta

Il. RESULTADOS DEL DIAGNOSTICO

Condicion del participante

371 respuestas

@ Docente

@ Estudiante

@ Egresado

@ Sector Productivo



https://forms.gle/ZbXXs7ywfHkqK6Uf9
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M. TEMAS DE CAPACITACION ELEGIDOS PARA EL PRESENTE ANO 2023:

CURSO N°01: Alimentacion y Nutricién Saludable

CURSO N°02: Operatividad de Maquinas y equipos para la Industria Alimentaria
CURSO N°03: Logistica de materia prima y producto terminado

CURSO N°04: Investigacion e innovacion

Iv. RESUMEN DE LA I?RESENTACI('),N DEL PLAN DEL CURSO DE CAPACITACION
N°01: ALIMENTACION Y NUTRICION SALUDABLE

Referencia: INFORME N°029-2023-CAAIA-IESTP“M” PLAN DE CAPACITACION:
CURSO TALLER “ALIMENTACION Y DIETETICA SALUDABLE”".

GESTION DE PONENTES:

1. Dr. Hamilthon Morales Gavancho
Doctor de la Red de Salud Chupaca de la Direccién Regional de Salud DIRESA

2. Mg./Ing. Hilario Encarnacion Villanueva
Ingeniero en Industrias Alimentarias con Maestria en Gerencia del Estado y
Administracion Publica, Especialista Educativo del Ministerio de Desarrollo e
Inclusién Social MIDIS

3. Lic. Sofia Porras Romero

Licenciada en Nutricion y Dietética de la Red de Salud Chupaca de la Direccion
Regional de Salud DIRESA

TEMARIO:

Médulo 1. EL SISTEMA GASTROINTESTINAL Y LA DIGESTION
1. Conceptos basicos.

2. Fisiologia y Anatomia del aparato digestivo.

3. Ladigestion.

4. Trastornos digestivos.

5. Reguladores de la digestion.



Médulo 2. LOS NUTRIENTES ENERGETICOS Y NO ENERGETICOS
1. Proteinas.

2. Lipidos.

3. Hidratos de carbono.

4. Vitaminas

5. Necesidades reales y complementos vitaminicos.
6. Minerales

7. Recomendaciones generales.

8. Elagua.

9. La deshidratacién.

10. Recomendaciones de ingesta de liquidos.

Médulo 3. DIETETICA Y LA DIETA EQUILIBRADA
1. Calorias.

Valor energético de los alimentos.

Clasificacion de los alimentos.

Dieta equilibrada.

Mitos en nutricion y dietética.

La dieta mediterranea.

Valoracién del estado nutricional.

Nooakkowd

Moédulo 4. NUTRICION Y DIETETICA A LO LARGO DEL CICLO VITAL

1. Una buena alimentacion es fundamental para el crecimiento sano del bebé.
2. Nutricion en la infancia.

3. Nutricidn en la adolescencia.

4. Alimentacion en la edad adulta.

Atentamente,
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MINISTERIO DE EDUCACION
REPUBLICA DEL PERU

R.D. N° 1951 - E.D. 91-12-27 / Revalidado con R.D. N° 0413-2006-ED

“Afio de la Unidad, la Paz y el desarrollo”

RESOLUCION DIRECTORAL N° 0135 - 2023-DG-IESTP “M”.

Marco, 07 de agosto de 2023

VISTO el OFICIO N° 001-2023-SGSIDESP-IESTP “M", INFORME N°029-2023-CAAIA-
IESTP “M” (EXP. M-2023-05854), PROVEIDO N.° 008- JUA-2023-IESTP"M”, INFORME N°
02 — 2023-JUFC-IESTP"M” (EXP. M-2023-06209)

CONSIDERANDO:

Que es politica del Instituto de Educacion Superior Tecnologico Publico “Marco” del distrito
de Marco y provincia de Jauja, velar y garantizar la calidad de servicio educativo y lograr
las competencias de los docentes y estudiantes.

Que mediante OFICIO N° 001-2023-SGSIDESP-IESTP “M” emitido por el Lic. Percy Edgar
Rojas Huanqui — Secretario General del Sindicato de Docentes de Educacion Superior
Publico — SIDESP - Base “Marco” en mérito al CONVENIO MARCO DE COOPERACION
con el SINDICATO DE EDUCACION SUPERIOR PUBLICO BASE “MARCO” solicita la
autorizacion del Plan de Capacitacion: CURSO TALLER “ALIMENTACION Y DIETETICA
SALUDABLE” presentado por la Coordinadora del Area Académica de Industrias
Alimentarias — Mg. Greys Karen Puente Ancieta que menciona que mediante INFORME N°
029-2023-CAAIA-IESTP “M” registrado con EXP. M-2023-05854 presento dicho Plan de
Capacitacion con el objetivo de actualizar, capacitar a los docentes, estudiantes y
egresados del programa de estudios de Industrias Alimentarias del IESTP “Marco” y otros
interesados en la industria alimentaria para fortalecer sus competencias y capacidades
técnicas, e indica que con PROVEIDO N.° 008- JUA-2023-IESTP’M” el Jefe de Unidad
Académica — Ing. Raul Gustavo Torres Cérdova indica que no tiene ninguna observacion
al respecto sobre el documento presentado, y que con INFORME N° 02 - 2023-JUFC-
|[ESTP"M” registrado con EXP. M-2023-06209 la Jefe de Unidad de Formacion Continua -
Prof. Marjouri Denisse Huayta Porta

De conformidad con los dispuesto en la Ley 30512 - Ley de Institutos y Escuelas de
Educacion Superior y de la Carrera Publica de sus Docentes, D.S. 010-2017-MINEDU -
Reglamento de la Ley N° 30512, Ley de Institutos y escuelas de Educacion Superior y de
la Carrera Publico de sus Docentes, D.S. 016-2021-MINEDU - Decreto Supremo que
modifica el Reglamento de la Ley N° 30512, RSG 349_2017_MINEDU - Aprobar la Norma
Técnica Denominada "Disposiciones que regulan el Proceso de Distribucion de Horas
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MINISTERIO DE EDUCAC TON
REPUBLICA DEL PERD

R.D. N° 1951 - E.D. 91-12-27 / Revalidado con R.D. N° 0413-2006-ED

Pedagogicas en los Institutos de Educacion Superior Pablicos”, RVM 049_2022_MINEDU
- Lineamientos Académicos Generales para los Institutos de Educacion Superior y las
Escuelas de Educacion Superior Tecnolégica”, aprobados por el articulo 3 de la Resolucién
Viceministerial N° 178-2018-MINEDU y modificados por la Resolucion Viceministerial N°
277-2019-MINEDU, y normas legales vigentes.

SE RESUELVE:

1°.

2°,

3°.

AUTORIZAR al Sindicato de Docentes de Educacion Superior Publico — SIDESP -
Base “Marco” la ejecucion el Plan de Capacitacion: CURSO TALLER
“ALIMENTACION Y DIETETICA SALUDABLE?”, evento que se desarrollara a partir
del 25 de agosto al 15 de setiembre del 2023 con una duracion de 144 horas
pedagdgicas, en la Plataforma de Microsoft Teams.

ENCARGAR, al Jefe de Unidad Académica, Jefe de Unidad de Formacidn Continua
y Coordinadora del Area Académica de Industrias Alimentarias la supervision,
monitoreo y el cumplimiento de la presente en concordancia a las normas legales
vigentes bajo responsabilidad.

ENCARGAR, al Sindicato de Docentes de Educacién Superior Publico — SIDESP -
Base “Marco’, la realizacion del informe correspondiente de todo lo desarrollado en el
evento.

Registrese, comuniquese y cumplase,

<

g et _
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MINISTERIO DE EDUCACION
REPUBLICA DEL PERU

R.D. N° 1951 - E.D. 91-12-27 / Revalidado con R.D. N° 0413-2006-ED

“Afio de la Unidad, la Paz y el desarrollo”

RESOLUCION DIRECTORAL N° 249 - 2023-DG-IESTP “M”.
Marco, 23 de octubre de 2023

VISTO el OFICIO N° 002-2023-SGSIDESP-1.E.S.T.P. “M”, INFORME N° 05 — 2023-JUFC-
IESTP’M” (EXP. 06758),

CONSIDERANDO:

Que es politica del Instituto de Educacion Superior Tecnologico Publico “Marco” del distrito
de Marco y provincia de Jauja, velar y garantizar la calidad de servicio educativo y lograr
las competencias de los docentes y estudiantes.

Que mediante OFICIO N° 002-2023-SGSIDESP-IESTP “M” emitido por el Lic. Percy Edgar
Rojas Huanqui — Secretario General del Sindicato de Docentes de Educacion Superior
Publico — SIDESP - Base “Marco” en mérito al CONVENIO MARCO DE COOPERACION
con el SINDICATO DE EDUCACION SUPERIOR PUBLICO BASE “MARCO” solicita la
autorizacion del Plan de Capacitacion denominado CURSO - TALLER “OPERATIVIDAD
DE MAQUINAS Y EQUIPOS PARA LA INDUSTRIA ALIMENTARIA” presentado por la
Coordinadora del Area Académica de Industrias Alimentarias — Mg. Greys Karen Puente
Ancieta con el objetivo de Actualizar, capacitar a los docentes, estudiantes y egresados del
programa de estudios de Industrias Alimentarias del IESTP “Marco” y otros interesados en
la industria alimentaria para fortalecer sus competencias y capacidades técnicas, y
mediante INFORME N° 05 — 2023-JUFC-IESTP”M” registrado con EXP. 06758 del Jefe de
Unidad de Formacion Continua - Prof. Marjouri Denisse Huayta Porta que indica que en
coordinacion con el Jefe de Unidad Académica se revisd el documento presentado y
levantando las observaciones por parte del responsable, cumple con todas las
orientaciones sefialadas para su ejecucion.

De conformidad con los dispuesto en la Ley 30512 - Ley de Institutos y Escuelas de
Educacidn Superior y de la Carrera Publica de sus Docentes, D.S. 010-2017-MINEDU -
Reglamento de la Ley N° 30512, Ley de Institutos y escuelas de Educacion Superior y de
la Carrera Publico de sus Docentes, D.S. 016-2021-MINEDU - Decreto Supremo que
modifica el Reglamento de la Ley N° 30512, RSG 349_2017_MINEDU - Aprobar la Norma
Técnica Denominada "Disposiciones que regulan el Proceso de Distribucién de Horas
Pedagdgicas en los Institutos de Educacién Superior Publicos", RVM 049_2022_MINEDU
- Lineamientos Académicos Generales para los Institutos de Educacién Superior y las
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Escuelas de Educacion Superior Tecnoldgica”, aprobados por el articulo 3 de la Resolucion
Viceministerial N° 178-2018-MINEDU y modificados por la Resolucién Viceministerial N°
277-2019-MINEDU, y normas legales vigentes.

SE RESUELVE:

1°.

2°,

3°

AUTORIZAR al Sindicato de Docentes de Educacion Superior Publico — SIDESP -
Base “Marco” la ejecucion el Plan de Capacitacion: CURSO - TALLER
“OPERATIVIDAD DE MAQUINAS Y EQUIPOS PARA LA INDUSTRIA
ALIMENTARIA”, evento que se desarrollara a partir del 23 de octubre al 21 de
noviembre del 2023 con una duracion de 240 horas pedagogicas, en la Plataforma de
Microsoft Teams y Empresa ECOANDINO SAC.

ENCARGAR, al Jefe de Unidad Académica, Jefe de Unidad de Formacidn Continua
y Coordinadora del Area Académica de Industrias Alimentarias la supervision,
monitoreo y el cumplimiento de la presente en concordancia a las normas legales
vigentes bajo responsabilidad.

ENCARGAR, al Sindicato de Docentes de Educacion Superior Publico — SIDESP -
Base “Marco’, la realizacion del informe correspondiente de todo lo desarrollado en el
evento.

Registrese, comuniquese y cumplase,

s nusul.kﬁom
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R.D. N* 1851 ~ E.D. 91-12-27 / Revalidado con R.D. N* 0413-2006-ED

INFORME N°095-2023-CAAIA-I[ESTP“M”

A : LIC. PERCY EDGAR ROJAS HUANQUI

SECRETARIO GENERAL SIDESP IESTP “MARCO”
DE : MG. GREYS KAREN PUENTE ANCIETA

COORDINADORA DEL P.E. INDUSTRIAS ALIMENTARIAS
ASUNTO : CURSO - TALLER “ALIMENTACION Y DIETETICA SALUDABLE”
FECHA : MARCO, 18 DICIEMBRE DEL 2023

Me es grato dirigirme a Ud. para saludarlo muy cordialmente y a través de la presente hacer llegar a su
despacho los resultados del curso de desarrollado segin el CONVENIO MARCO DE COOPERACION ENTRE
EL INSTITUTO DE EDUCACION SUPERIOR TECNOLOGICO PUBLICO “MARCO” Y EL SINDICATO DE
DOCENTES EN EDUCACION SUPERIOR DEL PERU BASE “MARCO".

1. DENOMINACION DE LA CAPACITACION

CURSO - TALLER: “ALIMENTACION Y DIETETICA SALUDABLE”
2. JUSTIFICACION

Que viendo la necesidad de capacitacion y no contando con recursos econémicos para el financiamiento
de docentes y estudiantes el Sindicato del Instituto de Educacién Superior Tecnolégico Publico Base Marco,
en coordinacion con la Jefatura de Formacion Continua, Jefatura de Unidad Académica y la Coordinacion
de Area Académica del Programa de Estudios de Industrias Alimentarias, en concordancia con el convenio
de cooperacion mutua a planificado realizar el curso — taller de capacitacion denominado “ALIMENTACION
Y DIETETICA SALUDABLE”,

3. RESULTADOS OBTENIDOS

a. Difusion del evento

Se difundié el evento a través de medios digitales, llamadas telefonicas y reuniones con los docentes,
estudiantes, egresados del programa de estudios de Industrias Alimentarias del IESTP “Marco” y otros
interesados en la industria alimentaria.

b. Participacion

Se logro actualizar, capacitar en su formacion profesional a los docentes, estudiantes y egresados del
programa de estudios de Industrias Alimentarias del IESTP “Marco” y otros interesados en la industria
alimentaria para fortalecer sus competencias y capacidades técnicas a través del “Curso Taller
Alimentacion y Dietética Saludable”.

c. Ponentes

Se logré la participacion de ponentes de renombre, los cuales fueron gestionados por la Coordinadora



de P.E. Industrias Alimentarias MG. GREYS KAREN PUENTE ANCIETA.
1. DR. HAMILTHON MISAEL MORALES GAVANCHO
Doctor de la Red de Salud Chupaca de la Direccién Regional de Salud DIRESA
2. MG. HILARIO ENCARNACION VILLANUEVA

Ingeniero en Industrias Alimentarias con Maestria en Gerencia del Estado y Administracion
Publica, Especialista Educativo del Ministerio de Desarrollo e Inclusién Social MIDIS

3. LIC. JONATAN ABNER TIZA ROJAS
Licenciado en Nutricion y Dietética

d. Temario desarrollado

N° Temario Ponentes
Modulo 1. EL SISTEMA GASTROINTESTINAL Y LA DIGESTION
1. Conceptos basicos.
2. Fisiologia y Anatomia del aparato digestivo. Dr. Hamilthon Morales
3. La digestion. Gavancho
4. Trastornos digestivos.
5. Reguladores de la digestion.
Moédulo 2. LOS NUTRIENTES ENERGETICOS Y NO ENERGETICOS
1. Proteinas.
2. Lipidos.
3. Hidratos de carbono.
4. Vitaminas Mg. Hilario
02 | 5. Necesidades reales y complementos vitaminicos. Encarnacion
6. Minerales Villanueva
7. Recomendaciones generales.
8. Elagua.
9. La deshidratacion.
10. Recomendaciones de ingesta de liquidos.
Modulo 3. DIETETICA Y LA DIETA EQUILIBRADA
1. Calorias.
2. Valor energético de los alimentos.
03 3. Clasificacién de los alimentos. Lic. Jonatan Abner
4. Dieta equilibrada. Tiza Rojas
9. Mitos en nutricién y dietética.
6. La dieta mediterranea.
7. Valoracion del estado nutricional.
Modulo 4. NUTRICION Y DIETETICA A LO LARGO DEL CICLO
VITAL
1. Una buena alimentacion es fundamental para el crecimiento sano Mg. Hilario
04 | del bebé. Encarnacion
2. Nutricidn en la infancia. Villanueva

3. Nutricidn en la adolescencia.

4. Alimentacion en la edad adulta.




e. Plataforma virtual, Videoconferencias y Materiales didacticos

Se logro realizar exitosamente las videoconferencias por cada modulo del curso taller a través de
la Plataforma Microsoft Teams, equipo denominado INDUSTRIAS ALIMENTARIAS | FORMACION

CONTINUA, donde se guardaron las grabaciones del evento.

Se comparti6 a los participantes los materiales didacticos (PPTs) los cuales fueron proporcionados

por los ponentes para cada madulo.

4. CERTIFICACION DEL CURSO - TALLER

Se certificd el Curso Taller: “Alimentacion y Dietética Saludable” por 144 horas y 5 créditos a los

participantes.
RELACION DE PARTICIPANTES
N° NOMBRES Y APELLIDOS CONDICION | cODIGO
01 |LIC. PERCY EDGAR ROJAS HUANQUI Organizador | 0001
02 | MG. GREYS KAREN PUENTE ANCIETA Organizador | 0002
03 |DR. HAMILTHON MISAEL MORALES GAVANCHO | Ponente 0003
04 | MG. HILARIO ENCARNACION VILLANUEVA Ponente 0004
05 |LIC. JONATAN ABNER TIZA ROJAS Ponente 0005
06 |ALFREDO BAQUERIZO CASAS Asistente 0006
07 | ANDREA IRENE MEDINA PAREDES Asistente 0007
08 | ANNIE DAVILA CHILENO Asistente 0008
09 | CATHYLEE TANICO CONTRERAS QUISPE Asistente 0009
10 | DANY KENEDY BARZOLA GALARZA Asistente 0010
11 | DELSI ZONIA QUISPE RIVERA Asistente 0011
12 | DERYAN YIRO RODRIGUEZ ROJAS Asistente 0012
13 |EDGAR PONCE ARZAPALO Asistente 0013
14 | ELA INES OLIVERA BORDAES Asistente 0014
15 | ELIDA HUAMAN VILA Asistente 0015
16 | ELSA LUISA AQUINO CASTRO Asistente 0016
17 | ESPERANZA ISABEL MISARI FABIAN Asistente 0017
18 | ESPERANZA MERY MAYTA SALAZAR Asistente 0018
19 | ESTEBAN ALFONSO OSORIO RODRIGUEZ Asistente 0019
20 | GERARDO CHICLLA OLIVERA Asistente 0020
21 | GREYS KAREN PUENTE ANCIETA Asistente 0021
22 |HUMBERTO BERRIOS DUENAS Asistente 0022
23 | ISABEL CUADROS CURO Asistente 0023
24 | JAIRO HERNAN CASTRO VELIZ Asistente 0024
25 | KATHERINE MILAGROS MORALES MOYA Asistente 0025
26 | LESLIE LINA HUATUCO ROBLADILLO Asistente 0026
27 | LINA YANINA ROBLADILLO ZURITA Asistente 0027
28 | LISBETH IRIS MEZA ZUNIGA Asistente 0028
29 | LORIE SHEILA CACHUAN VALVERDE Asistente 0029
30 | LUTGARDA INES MEDRANO YALI Asistente 0030
31 | MABEL PAOLA NONALAYA YARINGANO Asistente 0031
32 | MARIA LUZ CASAS MUNIVE Asistente 0032




33 | MARIBEL DE LA CRUZ PEREZ Asistente 0033
34 | MARLENI LIZ QUILCA NUNEZ Asistente 0034
35 | MARTHA LEON ROBLADILLO Asistente 0035
36 | MELANY MARICIELO HILARIO INGA Asistente 0036
37 | NELYDA ANDREA CARHUANCHO BARZOLA Asistente 0037
38 | NILVER YOSLIN MUCHA GOMEZ Asistente 0038
39 | NORMA MARTHA MAYTA SALAZAR Asistente 0039
40 |RAUL GUSTAVO TORRES CORDOVA Asistente 0040
41 |ROSMERY OLGA ROSALES PORRAS Asistente 0041
42 | SANDY LADY NUNEZ CUEVA Asistente 0042
43 | SANTIAGO MACHACUAY CORDOVA Asistente 0043
44 | TANIA TAPARA CANCHIHUAMAN Asistente 0044
45 | YADIRA CARHUANCHO HUATUCO Asistente 0045
46 | YESSICA JUANA RICSE CRISTOBAL Asistente 0046
47 | YOSMERI ROSARIO PENA CANO Asistente 0047

5. EVIDENCIAS FOTOGRAFICAS DEL CURSO

_ - . “
! e # Tt L3 Ssumrm

%) ClAUMENTACION ¥ DIETETIC...  Putbcaciorms

o
b 8A ‘ St FUINTE ANCETS
"
INDUSTRIAS ALIMENTARIA

EL SISTEMA GASTROINTESTINAL ¥ LA DIGESTION

. AW D0 1L UITINA GATTRETERTINA) ¥ LA DIGIGTR W
v W — e ML B -

@ Presentacon de PowerPont - MODULD 1 (2).pptx - PowerPoin

e @£ INDUSTRIAS ALIMENTGR




=

iy
(% @ ©T1CONCEPTOS BASICOS

p EL APARATO DIGESTIVO

orgonos sncargados
+ Tubo de 11 meros de brgo
gecde a boca hasta el ana
Cavidad bucal
Evdfago
Estémage
Intassino deigasy
Imesino Gruess
* Glinduls anejas
Glancuas salvales
Higado
Pancreas
Glancuas gastnzas
Glanauas ntestinales

&) C1AUMENTACION ¥ DIETETIC...  buvmnmes ——

. QA
i !
NOUSTIIAS ALIMENTARIA

LOS NUTRIENTES ENERGETICOS ¥ NO ENERGETICOS

@

. A O NOG NLITHINSES CMERCETCDA ¥ WG DEREIsEuT -
s 1) Ge b 9e 200 ¢ e 006G 5 -

IESTP MARCO — SIDESP BASE MARCO

-

@.£& INMDUSTRIAS GLITMEITT GS

U -

-




&) C ALIMENTACION Y DIETETIC...  mascacianss

. WA A B0 DNETTTICA ¥ 1A OWTA SO mbain
o, Pt ey e B0 5 - U000 0

IESTP MARCO — SIDESP BASE MARCO

@.£ IMDUSTRIGS ALIMENTARIAS

e, a

/e




VALOR ENERGETICO DE LOS ALIMENTOS

Cantidad de energia que proporciona 1g del alimento

PROTEINAS

CALORIAS: Unidad de medida. 1kcal = 1000cal. // Kcal=Cal

’l'l‘-;/k

o C1ALMENTACION ¥ DIETENIC

NSO A AT MODULO 4

NUTRICION ¥ DIETETICA A LO LARGO GEL CCLO VITAL
| ¢ lawrm BTy ™ vty % ¥ ONMET A

. W DLW TR0 Y DR TETCA & L0 WAMO YL C
oven 13 8 lmiive B0 L) s AL

seo®

{ IESTP MARCO - SIDESP BASE MARCO
gy P.E. INDUSTRIUTS GLIMENTARIGS

Mag. Hilario Encarnacioén Villwcrt P



md

pietd opl

d 0 \ ; ance/Proporc alidad
a equilibrada y * Balan porconalid
.M
SO0 s

udabie

Atwertet 180




s INSTITUTO DE EDUCACION SUPERIOR TECNOLOGICO PUBLICO 'l-
' —

o mnco N “-?.‘.‘,'.‘ BLACA DY PERL

R.D. N* 1851 ~ E.D. 91-12-27 / Revalidado con R.D. N* 0413-2006-ED

INFORME N°096-2023-CAAIA-I[ESTP“M”

A : LIC. PERCY EDGAR ROJAS HUANQUI
SECRETARIO GENERAL SIDESP IESTP “MARCO”

DE : MG. GREYS KAREN PUENTE ANCIETA
COORDINADORA DEL P.E. INDUSTRIAS ALIMENTARIAS

ASUNTO : CURSO - TALLER “OPERATIVIDAD DE MAQUINAS Y EQUIPOS PARA LA INDUSTRIA
ALIMENTARIA”

FECHA : MARCO, 18 DE DICIEMBRE DEL 2023

Me es grato dirigirme a Ud. para saludarlo muy cordialmente y a través de la presente hacer llegar a su
despacho los resultados del curso de desarrollado segin el CONVENIO MARCO DE COOPERACION ENTRE
EL INSTITUTO DE EDUCACION SUPERIOR TECNOLOGICO PUBLICO “MARCO” Y EL SINDICATO DE
DOCENTES EN EDUCACION SUPERIOR DEL PERU BASE “MARCO".

6. DENOMINACION DE LA CAPACITACION

CURSO - TALLER: “OPERATIVIDAD DE MAQUINAS Y EQUIPOS PARA LA INDUSTRIA ALIMENTARIA”
7. JUSTIFICACION

Que viendo la necesidad de capacitacidn y no contando con recursos econémicos para el financiamiento
de docentes y estudiantes el Sindicato del Instituto de Educacién Superior Tecnolégico Publico Base Marco,
en coordinacion con la Jefatura de Formacion Continua, Jefatura de Unidad Académica y la Coordinacion
de Area Académica del Programa de Estudios de Industrias Alimentarias, en concordancia con el convenio
de cooperacién mutua a planificado realizar el curso — taller de capacitacién denominado “OPERATIVIDAD
DE MAQUINAS Y EQUIPOS PARA LA INDUSTRIA ALIMENTARIA”.

8. RESULTADOS OBTENIDOS

a. Difusion del evento

Se difundi6 el evento a través de medios digitales, llamadas telefonicas y reuniones con los docentes,
estudiantes, egresados del programa de estudios de Industrias Alimentarias del [IESTP “Marco” y otros
interesados en la industria alimentaria.

b. Participacion

Se logro actualizar, capacitar en su formacion profesional a los docentes, estudiantes y egresados del
programa de estudios de Industrias Alimentarias del IESTP “Marco” y otros interesados en la industria
alimentaria para fortalecer sus competencias y capacidades técnicas a través del “Curso Taller
Alimentacion y Dietética Saludable”.



c. Ponente

Se logré la participacién de ponentes de renombre, los cuales fueron gestionados por la Coordinadora
de P.E. Industrias Alimentarias MG. GREYS KAREN PUENTE ANCIETA.

4. ING. FRANZ YOFER PAITAMPOMA RAMON

Actual Jefe de Planta de Procesamiento de la Empresa ECOANDINO SAC.
Ing. Industrial — Universidad UTEL — México

Ing. Electricista — Universidad Continental - Per(

Técnico Electricista — SENATI

d. Temario desarrollado

N° Temario Ponente
Modulo 1. FUNDAMENTOS DE MAQUINAS Y EQUIPOS PARA LA
INDUSTRIA ALIMENTARIA Ing. Franz Yofer Paitampoma
1. Terminologias basicas Ramdn
2. Materiales de construccion Jefe de Planta de
3. Mantenimiento preventivo y correctivo Procesamiento de la
4. Elementos y dispositivos de seguridad en las maquinas Empresa ECOANDINO SAC

5. Seguridad y proteccion al operador

Médulo 2. INSTALACIONES DE MAQUINAS Y EQUIPOS PARA LA

INDUSTRIA ALIMENTARIA Ing. Franz Yofer Paitampoma

1. Instalaciones eléctricas .
2. Instalaciones mecéanicas Ramon
02 | 5 : " Jefe de Planta de
3. Instalaciones neumaticas .
4. Instalaciones hidraulicas Procesamiento de |a
T . . . Empresa ECOANDINO SAC
5. Dispositivos de control (manometros, termémetro, bacuémetro,
pirbmetro, entre otros) ]
Médulo 3. OPERATIVIDAD DE MAQUINAS Y EQUIPOS PARA LA Ing. Franz Yofer Paitampoma
INDUSTRIA ALIMENTARIA Ramoén
03 | 1. Identificacion de las partes de la maquina Jefe de Planta de
2. Ficha técnica Procesamiento de la
3. Operacién de la maquinas en planta Empresa ECOANDINO SAC

e. Plataforma virtual, Videoconferencias y Materiales didacticos

Se logro realizar exitosamente las videoconferencias por cada modulo del curso taller a través de
la Plataforma Microsoft Teams, equipo denominado INDUSTRIAS ALIMENTARIAS | FORMACION
CONTINUA, donde se guardaron las grabaciones del evento.

Se comparti6 a los participantes los materiales didacticos (PPTs) los cuales fueron proporcionados
por los ponentes para cada médulo.

9. CERTIFICACION DEL CURSO - TALLER

Se certificd el Curso Taller: “Alimentacion y Dietética Saludable” por 240 horas y 9 créditos a los



participantes.

RELACION DE PARTICIPANTES
N° NOMBRES Y APELLIDOS CONDICION | CODIGO
01 |LIC. PERCY EDGAR ROJAS HUANQUI Organizador | 0048
02 |MG. GREYS KAREN PUENTE ANCIETA Organizador | 0049
03 |ING. FRANZ YOFER PAITAMPOMA RAMON Ponente 0050
04 | ALFREDO BAQUERIZO CASAS Asistente | 0051
05 | ANDREA IRENE MEDINA PAREDES Asistente | 0052
06 | ANNIE CELENITA DAVILA CHILENO Asistente | 0053
07 | CATHYLEE TANICO CONTRERAS QUISPE Asistente | 0054
08 | CELIA LOYOLA VALVERDE Asistente | 0055
09 |DERYAN YIRO RODRIGUEZ ROJAS Asistente | 0056
10 | EDGAR PONCE ARZAPALO Asistente | 0057
11 | ELA INES OLIVERA BORDAES Asistente | 0058
12 | ELIDA HUAMAN VILA Asistente | 0059
13 | ELSA AQUINO CASTRO Asistente | 0060
14 |ELVA LUZ HUAMAN HILARIO Asistente | 0061
15 |ESPERANZA ISABEL MISARI FABIAN Asistente | 0062
16 | ESPERANZA MERY MAYTA SALAZAR Asistente | 0063
17 | GREYS KAREN PUENTE ANCIETA Asistente | 0064
18 |HUMBERTO BERRIOS DUENAS Asistente | 0065
19 [ISABEL CUADROS CURO Asistente | 0066
20 | JAIRO HERNAN CASTRO VELIZ Asistente | 0067
21 | KATHERINE MILAGROS MORALES MOYA Asistente | 0068
22 |LESLIE LINA HUATUCO ROBLADILLO Asistente | 0069
23 | LINA YANINA ROBLADILLO ZURITA Asistente | 0070
24 |LISBETH IRIS MEZA ZUNIGA Asistente | 0071
25 |LUTGARDA INES MEDRANO YALI Asistente | 0072
26 | MABEL PAOLA NONALAYA YARINGANO Asistente | 0073
27 | MANELI LEONELA CHUQUICHAICO VILCA Asistente | 0074
28 | MARCELINO GARCIA CARHUALLANQUI Asistente | 0075
29 |MARIA LUZ CASAS MUNIVE Asistente | 0076
30 |MARIBEL DE LA CRUZ PEREZ Asistente | 0077
31 |MARTHA LEON ROBLADILLO Asistente | 0078
32 |MIGUEL ANGEL GAMARRA GALARZA Asistente | 0079
33 |NELYDA ANDREA CARHUANCHO BARZOLA | Asistente | 0080
34 |NILVER YOSLIN MUCHA GOMEZ Asistente | 0081
35 | SANDY LADY NUNEZ CUEVA Asistente | 0082
36 |RAUL TORRES CORDOVA Asistente | 0083
37 |ROSA LUZ ANGLAS BARRERA Asistente | 0084
38 | SANTIAGO MACHACUAY CORDOVA Asistente | 0085
39 | TANIA GABRIELA TAPARA CANCHIHUAMAN | Asistente | 0086
40 |WINSTON NINO CARLOS AVELLANEDA Asistente | 0087
41 | YADIRA CARHUANCHO HUATUCO Asistente | 0088
42 |YOSMERI ROSARIO PENA CANO Asistente | 0089




10. EVIDENCIAS FOTOGRAFICAS DEL CURSO
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« TODO PROCESO PRODUCTIVO REQUIERE DE MAQUINAS Y
EQUIPOS, Y PARA QUE ESTOS FUNCIONEN SE NECESITAN
INSTALACIONES ELECTRICAS CAPACES DE SUMINISTRAR
LA ENERGIA ELECTRICA. UNA BUENA INSTALACION ES
AQUELLA QUE CONTEMPLA UN ADECUADO
DIMENSIONAMIENTO DE CONDUCTORES, EQUIPOS DE
MANDQ, CONTROL Y PROTECCION PARA SU OPERACION,
Y POR SUPUESTO. CONTEMPLANDO LA SEGURIDAD.







#/IMg. Greys Karen Puente Ancietu

=/ /) COORDNADORA DE AREA ACADENICA

INOUSTRIAS AUNENTARUS
LEST.P. “MARCO"



CONVENIO ESPECIFICO DE COOPERACION INTER
INSTITUCIONAL DE PRACTICAS PRE PROFESIONALES Y
EXPERIENCIAS FORMATIVAS EN SITUACIONES REALES DE
TRABAJO

Conste por el presente documento que se firma por cuadruplicado, el Convenio de
Practica Pre profesional, celebrado de conformidad con el Articulo 12° y siguientes, de
la Ley sobre Modalidades Formativas Laborales, Ley N° 28518 aprobado mediante el
Decreto Supremo N° 007-2005- TR, Ley de Educacion Superior N° 30512 y su
Reglamentacion, que se celebra entre LA EMPRESA, EL CENTRO DE
FORMACION PROFESIONAL LE.S.T.P “MARCO” Y EL (LA) PRACTICANTE,
identificados en este documento, de acuerdo a los términos y condiciones siguientes:

DATOS GENERALES:

A) LA EMPRESA
Razén Social: VAKILACT E.LLR.L.
RUC: 20610317996

Domicilio: Carretera Central S/N Distrito de Apata, Provincia de Jauja, Carr. Central
Actividad Econdémica: Productos Lacteos

Representante: Ivan Marcos Lahura Romero

B) EL LE.S.T.P “MARCO”
Razon Social: Instituto de Educacion Superior Tecnolégico Publico “Marco”
RUC: 20221791950
Domicilio: Carretera Central Km 7.5 Marco-Jauja
Representante: Mg. Elsa Luisa Aquino Castro
Doc. de identidad del Representante: 21279451

C) DURACION DEL CONVENIO
Inicio : Octubre del 2023
Termino : Octubre del 2025

CLAUSULAS DEL CONVENIO:

PRIMEROQ: Contando EL LE.S.T.P “MARCO” con el programa de estudios de
Industrias Alimentarias, formando futuros profesionales competentes en el manejo de la
materia prima, planificacion y control de los procesos de produccion de alimentos, su
envasado, empacado y la conservacion en anaquel, garantizando la inocuidad a través de
la implementacion de sistemas de gestion de calidad en un marco ético. Asimismo, utiliza
las tecnologias de la informacion y comunicacion, es capaz de abordar problemas de su
campo laboral a través del emprendimiento que conlleven a la mejora continua, ademas,
promueve la practica del deporte y el cuidado del medio ambiente.

Siendo LA EMPRESA dedicada al sector productivo en el rubro de alimentos y deseando
contar con personas capacitadas y preparadas en la industria alimentaria, para convertirse
en un centro de abastecimiento de productos de alta calidad, competitiva demostrando
eficiencia y eficacia.




En consecuencia, LA EMPRESA y EL LE.S.T.P “MARCO”, coinciden en realizar
acciones conjuntas para mejorar cumplir con las metas y objetivos trazados por LA
EMPRESA.

SEGUNDO: EL (LA) PRACTICANTE manifiesta su interés y necesidad de efectuar su
Practica Pre profesional o experiencias formativas en situaciones reales de trabajo,
durante su condicién de estudiante, para aplicar sus conocimientos, habilidades y
aptitudes, mediante el desempefio en una situacién real de trabajo. Por su parte, LA
EMPRESA acepta colaborar, tanto con el L.LE.S.T.P “MARCO” como con EL (LA)
PRACTICANTE en su tarea formativa.

TERCERO: EL (LA) PRACTICANTE desempeiiard en los modulos formativos de
acuerdo a los itinerarios del sistema modular y sistema transversal.

CUARTO: Para efectos del presente Convenio LA EMPRESA, se obliga a:

a) Brindar orientacion y capacitacion técnica y profesional a EL (LA) PRACTICANTE,
dentro de su area de formacion académica, asi como evaluar sus practicas.

b) Designar a un supervisor para impartir la orientacion correspondiente a EL (LA)
PRACTICANTE y para verificar el desarrollo y cumplimiento del Plan de Especifico
de Aprendizaje.

¢) Emitir los informes que requiera el CENTRO DE FORMACION PROFESIONAL,
en relacion con las actividades de EL (LA) PRACTICANTE.

d) Rellenar la ficha de supervision y expedir la certificacion y/o constancia de Practicas
Pre profesionales o experiencias formativas en situaciones reales de trabajo
correspondiente.

QUINTO: Para efectos del presente convenio EL (LA) PRACTICANTE, se obliga a:

a) Acatar la disposicion que emane de su supervisor de practicas o de quien lo represente.

b) Desarrollar sus Practicas Pre profesionales o experiencias formativas en situaciones
reales de trabajo con disciplina y responsabilidad.

¢) Cumplir con el desarrollo del Plan Especifico de Aprendizaje que aplique LA
EMPRESA.

d) Sujetarse a las disposiciones administrativas internas que le sefiale LA EMPRESA.

e) LA EMRPESA Tomar en cuenta el protocolo sanitario ante el COVID 19 hacia los
estudiantes que se encuentran realizando las practicas o EFSRT. (asumiendo los
costos de materiales de desinfeccion y cuidado personal de los mismos).

SEXTQO: Son obligaciones del .LE.S.T.P. “MARCO” \

a) Planificar y desarrollar los programas formativos que respondan a las necesidades del
mercado laboral con participacion del sector productivo.

b) Dirigir y conducir las actividades de formacion de EL (LA) PRACTICANTE en
coordinacion con la empresa.

¢) Supervisar, evaluar y certificar las actividades formativas.

d) Coordinar con la empresa el mecanismo de monitoreo y supervision de las actividades
que desarrolla el practicante.



SEPTIMO: Cualquiera de las partes se reserva el derecho de dar por concluido el
presente convenio de manera inmediata en el momento que considere conveniente.
Cualquier modificacion a lo expuesto en este convenio, requerira de un acuerdo expreso
entre las partes que lo celebran.

OCTAVO: El (LA) PRACTICANTE declara conocer la naturaleza del presente
convenio, el cual no tiene caracter laboral, de tal modo que so6lo genera para las partes,
los derechos y obligaciones especificamente previsto en el mismo y en el texto de la ley
N° 28518 y el Decreto Supremo N° 007-2005- TR.

NOVENQ: Para todos los efectos relacionados con el presente convenio, las partes
sefialan como su domicilio el que aparece consignado en la parte introductoria de éste,
los cuales se tendran por validos en tanto la variacion no haya sido comunicada por escrito
a la otra parte.

Las partes, después de leido el presente convenio, se ratifican en su contenido y lo
suscriben en sefial de conformidad en cuatro ejemplares; el primero para LA EMPRESA,
el segundo para [.E.S.T.P. “MARCO”

Suscrito en la ciudad de Jauja a los dias 20 del mes de octubre del 2023.

Mg Elsa L Aquipa Castro
DIRECTORA GENERAL
L.LE.S.T.P. “MARCO"
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Mg. Elsa Luisa Aquino Castro % MPRESA |
DIRECTORA GENERAL




CONVENIO ESPECIFICO DE COOPERACION INTER
INSTITUCIONAL DE PRACTICAS PRE PROFESIONALES Y
EXPERIENCIAS FORMATIVAS EN SITUACIONES REALES DE
TRABAJO

Conste por el presente documento que se firma por cuadruplicado, el Convenio de
Practica Pre profesional, celebrado de conformidad con el Articulo 12° y siguientes, de
la Ley sobre Modalidades Formativas Laborales, Ley N° 28518 aprobado mediante el
Decreto Supremo N° 007-2005- TR, Ley de Educacion Superior N° 30512 y su
; \Reglamentacion, que se celebra entre LA EMPRESA, EL CENTRO DE
2 \FORMACION PROFESIONAL LE.S.T.P “MARCO” Y EL (LA) PRACTICANTE,
\Adentificados en este documento, de acuerdo a los términos y condiciones siguientes:

Razon Social: CONCEPCION LACTEOS S.R.L.

RUC: 20486310619

omicilio: Av. 8 de Diciembre 760, Concepcion
Actividad Economica: Elaboracion de Productos Lacteos
Representante: Efrain Chacon Rondon

§ +. B) ELLES.T.P “MARCO”
= & § Razon Social: Instituto de Educacion Superior Tecnolégico Publico “Marco”
1§ 8s  RUC: 20221791950
b f ga Domicilio: Carretera Central Km 7.5 Marco-Jauja
”t % E ',,“, Representante: Mg. Elsa Luisa Aquino Castro
\ : g,g 2 Doc. de identidad del Representante: 21279451

2\ C) DURACION DEL CONVENIO
- Inicio : Octubre del 2023
Termino : Octubre del 2025

CLAUSULAS DEL CONVENIO:

PRIMERO: Contando EL LE.S.T.P “MARCO” con el programa de estudios de
Industrias Alimentarias, formando futuros profesionales competentes en el manejo de la
materia prima, planificacion y control de los procesos de produccion de alimentos, su
envasado, empacado y la conservacion en anaquel, garantizando la inocuidad a través de
la implementacion de sistemas de gestion de calidad en un marco ético. Asimismo, utiliza
las tecnologias de la informacion y comunicacion, es capaz de abordar problemas de su
campo laboral a través del emprendimiento que conlleven a la mejora continua, ademas,
promueve la practica del deporte y el cuidado del medio ambiente.

Siendo LA EMPRESA dedicada al sector productivo en el rubro de alimentos y deseando
contar con personas capacitadas y preparadas en la industria alimentaria, para convertirse
en un centro de abastecimiento de productos de alta calidad, competitiva demostrando
eficiencia y eficacia.



En consecuencia, LA EMPRESA y EL LE.S.T.P “MARCO”, coinciden en realizar
acciones conjuntas para mejorar cumplir con las metas y objetivos trazados por LA
EMPRESA.

SEGUNDO: EL (LA) PRACTICANTE manifiesta su interés y necesidad de efectuar su
Préactica Pre profesional o experiencias formativas en situaciones reales de trabajo,
durante su condicion de estudiante, para aplicar sus conocimientos, habilidades y
aptitudes, mediante el desempefio en una situacion real de trabajo. Por su parte, LA
[PRESA acepta colaborar, tanto con el LE.S.T.P “MARCO” como con EL (LA)
CTICANTE en su tarea formativa.

CUARTO: Para efectos del presente Convenio LA EMPRESA, se obliga a:
a) Brindar orientacion y capacitacion técnica y profesional a EL (LA) PRACTICANTE,
dentro de su area de formacion académica, asi como evaluar sus practicas.

, b) Designar a un supervisor para impartir la orientacion correspondiente a EL (LA)
' g e PRACTICANTE y para verificar el desarrollo y cumplimiento del Plan de Especifico
&9o de Aprendizaje.
i .\}%5‘ ) Emitir los informes que requiera el CENTRO DE FORMACION PROFESIONAL,
M fg n en relacion con las actividades de EL (LA) PRACTICANTE.
A k E.aa G :d) Rellenar la ficha de supervision y expedir la certificacién y/o constancia de Practicas
{{:gag =  Pre profesionales o experiencias formativas en situaciones reales de trabajo

correspondiente.

Acatar la disposicion que emane de su supervisor de practicas o de qu1en lo represente

b) Desarrollar sus Practicas Pre profesionales o experiencias formativas en situaciones
reales de trabajo con disciplina y responsabilidad.

¢) Cumplir con el desarrollo del Plan Especifico de Aprendizaje que aplique LA
EMPRESA.

d) Sujetarse a las disposiciones administrativas internas que le sefiale LA EMPRESA.

e) LA EMRPESA Tomar en cuenta el protocolo sanitario ante el COVID 19 hacia los

estudiantes que se encuentran realizando las practicas o EFSRT. (asumiendo los

costos de materiales de desinfeccion y cuidado personal de los mismos).

SEXTO: Son obligaciones del LE.S.T.P. “MARCO”

a) Planificar y desarrollar los programas formativos que respondan a las necesidades del
mercado laboral con participacion del sector productivo.

b) Dirigir y conducir las actividades de formacion de EL (LA) PRACTICANTE en
coordinacion con la empresa.

c) Supervisar, evaluar y certificar las actividades formativas.

d) Coordinar con la empresa el mecanismo de monitoreo y supervision de las actividades
que desarrolla el practicante.



SEPTIMO: Cualquiera de las partes se reserva el derecho de dar por concluido el
presente convenio de manera inmediata en el momento que considere conveniente.
Cualquier modificacion a lo expuesto en este convenio, requerira de un acuerdo expreso
entre las partes que lo celebran,

OCTAVO: El (LA) PRACTICANTE declara conocer la naturaleza del presente
convenio, el cual no tiene caracter laboral, de tal modo que sélo genera para las partes,
los derechos y obligaciones especificamente previsto en el mismo y en el texto de la ley
N 28518 y el Decreto Supremo N° 007-2005- TR.

NOVENO: Para todos los efectos relacionados con el presente convenio, las partes
sefialan como su domicilio el que aparece consignado en la parte introductoria de éste,
los cuales se tendran por validos en tanto la variacion no haya sido comunicada por escrito
a la otra parte.

Las partes, después de leido el presente convenio, se ratifican en su contenido y lo
suscriben en sefial de conformidad en cuatro ejemplares; el primero para LA EMPRESA,
el segundo para LE.S.T.P. “MARCO”

Suscrito en la ciudad de Jauja a los dias 27 del mes de Octubre del 2023.
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DIRECTORA GENERAL
LES.TP. “MARCO”

Mg. Elsa Luisa Aquino Castro
DIRECTORA GENERAL




CONVENIO ESPECIFICO DE COOPERACION INTER
INSTITUCIONAL DE PRACTICAS PRE PROFESIONALES Y
EXPERIENCIAS FORMATIVAS EN SITUACIONES REALES DE
TRABAJO

Conste por el presente documento que se firma por cuadruplicado, el Convenio de
Préctica Pre profesional, celebrado de conformidad con el Articulo 12° y siguientes, de

‘ % 4y  laLey sobre Modalidades Formativas Laborales, Ley N° 28518 aprobado mediante el
‘=%&  Decreto Supremo N° 007-2005- TR, Ley de Educacion Superior N° 30512 y su
_Z?rg Reglamentacion, que se celebra entre LA EMPRESA, EL CENTRO DE
;,) : FORMACION PROFESIONAL LE.S.T.P “MARCO” Y EL (LA) PRACTICANTE,
"~ 2« identificados en este documento, de acuerdo a los terminos y condiciones siguientes:

423 DATOS GENERALES:
S M3
,-;‘.m; A) LA EMPRESA

Razon Social: CENTRAL GALLETAS MARIE SAC
RUC: 20568592175

Domicilio: Car. la Huaycha Nro. 635 C.P.M. Mito (a 500 Mts del Puente Balsas)
Representante: Gerente General Rodriguez Chavez VVda de Hayen Basiliza

Actividad Econémica: Elaboracion de Productos de Galletas

TASMARIE SAC,
Vigkas Kiayan

EL LLE.S.T.P “MARCO”

Razon Social: Instituto de Educacion Superior Tecnologico Publico “Marco”
RUC: 20221791950

Domicilio: Carretera Central Km 7.5 Marco-Jauja

Representante: Mg. Elsa Luisa Aquino Castro

Doc. de identidad del Representante: 21279451
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C) DURACION DEL CONVENIO
Inicio : Agosto del 2023
Termino : Diciembre del 2025

CLAUSULAS DEL CONVENIO:

PRIMERO: Contando EL LE.S.T.P “MARCO” con el programa de estudios de
Industrias Alimentarias, formando futuros profesionales competentes en el manejo de la
materia prima, planificacion y control de los procesos de produccion de alimentos, su
envasado, empacado y la conservacion en anaquel, garantizando la inocuidad a través de
la implementacion de sistemas de gestion de calidad en un marco ético. Asimismo, utiliza
las tecnologias de la informacion y comunicacion, es capaz de abordar problemas de su
campo laboral a través del emprendimiento que conlleven a la mejora continua, ademas,
promueve la practica del deporte y el cuidado del medio ambiente.

Siendo LA EMPRESA dedicada al sector productivo en el rubro de alimentos y deseando
contar con personas capacitadas y preparadas en la industria alimentaria, para convertirse
en un centro de abastecimiento de productos de alta calidad, competitiva demostrando
eficiencia y eficacia.
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En consecuencia, LA EMPRESA y EL LE.S.T.P “MARCO”, coinciden en realizar
acciones conjuntas para mejorar cumplir con las metas y objetivos trazados por LA
EMPRESA.

SEGUNDO: EL (LA) PRACTICANTE manifiesta su interés y necesidad de efectuar su
Practica Pre profesional o experiencias formativas en situaciones reales de trabajo,
durante su condicién de estudiante, para aplicar sus conocimientos, habilidades y
aptitudes, mediante el desempefio en una situacion real de trabajo. Por su parte, LA
EMPRESA acepta colaborar, tanto con el I.LE.S.T.P “MARCO” como con EL (LA)
PRACTICANTE en su tarea formativa.

TERCERO: EL (LA) PRACTICANTE desempefiara en los médulos formativos de
acuerdo a los itinerarios del sistema modular y sistema transversal.

CUARTO: Para efectos del presente Convenio LA EMPRESA, se obliga a:

a) Brindar orientacion y capacitacion técnica y profesional a EL (LA) PRACTICANTE,
dentro de su area de formacion académica, asi como evaluar sus practicas.

) Designar a un supervisor para impartir la orientacién correspondiente a EL (LA)
PRACTICANTE y para verificar el desarrollo y cumplimiento del Plan de Especifico
de Aprendizaje.

¢) Emitir los informes que requiera el CENTRO DE FORMACION PROFESIONAL,

en relacion con las actividades de EL (LA) PRACTICANTE.

d) Rellenar la ficha de supervision y expedir la certificacion y/o constancia de Précticas

Pre profesionales o experiencias formativas en situaciones reales de trabajo
correspondiente.

(=)}

QUINTO: Para efectos del presente convenio EL (LA) PRACTICANTE, se obliga a:

a) Acatar ladisposicion que emane de su supervisor de practicas o de quien lo represente.

b) Desarrollar sus Préacticas Pre profesionales o experiencias formativas en situaciones
reales de trabajo con disciplina y responsabilidad.

c) Cumplir con el desarrollo del Plan Especifico de Aprendizaje que aplique LA
EMPRESA.

d) Sujetarse a las disposiciones administrativas internas que le sefiale LA EMPRESA.

e) LA EMRPESA Tomar en cuenta el protocolo sanitario ante el COVID 19 hacia los
estudiantes que se encuentran realizando las practicas o EFSRT. (asumiendo los
costos de materiales de desinfeccidn y cuidado personal de los mismos).

SEXTO: Son obligaciones del I.E.S.T.P. “MARCO”

a) Planificar y desarrollar los programas formativos que respondan a las necesidades del
mercado laboral con participacion del sector productivo.

b) Dirigir y conducir las actividades de formacion de EL (LA) PRACTICANTE en
coordinacion con la empresa.

c) Supervisar, evaluar y certificar las actividades formativas.

d) Coordinar con la empresa el mecanismo de monitoreo y supervision de las actividades
que desarrolla el practicante.



SEPTIMO: Cualquiera de las partes se reserva el derecho de dar por concluido el
presente convenio de manera inmediata en el momento que considere conveniente.
Cualquier modificacion a lo expuesto en este convenio, requerira de un acuerdo expreso
entre las partes que lo celebran.

OCTAVO: El (LA) PRACTICANTE declara conocer la naturaleza del presente
convenio, el cual no tiene caracter laboral, de tal modo que sélo genera para las partes,
los derechos y obligaciones especificamente previsto en el mismo y en el texto de la ley
N° 28518 y el Decreto Supremo N° 007-2005- TR.

NOVENO: Para todos los efectos relacionados con el presente convenio, las partes
sefialan como su domicilio el que aparece consignado en la parte introductoria de éste,
los cuales se tendran por validos en tanto la variacion no haya sido comunicada por escrito
a la otra parte.

Las partes, despues de leido el presente convenio, se ratifican en su contenido y lo
suscriben en sefial de conformidad en cuatro ejemplares; el primero para LA EMPRESA,

el segundo para LE.S.T.P. “MARCO”

Suscrito en la ciudad de Jauja a los veintitrés dias del mes de agosto del 2023.

A CENTRAL gumsunmz SAC,

o L Aquino (astro A J f
HRECTORA GENFRAL Baxiaa Rodng Crave J’qu
.as T.P.* uiﬂco GERENTE/
Mg. Elsa Luisa Aquino Castro LA EMPRESA

DIRECTORA GENERAL
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CONVENIO ESPECIFICO DE COOPERACION INTER
INSTITUCIONAL DE PRACTICAS PRE PROFESIONALES Y
EXPERIENCIAS FORMATIVAS EN SITUACIONES REALES DE
TRABAJO

Conste por el presente documento que se firma por cuadruplicado, el Convenio de
Practica Pre profesional, celebrado de conformidad con el Articulo 12° y siguientes, de
la Ley sobre Modalidades Formativas Laborales, Ley N° 28518 aprobado mediante el
Decreto Supremo N° 007-2005- TR, Ley de Educacion Superior N° 30512 y su
Reglamentacién, que se celebra entre LA EMPRESA, EL CENTRO DE
FORMACION PROFESIONAL LE.S.T.P “MARCO” Y EL (LA) PRACTICANTE,
identificados en este documento, de acuerdo a los términos y condiciones siguientes:

DATOS GENERALES:

A) LA EMPRESA
Razén Social: GRUPO YANGALI BROTHERS SAC
RUC: 20605224963
Domicilio: Calle Aviacion S/N Barrio Las Balsas, Concepcion
Representante: Gerente General Teodoro Andree Yangali Hayen
Actividad Economica: Elaboracidn de Productos de Barras Energéticas y Granolas

B) EL LE.S.T.P “MARCO”
Razon Social: Instituto de Educacion Superior Tecnoldgico Publico “Marco”
RUC: 20221791950
Domicilio: Carretera Central Km 7.5 Marco-Jauja
Representante: Mg. Elsa Luisa Aquino Castro
Doc. de identidad del Representante: 21279451

C) DURACION DEL CONVENIO
Inicio : Agosto del 2023
Termino : Diciembre del 2025

CLAUSULAS DEL CONVENIO:

PRIMERO: Contando EL LE.S.T.P “MARCO” con el programa de estudios de
Industrias Alimentarias, formando futuros profesionales competentes en el manejo de la
materia prima, planificacion y control de los procesos de produccion de alimentos, su
envasado, empacado y la conservacion en anaquel, garantizando la inocuidad a través de
la implementacion de sistemas de gestion de calidad en un marco ético. Asimismo, utiliza
las tecnologias de la informacion y comunicacion, es capaz de abordar problemas de su
campo laboral a través del emprendimiento que conlleven a la mejora continua, ademas,
promueve la practica del deporte y el cuidado del medio ambiente.

Siendo LA EMPRESA dedicada al sector productivo en el rubro de alimentos y deseando
contar con personas capacitadas y preparadas en la industria alimentaria, para convertirse
en un centro de abastecimiento de productos de alta calidad, competitiva demostrando
eficiencia y eficacia.
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En consecuencia, LA EMPRESA y EL LE.S.T.P “MARCO”, coinciden en realizar
acciones conjuntas para mejorar cumplir con las metas y objetivos trazados por LA
EMPRESA.

SEGUNDO: EL (LA) PRACTICANTE manifiesta su interés y necesidad de efectuar su

Practica Pre profesional o experiencias formativas en situaciones reales de trabajo,
durante su condiciéon de estudiante, para aplicar sus conocimientos, habilidades y
aptitudes, mediante el desempefio en una situacion real de trabajo. Por su parte, LA
EMPRESA acepta colaborar, tanto con el 1.LE.S.T.P “MARCO” como con EL (LA)
PRACTICANTE en su tarea formativa.

TERCERO: EL (LA) PRACTICANTE desempefiara en los modulos formativos de
acuerdo a los itinerarios del sistema modular y sistema transversal.

CUARTO: Para efectos del presente Convenio LA EMPRESA, se obliga a:

a) Brindar orientacion y capacitacion técnicay profesional a EL (LA) PRACTICANTE,
dentro de su area de formacidn académica, asi como evaluar sus practicas.

b) Designar a un supervisor para impartir la orientacion correspondiente a EL (LA)
PRACTICANTE y para verificar el desarrollo y cumplimiento del Plan de Especifico
de Aprendizaje.

¢) Emitir los informes que requiera el CENTRO DE FORMACION PROFESIONAL,
en relacion con las actividades de EL (LA) PRACTICANTE.

d) Rellenar la ficha de supervision y expedir la certificacion y/o constancia de Practicas
Pre profesionales o experiencias formativas en situaciones reales de trabajo
correspondiente.

QUINTO: Para efectos del presente convenio EL (LA) PRACTICANTE, se obliga a:

a) Acatar ladisposicion que emane de su supervisor de practicas o de quien lo represente.

b) Desarrollar sus Practicas Pre profesionales o experiencias formativas en situaciones
reales de trabajo con disciplina y responsabilidad.

c) Cumplir con el desarrollo del Plan Especifico de Aprendizaje que aplique LA
EMPRESA.

d) Sujetarse a las disposiciones administrativas internas que le sefiale LA EMPRESA.

e) LA EMRPESA Tomar en cuenta el protocolo sanitario ante el COVID 19 hacia los
estudiantes que se encuentran realizando las practicas o EFSRT. (asumiendo los
costos de materiales de desinfeccion y cuidado personal de los mismos).

SEXTO: Son obligaciones del .LE.S.T.P. “MARCO”

a) Planificar y desarrollar los programas formativos que respondan a las necesidades del
mercado laboral con participacién del sector productivo.

b) Dirigir y conducir las actividades de formacion de EL (LA) PRACTICANTE en
coordinacion con la empresa.

c) Supervisar, evaluar y certificar las actividades formativas.

d) Coordinar con la empresa el mecanismo de monitoreo y supervision de las actividades
que desarrolla el practicante.



SEPTIMO: Cualquiera de las partes se reserva el derecho de dar por concluido el
presente convenio de manera inmediata en el momento que considere conveniente.
Cualquier modificacion a lo expuesto en este convenio, requerira de un acuerdo expreso
entre las partes que lo celebran.

OCTAVO: ElI (LA) PRACTICANTE declara conocer la naturaleza del presente
convenio, el cual no tiene caracter laboral, de tal modo que s6lo genera para las partes,
los derechos y obligaciones especificamente previsto en el mismo y en el texto de la ley
N° 28518 y el Decreto Supremo N° 007-2005- TR.

NOVENO: Para todos los efectos relacionados con el presente convenio, las partes
sefialan como su domicilio el que aparece consignado en la parte introductoria de éste,
los cuales se tendran por validos en tanto la variacion no haya sido comunicada por escrito
a la otra parte.

Las partes, después de leido el presente convenio, se ratifican en su contenido y lo
suscriben en sefial de conformidad en cuatro ejemplares; el primero para LA EMPRESA,
el segundo para LE.S.T.P. “MARCO”

Suscrito en la ciudad de Jauja a los dias del mes 23 de agosto del 2023

Lo ; /7
e WSO Avre GAUPO YANGAL BADTUERS S.AC
t B 5] Mg £lsa L Aquino (lstro ‘
PTG/ DIRECTORA GENFRAL "Teodoro Andree Yangali Hayen
LE §.T.P. "MARCO’ GERENTE
Mg. Elsa Luisa Aquino Castro LA EMPRESA

DIRECTORA GENERAL



INSTITUTO DE EDUCACION SUPERIOR TECNOLOGICO PUBLICO

MAR MINISTERIO DE EDUCACION
REPUBLICA DEL PERU

R.D. N° 1851 — E.D. 91-12-27 / Revalidado con R.D. N* 0413-2006-ED

INFORME N°084-2023-CAAIA-IESTP*“M”

A : MG. ELSA LUISA AQUINO CASTRO
DIRECTORA GENERAL DEL IESTP “MARCO”

DE : MG. GREYS KAREN PUENTE ANCIETA
COORDINADORA DEL AREA ACADEMICA INDUSTRIAS ALIMENTARIAS

ASUNTO : MAQUINAS ENTREGADAS POR PMESUT PARA INCORPORAR AL
PATRIMONIO DEL INSTITUTO INDUSTRIAS ALIMENTARIAS

FECHA : MARCO, 11 DE DICIEMBRE DEL 2023

Es grato dirigirme a Usted para saludarla cordialmente y hacer de su conocimiento:

Las MAQUINAS Y/O EQUIPOS que fueron entregadas al instituto a través del CONVENIO DE
COOPERACION INTERINSTITUCIONAL ENTRE LA UNIDAD EJECUTRA 118 MEJORA DE LA
CALIDAD DE LA EDUCACION BASICA Y SUPERIOR Y EL INSTITUTO DE EDUCACION SUPERIOR
TECNOLOGICO PUBLICO “MARCO?”, para el P.E. INDUSTRIAS ALIMENTARIAS. Asimismo dicho
convenio hace mencion que se deben incorporar al patrimonio del INSTITUTO, cada uno de los bienes
entregados por la UNIDAD EJECUTORA.

N° MAQUINA EMPRESA - PROVEEDOR PECOSA
01 | LICUADORA DE 18 LITROS TECNOLOGIA Y EQUIPAMIENTO KANG SAC | 000654
02 | HORNO ROTATORIO DE 15 ZAMTSU CORPORACION SRL 00052
BANDEJAS
03 | EXTRUSORA DE QUINUA ZAMTSU CORPORACION SRL 00062
04 | MARMITA A GAS DE 50 LITROS | TECNOLOGIA Y EQUIPAMIENTO KANG 000106
05 | HELADERA - PALETERA ZAMTSU CORPORACION SRL 000154
06 | PULPEADORA DE FRUTAS CORPORACION DAMAR SAC 000247
07 | MESA DE PROCESO CORPORACION DAMAR SAC 000247
08 | MOLINO DE MARTILLO PARA CORPORACION DAMAR SAC 000246
GRANOS
ADJUNTO:

e PEDIDO DE COMPROBANTE DE SALIDA - PECOSA (De cada méaquina)
o GUIA DE REMISION (De cada maquina)

Es todo cuanto informo para su conocimiento y prosiga el tramite correspondiente.

Atentamente,

/==2//Mg. Greys Karen Puente Ancieta
COORDINADORA DE AREAACADEMICA
INDUSTRIAS ALIMENTARIAS
I.E.S.T.P. “MARCO”




Sistema Integrado de Gestion Administrativa

Médulo de Logistica PrJIDO - COMPROBANTE DE SALIDA No | . 0654 ’ ( Pag: 1de 1 )
Version 22.04.00.U1 —
NIDAD EJECUTORA 118 UNIDAD EJECUTORA 118 MEJORAMIENTO DE LA GALIDAD DE LA EDUGACION BASICA Y SUPERIOR f Dia| Mes Aﬁﬂ
RO. IDENTIFICACION 001442 (21 | 11 [2022
Sentro.de Costo  : 20061 OFICINA DE FORTALECIMIENTO DE GESTION DE LAS |ES Y )
Eniregara : ALVARADO LIZARME PATRICIA N° Pedido : 000711
ADENA FUN :
Act,Ope. : C0002 GERENGCIA PERMANENTE CADENAFUNGIONAL  Programa :9002
) Meta/
Nimacén - 001001 ALMACEN VIRTUAL Mneménico|  Fn| DIVF |  GrpF | ProdPry | AcyAUObr | Cod. Meta
destino * 12,016 INSTITUTO DE EDUCACION SUPERIOR TECNOLOGICO PUBLICO "MARCO"
lustificacién : CONTRATO 176-2022-GUIA DE REMISION EGD1-64-TECNOLOGIA Y EQUIPAMIENTO KANG SAC A 0050 22 048 0109 2383140 | 6000016 | 00003 )
ARTICULOS SOLICITADOS ¥ ORDEN DE DESPACHO )
Unidad Fecha Marca Valor
\e Cédigo Cantldad Descripcion Lote i
9 P Medida Explr. Cantidad PU. Total
322265800001 1.0000| LICUADORA INDUSTRIAL UNIDAD ZOMAX. 1.0000{  11,943.960000 11,943 96
DEBE DECIR:"LICUADORA DE 18 LT"
TOTAL 11,943.98
et 2o d-/p‘ :
AR AR i
i d_e 8 Oﬁcm_ _dﬂ Fortalecimiants de fa Gestfn instituciona!
Unidad —ectitcra 118 - PMESUT
MINISTERIO DE EDUCACION
A J
| HOLOGHOLIGITANTE | ) [ e DD TECINEN T | r RESPONSABLE DEL ALMACEN) w RECIBI CONFORME  _ /J f FECHA )
2 Z(fj _____ S) Mg Elsa L Aquirte Casty |~ 52 /,u/zazz,
Several N | itiofacsearesomm i | cARL DIRECTORA GENERA

LES TP “MARCO’

Unidad de
Unidad Ej

Asica PIEeUT
tora 118 - MINEDU

- PMESUT
Urjdad Ejecutora 118 MINEDU



GUiA DE REMISION

"TECNOLOGIA Y EQUIPAMIENTO KANG ELECTRONICA - REMITENTE
S.AC. RUC: 20602216609
EG01-64

DATOS DEL TRASLADO

Fecha de Emisién : 2022-11-17

Fecha de inicio del traslado : 2022-11-18

Moativo de traslado : Venta

Modalidad de transporte : Transporte Privado

Peso Bruto Total de la Guia (KGM): 1

DATOS DEL DESTINATARIO

Apellidos y nombres, denominacién o razén UNIDAD EJECUTORA 118 MEJORAMIENTO DE LA
CALIDAD DE LA EDUCACION BASICA Y SUPERIOR

Documento de identidad : 20552329032

DATOS DEL PUNTO DE PARTIDA Y PUNTO DE LLEGADA

Direccién del punto de partida : 150122 - CAL. ENRIQUE PALACIOS NRO.360
OFICINA 307 MIRAFLORES

Direccion del punto de Hegada : 120415 - CARRETERA CENTRAL KM 7.5 MARCO
JUNIN

DATOS DEL TRANSPORTE

Datos de los Vehiculos

AXF-208

Datos de los Conductores

1 DNI 47004470

DATOS DE LOS BIENES

1 ITEM 04.LICUADORA DE 18 LT. NIU 1
MARCA.ZOMAX MODELO.LIZOX.18

Observaciones: CONTRATO NRO.176-2022-MCEBS

Pagina 1 de 1



Sistema Integrado de Gestién Administrativa
Médulo de Logistica
Version 22.04.00.U1
UNIDAD EJECUTORA
NRO. IDENTIFICACION

PEDIDO - COMPROBANTE DE SALIDA No

Pag: 1de l

118 UNIDAD EJECUTORA 118 MEJORAMIENTO DE LA CALIDAD DE LA EDUCACION BASICA Y SUPERIOR
001442

Unidad Ejecutera 118 - PMESUT
MINISTER!O DE EDUCACION

Unitad Ejecutora 118 MINEDU

( Dia| Mes Afio |
| 31 | o1 | 2023 J
(Centro de Costo  : 20061 OFICINA DE FORTALECIMIENTO DE GESTION DE LAS IES Y
Entregar a : ALVARADO LIZARME PATRICIA N° Pedido ; 00052
CADENA FUNCIONAL Programa :9002
Act.Ope. : C0002 GERENCIA PERMANENTE Y
p ) Metal
Almacén : 001001 ALMACEN VIRTUAL Mneménico| ~ Fn| DivE GrpF | ProdiPry | Act/AliObr |Cod. Meta
Destino : 12,016 INSTITUTO DE EDUCACION SUPERIOR TECNOLOGICO PUBLICO "MARCO"
Justificacién 1 CONTRATO 237-2022-GUIA DE REMISION 0001-019744-ZAMTSU CORPORACION $.R.L-SIAF-379 L 0050 22 048 0109 2383140 | 6000016 | 00003 )
( : ARTICULOS SOLICITADOS i ORDEN DE DESPAGHO h
i F Marca Valor
Ne|  Cédigo Cantidad Descripcién poed | Lote E;";ﬁ Cantidad = —
b! U, O
01 | 675010590001 1.0000 HORNO ROTATIVO UNIDAD INDUSTRIAL 10000 | 55282687500 | 5528269
DEBE DECIR: "HORNO ROTATORIO DE 15 BANDEJAS" ROZAS
TOTAL 55,282.69
//] S
P
SOLICITANTE ] | RESPOiiSAB\'{'EESV’_‘Eﬁ,S(TEC'M'ENTO | f RESPONSABLE DEL ALﬁAtyﬁ ] f RECIBI CONFORME ] f FECHA A
<;Ei§1~&ﬂikr1£-”’ o
GOME -
Anscin e de/o1/ 23
\_ L LT erttr e B TRGE T '—f:.‘-”' ----n----..-...
™V .‘_-,\n(_w L1Z."\_"_"E PMESUT
Jefa e fa Oficing de Sertgiecimiento de f2 Gestion Institucional

'}!

g T

9. £1sa L, AquineTastro
ECTORA GEN

’?AL




ZAMTSU CORPORACION S.R.L.

Jr. Enrigue Barrén N° 1065 - Urb. Santa Beatriz

Central Telefénica: 417-7200 / 999 126 613

Lima - Lima - Lima

E-mail: zamtsu@zamtsu.com
www.zamisu.com

FECHA DE INICID
| DEL TRASLADG

(" DESTINATARIO

| RUC:
| PUNTO DE PARTIDA:
| PUNTO DE LLEGADA:

RUC: N° 20108605392
GUIA DE REMISION - REMITENTE !
0001- No 019744

DATOS DEL TRANSPORTISTA

RUC.

Denominacion Apellidos v Nombres

‘ N° DE DOC. IDENTIDAD MARCA Y PLACA

LICENCIA DE CONDUCIR

Datos del bien Transportado:

cC 16N

MEDIDA

‘(}EESCRJ_P

2710712022

023 FlI:

A

57699 SEF'™0001 DEL 019451 AL 020450 AUT, N© 14828806

R.U.C. 206033

PRINT MULT SHADES S.A.C,

CANTIDAD | UNIDAD DE ‘ PESOJ

|

 MOTIVO DEL TRASLADO

r 2'( CVENTA

[0 8. RECOJO DE BIENES TRANFORMADOS

| 32 cowera [ 9. VENTA CON ENTREGA DE TERCEROS
| [ 3 VENTA SUJETA A CONFIRMAGION DEL COMPRADOR [ 10. TRASLADO CON EMISION ITINERANTE DE
‘ [T 4. CONSIGNACION COMPROBANTES DE PAGO
[J 5. DEVOLUCION [J 11 TRASLADO ZONA PRIMARIA 714, 0TROS
8. TRASLADO ENTRE ESTABLECIMIENTOS 77 12, IMPORTACION (A) SERVICIOS
‘ DE LA MISMA ZMPRESA [ 13, EXPORTACION (B) DEMOSTRACION
[ 7. TRASLADO DE BIENES PARA TRANSFORMACION €)

Conformidad de! cliente

Sr. (a) (ta). |

NOTA: NUESTROS EQUIPOS MAN SIDO REVISADOS POR EL DPTO DE CONTROL DE CALIDAD
NO SE ACEPTAN CAMBIOS NI DEVOLUCIONES.

DESTINATARIO



Sistema Integrado de Gestion Administrativa
Moédulo de Logistica

Versién 22.04.00.U1

UNIDAD EJECUTORA
NRO. IDENTIFICACION

118 UNIDAD EJECUTORA 118 MEJORAMIENTO DE LA CALIDAD DE LA EDUCAGION BASICA Y SUPERIOR
001442

PEDIDO - COMPROBANTE DE SALIDA No | 00062 |

[ Pag: 1de1 [

DIRECTORA GENERAL
LE.S.T.P. “MARCO"

|' Dia| Mes | Afio )
L 09 02 2023 J
fCentro de Costo  : 20061 OFICINA DE FORTALECIMIENTO DE GESTION DE LAS IES h )
Entregar a : ALVARADO LIZARME PATRICIA N° Pedido : 00062 CADENA FUNCIONAL Programa :9002
Act.Ope. : C0002 GERENCIA PERMANENTE
Almacén : 001001 ALMACEN VIRTUAL Mt Fn GrpF | ProdiPry | Act/AlObr | Cod. Meta
Destino 1 12,016 INSTITUTO DE EDUCACION SUPERIOR TECNOLOGICO PUBLICO "MARCO"
| Justificacion :  CONTRATO 237-2022-GUIA DE REMISION 0001-019985-ZAMTSU CORPORAGION SRL 0050 22 0109 2383140 | 6000016 | 00003 )
N
( ARTICULOS SOLICITADOS ORDEN DE DESPACHO )
o o " s e Unidad Fecha . Valor
N Cédigo Cantidad Descripcién Medida Lote Expir. Cantidad T Total
01 | 602240520001 1.0000 | MAQUINA EXTRUSORA UNIDAD 1.0000 77,607,200000 | 77,607.20
DEBE DECIR:"EXTRUSORA DE QUINUA DE 150 KG/H"
TOTAL ©77,607,20
)
Control Patrimpdnial y A|
Unidad de Jigistica my
Unidad Ej€cutora 118 - o
\_ _AL J
4
( SOLICITANTE ] [ SO ONRLE D= ASASTECIMIENTO [ ( RESPONSABLE DEL ALMACEN f RECIBI CONFORME W ( FEGHA
N .
4%370—’\-—:"\ SN LJIBEN chsp Qé/ 09 33 J
— T T ==
UrUdad Ejecutora 118 MINEDU




EL 019451 AL 020450 AUT. N° 14828806023 F.l.: 27/07/2022

PRINT MULT SHADES S.A.C. R.U.C. 20603357699 SERIE 0004 D

ZAMTSU CORPORACION S.R.L.

Jr. Enrigue Barrén N° 1065 - Urb. Santa Beatriz
Lima - Lima - Lima
Central Telefonica: 417-7200/ 999 126 613
E-mail: zamtsu@zamtsu.com
www.zamtsu.com

17

FECHA DE INICIO
DEL TRASLADO :

(" DESTINATARIO

Lims ¢ de Fahrero de 2023

F G

e TR ] '
Chuan

RUC:

PUNTO DE PARTIDA:
PUNTO DE LLEGADA:

DATOS DEL TRANSPORTISTA
RUC.
N° DE DOC. IDENTIDAD

Denominacién Apellidos y Nombres

MARCA Y PLACA

RUC: N° 20108605392
GUIA DE REMISION - REMITENTE
0001- No 019985

AT AIDA P A AR

LICENCIA DE CONDUCIR

[ 10. TRASLADO CON EMISION ITINERANTE DE
COMPROBANTES DE PAGO
[0 11. TRASLADO ZONAPRIMARIA [14. OTROS

[J 3. VENTA SUJETAA CONFIRMACION DEL COMPRADOR
[J 4. CONSIGNACION
[ 5. DEVOLUCION

[ 6. TRASLADO ENTRE ESTABLECIMIENTOS 0 12.IMPORTACION (A) SERVICIOS
DE LA MISMA EMPRESA 3 13. EXPORTACION (B) DEMOSTRACION
©)

: Datos del bien Transportado: £
(bEscrRIPCION cantipap | UNEADPE | peso )
EQUIPG EXTRUSORA DE QUINUA DE 150KG/H b4 e
MARCA ZAMTEH]
MODELD EXT-FC-150
CODIGO FRKEXQOL
SERIE: EXTPC 150-03-2023
.o;.*.go',*gﬁ [ »
2 =
£ iy Mg, Elsa L. Castrg
Bman 4| bimecrodd ceneraL
Grce poit LE.S.T 8| "RARCO”
. ’/7 J
( MOTIVO DEL TRASLADO ;
MVENTA [J 8.RECOJO DE BIENES TRANFORMADOS
[ 2. COMPRA [ 9. VENTA CON ENTREGA DE TERGEROS / BT S.RL.

[] 7. TRASLADO DE BIENES PARA TRANSFORMACION

Sr. (a) (ta). (&h‘“ I [ l EES E ;

NOTA: NUESTROS EQUIPOS HAN SIDO REVISADOS POR EL DPTO DE CONTROL DE CALIDAD
NO SE ACEPTAN CAMBIOS NI DEVOLUCIONES.

40635035 DESTINATARIO
R

!/ ~mnnan



UNIDAD EJECUTORA
NRO. IDENTIFICACION

Sistema Integrado de Gestion Administrativa
Médulo de Logistica

Version 22.04.00.U1

PEDIDO - COMPROBANTE DE SALIDA No | 000106 |

118 UNIDAD EJECUTORA 118 MEJORAMIENTO DE LA CALIDAD DE LA EDUCACION BASICA Y SUPERIOR
001442

MINISTERIO DE EDUCACION

DIRECTORA

L.E.S.T.P. “MARCO"

f Dia| Mes | Ario w
L 05 | 03 2023)
r'Centro de Costo 1 20061 OFICINA DE FORTALECIMIENTO DE GESTION DE LAS IES M
: ALVARADO LIZARME PATRICIA o ido :
Entregar a : N° Pedido : 000132 CADENA FUNCIONAL  Programa :9002
Act.Ope. : C0002 GERENCIA PERMANENTE
. . Meta/
Almactn : 001001 ALMAGEN VIRTUAL Mnemonico|  Fn| DivF GrpF | ProciPry | ActAlObr |Cod. Meta
Destino 12.016 INSTITUTO DE EDUCACION SUPERIOR TECNOLOGICO PUBLICO “MARCO"
| Justificacién CONTRATO 236-2022-GUIA DE REMISION EG07-00000016-T. Y E. KANG SAC 0050 22 048 0109 2383140 | 6000016 | 00003 )
: ARTICULQS SOLICITADOS ORDEN DE DESPACHO )
Unidad Fecha Marca Valor
N° Cédigo Cantidad Descripcién p Lote : Cantidad
9 P Medida Expir. PU. Total
01 | 322277390006 1.0000 MARMITA DE 50 L UNIDAD ZOMAX 1.0000 36,050.000000 36,050.00
DEBE DECIR:"MARMITAS A GAS DE 50 L
TOTAL 36,050.00
]
o = ==
" RESPONSABLE DE ABASTECIMIENTO |
SOLICITANTE T [ sIfSERv. AUX. |ff RESPONSABLE DEL ALMACEN RECIBI CONFORME 1 FECHA
| tTteesaseconnaneninarsens ig.t s — —— e oo a2 /
HATRI(;IA ALVARADO LIZARME ‘ j __ PMESUT ' Unidad de Kogistica PMESUT
Jefad_elaOﬁcmafieFoﬂaiecimiemodelaGesﬁénlnstitucional Unid{d Ejecutora 118 mineny Unidact Eefutora 118 - MINEDU
Unidad Ejecutora 118 PMESUT

GENERAL



Fecha de inicio de Traslado :05/03/2023

Motivo de Traslado :Venta

TECNOLOGIA Y EQUIPAMIENTO KANG S.A.C.

Fecha y hora de emision : 28/02/2023 03:59 PM

RUC N°20602216609
GUIA DE REMISION ELECTRONICA
REMITENTE
N° EGO7 - 00000016

Punto de Partida CAL. ENRIQUE PALACIOS NRO. 360 DPTO. 307 (TERCER PISO)
MIRAFLORES - LIMA - LIMA

Punto de llegada IEST MARCO-Carretera Central Km 7.5 - MARCO - JAUJA - JUNIN

_UNIDAD EJECUTORA 118 MEJORAMIENTO DE LA CALIDAD DE LA EDUCACION BASICA Y SUPERIOR - REGISTRO UNICO DE

Datos del Destinalario ;- o\ 1oigyyENTES N° 20552329032
Bienes por transportar:

[——1

Bien . Codigo | . '
5 o Cadigo de Partida Codigo " Unidad de
N° | nermalizado Bien psr%cll\ll.llt\:? e it GTIN Descripeion Detallada R Canudad
1 NO LOTE 16: MARMITA A GAS DE 50L UNIDAD (N1 00|
MARCA ZOMAX
MODELO MVGZQ-50 B —

Unidad de Medida del Pesa Bruto: KGM
Peso Bruto total de fa carga: 115

Datos del traslado:

Modalidad de Traslado:Privado
Indicador de transbordo programado:NO

Indicador de traslade en vehiculos de categoria M1 0 L:NO

Datos de los vehiculos:

Principal: Numero de placa: AZX897

Indicacor de retorno de vehiculo con envases o embalajes vacios: NO

Indicador de retorne de vehiculo vacio: NO

Entidad emisora de autorizacion especial:MTC - Numero de autorizacion especial:151 910115

Datos de los conductores:

Principal:

Numero de lincencia de conducir: Q10122055

Observaciones : CONTRATO N° 236-2022-MCEBS

ILLA APU JESUS - DOCUMENTO NACIONAL DE IDENTIDAD N° 10122055

pos Woltiop
: sfff% :
o /) Mn%aﬂm Yo cemo
N ECTOR |
N Ese ‘«nf'fc%ﬁ‘

/3/03 /23

Esta es una representacion impresa sin valor tributario de la Guia de Remision Electronica generada en el sistema de la SUNAT. Puede verificarla utilizando su clave SOL
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Sistema Integrado de Gestién Administrativa

Médulo de Logistica
Version 22.04.00.U1
UNIDAD EJECUTORA

PEDIDO - COMPROBANTE DE SALIDA No

Pag: 1det1 |

Unidad Ejecutora 118 PMESUT
MINISTERIO DE EDUCACION

1.LE.S.T.P.

“WMARCO”

r Dia| Mes | Afio l
118 UNIDAD EJECUTORA 118 MEJORAMIENTO DE LA CALIDAD DE LA EDUCACION BASICA Y SUPERIOR
NRO. IDENTIFICACION 001442 (13 | o4 [ 2023 J
(Centro de Costo  : 20061 OFICINA DE FORTALECIMIENTO DE GESTION DE LAS [ES Y )
Entregara H ALVARADO LIZARME PATRICIA N° Pedido : 00240 CADENA FUNCIONAL Programa :9002
Act.Ope. : C0002 GERENCIA PERMANENTE
Almacén : 001001 ALMACEN VIRTUAL o | Fn| DivF GrpF Prod/Pry | Act/AUObr |Cod. Meta
Destino i 12,016 INSTITUTO DE EDUCACION SUPERIOR TECNOLOGICO PUBLICO “MARCO"
| Justificacién : CONTRATO 238-2022-GUIA DE REMISION 0001-020146-ZAMTSU CORPORACION S.R.L-SIAF 380 0050 22 048 0109 2383140 | 6000016 | 00003 |
' R
i ARTICULOS SOLICITADOS ORDEN DE DESPACHO
Unidad Fecha | Marca Valor
N°| Cédigo | Cantidad Descripcion Medida | ° | Expir Cantidad 0 —=
01 | 675061000001 1.0000 MAQUINA PARA PRODUCCION DE HIELO UNIDAD HERCOLD 1.0000 | 19.389.345833 19,389.35
DEBE DECIR:"MAQUINA HELADERA-PALETERA"
TOTAL 19,389.35
JULIO AUBERTO GUEVARA DAL A |
R € de la Umnidad de gistica
. PMESUT
- Unidai Ejecutora 113 MINEDU L y
RESPONSABLE DE ABASTECIMIENTO ) ) )
SOLICITANTE ] | Y SERV. AUX. | ( RESPON;:BLE DEL ALMACEN [ RECIBI CONFORME ( FECHA
-.(;%%7# . K }u % & AmencnsaesenEna e 26/10/ 27
______ “SADITH Y PAREDES NEGREIROS M. Eisa L Aqwgo Castry )
PMESUT Respynsanie (e) de Control Patnmomialy Almacén . 7 DIRECTNRA GENERAL
Unigad Ejecutora 118 MINEDU Unidad de Logsitica



L 019451 AL 020450 AUT. N° 14828806023 F.I.: 27/07/2022

PRINT MULT SHADES S.A.C. R.U.C. 20603357699 SERIE 0001 DE|

ZAMTSU CORPORACION S.R.L.

Jr. Enrique Barron N° 1065 - Urb. Santa Beatriz
Lima - Lima - Lima
Central Telefénica: 417-7200/ 999 126 613
E-mail: zamtsu@zamtsu.com
www.zamtsu.com

-
FECHA DE INICIO

RUC: N° 20108605392
GUIA DE REMISION - REMITENTE
0001- No° 020146

H = fs ahedl Sa TS
DEL TRASLADO : &5 o® éﬁ .é. FE ax BT *ége
\.
(" DESTINATARIO TNAD RGN o2 ITEMEICRANTRN 10 Y LA CALIDAT? DE LA EDUGALIDT
RUC: N e TIPO Y N° DE DOC DE IDENTIDAD:
ZBEEZIZGR52
PUNTO DE PARTIDA: N IR AT TITCAARSECA - (A AARSE - T ds4naanes
PUNTO DE LLEGADA: _ - - -
EEF. IBSTFEAELD
c "
DATOS DEL TRANSPORTISTA
RUC. Denominacion Apeliidos y Nombres
N° DE DOC. IDENTIDAD MARCA Y PLACA LICENCIA DE CONDUCIR ) ’
A
Datos del bien Transportado: -
s R
DESCRIPCION UNIDAD DE
CANTIDAD | “perin s PESO
EFE: 2 ATITRTE EFTT $E: & EF IFETIn & ? =383
EQUIPOMAQUINA HELADERA -PAINTERS 3 HRD
BEADIfE. EDRSS
MARCA: HERCOLD
RMODELG: HC-40.3106
= =
CODBIG: HODBMEPDE
Pl = b .
ACCERGRIGSE:
Efnids senen nalatas
s BIEEEOE TElE ?&%a&i
= nE
. Mangel del nguario
¥ 3 = o & i H E %
. 85 Botellas de alcohel {reapriido en 3 cajasz]
e eatmesensnace dis
S )5/ My. Elsa L. Aquing Castro
TRECCI
)\ OENERAL /& DIRECTORA GHNERAL
*Qfggg_k\\y LES.T.P. "MARCO"
L »
o : = ™
yd MOTIVO DEL TRASLADO
1. VENTA [ 8. RECOJO DE BIENES TRANFORMADOS
1 2. COMPRA [J 9. VENTA CON ENTREGA DE TERCEROS p. ZAMTSU CORPURACION SR.L.
[J 3. VENTA SUJETAA CONFIRMACION DEL COMPRADOR [ 10. TRASLADO CON EMISION ITINERANTE DE
[ 4. CONSIGNACION COMPROBANTES DE PAGO
7 5. DEVOLUCION I 1. TRASLADO ZONA PRIMARIA (14 0TROS idaddel cliente
[ 6. TRASLADO ENTRE ESTABLECIMIENTOS O 12. IMPORTACION (A) SERVICIOS (..)
DE LA MISMA EMPRESA [ 13. EXPORTACION (B) DEMOSTRACION r l l& —s
{3 7. TRASLADO DE BIENES PARA TRANSFORMACION () N
« DO Q) Uy

.

NOTA: NUESTROS EQUIPOS HAN SIDO REVISADOS POR EL DPTO DE CONTROL DE CALIDAD

NO SE ACEPTAN CAMBIOS NI DEVOLUCIONES.

L{O(DSSO ngSTlNATARlO



Sistema Integrado de Gestién Administrativa

Madulo de Logistica PEDIDO - COMPROBANTE DE SALIDA No l 000247 1 Pag: 1det ‘]
Version 23.01.00.U1
( Dia|Mes | Afo )
UNIDAD EJECUTORA 118 UNIDAD EJECUTORA 118 MEJORAMIENTO DE LA CALIDAD DE LA EDUCACION BASICA Y SUPERIOR
NRO. IDENTIFICACION 001442 L 14 | 08 | 2023 J
(Centro de Costo  : 20061 OFICINA DE FORTALECIMIENTO DE GESTION DE LAS IES Y R
- A ido -
Entregar a : ALVARADO LIZARME PATRICIA N° Pedido : 000559 CADENA FUNCIONAL Programa :9002
Act.Ope. : C0002 GERENCIA PERMANENTE
. . Meta/
Almacén : 003000 ALMACEN VIRTUAL.. Mner:(mico Fn| DivE GrpE Prod/Pry | Act/AUObr | Cod. Meta
Destino : 12,016 INSTITUTO DE EDUCACION SUPERIOR TECNOLOGICO PUBLICO "MARGO"
| Justificacion : SIAF 367 -CONTRATO 163-2022-GUIA DE REMISION N° EGOT-00000019-CORPORACION DAMAR SAG 0052 22 048 0109 2383140 | 6000016 | 00OD3 )
( : ARTICULOS SOLICITADOS f ORDEN DE DESPACHO h
Unidad Fecha | Marca Valor
o - . _— i Lote : .
N Codigo Cantidad Descripcion Medida Expir. Cantidad PU. Total
1 |675084720001 1.0000| MAQUINA PULPEADORA UNIDAD INOXOR 1.0000| 23,285.930000 23,285.93
DEBE DECIR:"PULPEADORA DE FRUTAS"
2 |746448420001 1.0000| MESA (OTRAS) UNIDAD INOXOR 1.0000| 11,339.980000 11,330.99
DEBE DECIR:"MESA DE PROCESO"
CONTRATO 163-2022-(MONTO TOTAL EN DOLARES DE LA PECOSA
$ 9,440.00)
TOTAL 54,625.92]
A )
7 ™
SOLICITANTE ] [ RESPo”ls“s,',‘Esg:v’j\iﬁ‘fEc'M'Emo f RESPONSABLE DEL ALMACEN ) [ — FECHA

.

oAviLA ) | STITY PAREDES NEGREIROS) |
LU L Rt v oy > ;
PMESUT Responsable (e) de Control Patrimorval y Almace

Unia j Umidad de Logisnca
nidpd Ejecutora 118 MINEDU Unidad Ejecutora 118 PMESUT

MINISTERIO DE EDUCACION




RUC N°20503497728
GUIA DE REMISION ELECTRONICA
REMITENTE
N° EGO7 - 00000019

Punto de Partida AV. JAVIER PRADO OESTE NRO. 757 INT. 702 URB. SAN FELIPE -
MAGDALENA DEL MAR - LIMA - LIMA

Fecha de entrega de Bienss al transportista: 11/08/2023

Motivo de Traslado :Venta Punto de llegada CARRETERA CENTRAL KM 7.5 - MARCO - JAUJA - JUNIN

batos del Destinatario : JNIDAD EJECUTORA 118 MEJORAMIENTO DE LA CALIDAD DE LA EDUCACION BASICA Y SUPERIOR - REGISTRO (INICO DE
atos del Deslinalario :oq\TRIBUYENTES N° 20552329032

Bienes por transportar:

ﬂ s Cégiig;‘ ¢ pzﬁlj%il%:a e Cg.ﬂg" Descripcion Detallada Uﬁgﬁ%ﬁ" Cantidad
1 — No | | SERIE. IN G20|IVEN 09 MESA DE PROCESO MARGA INODXGR MODELD M¥-1°2 = | UNIDAD (NIl 1.00,
2 NO . SERIE: IN-004|FTEM 21 PULPEADORA DE FRUTAS MARCA INOXOR MODELO DF-50 UNIDAD (NiL) L
Unidad de Medida del Peso Bruto: KGM
Peso Bruto total de la carga: 120
Datos del traslado:
Modalidad de Traslado:Piblico indicador de retarno de vehiculo con envases o embalajes vacfos: RO
Indicador de transbordo programado:NO
Indicador de traslado en vehiculos de categoria M1 o L:NO indicador para registrar vehiculos y conductores det transportista:NO

Datos del transportista:

COURIER SERVICE EL. MENSAJERO DE DIOS S.A.C. - REGISTRO UNICO DE CONTRIBUYENTES N° 20554013903

Observaciones : CONTRATO NRO 163-2022-MCEBS ENTIDAD: {EST MARCO - MARCO

16-08-20273

Esta es una representacion impresa sin valor tributario de la Guia de Remisién Electrénica generada en ef sistema de la SUNAT. Puede verificaria utilizando su clave SOL




Sistema Integrado de Gestion Administrativa
Médulo de Logistica
Version 23.01.00.U1

PEDIDO - COMPROBANTE DE SALIDA No | 000246

Unidad de Logistica
Umidad Ejecutora 118 PMESUT
A

MINISTERIO-BE EDUCACION

L Pag: 1det |
. ( Dia | Mes | Afio ‘1
UNIDAD EJECUTORA  : 118 UNIDAD EJECUTORA 118 MEJORAMIENTO DE LA CALIDAD DE LA EDUCACION BASICA Y SUPERIOR
NRO. IDENTIFICACION . 001442 L 14 | 08 | 2023 |
. ™\
(Centro de Costo  : 20061 OFICINA DE FORTALECIMIENTO DE GESTION DE LAS IES T’
Entregar a + ALYARGDO EIEARME FATRICIA N°Pedida : 000555 CADENAFUNCIONAL  Programa :9002
Act.Ope. : C0002 GERENCIA PERMANENTE
Almacén : 003000 ALMAGEN VIRTUAL.. Mn:irﬁt’%ico Fn| DivF GrpF Prod/Pry | Act/ANObr | Cod. Meta
Destino : 12,016 INSTITUTO DE EDUCACION SUPERIOR TECNOLOGICO PUBLICO "MARCO" =
| Justificacién : SIAF 367- CONTRATO 163-2022-GUIA DE REMSION N°EG07-00000020-CORPORACION DAMAR SAC- | 0052 22 | 048 0109 | 2383140 | 6000016 | 00003 )
e - =
: ARTICULOS SOLICITADGS ‘] ORDEN DE DESPACHO
d 5 i ; - Unidad Fecha | Marca . Valor
N° Codigo Cantidad Descripcion Medida Lote Expir. Cantidad BU. Total
1 |673639640011 1.0000| MOLINO DE MARTILLOS UNIDAD INOXOR 1.0000| 25,882.880000 25,852.88
DEBE DECIR:"MOLINO DE MARTILLOS PARA GRANOS"
CONTRATO 163-2022-(MONTO TOTAL EN DOLARES DE LA PECOSA
$ 7,056.40)
TOTAL 25,882.88
|\_ - <
( e RESPONSABLE DE ABASTECIMIENTD . et R o ‘
SOLICITANTE W 1 Y SERV. AUX. i ( RESPONSABLE DEL ALMACEN RECIBI CONFORME W FECHA
 Coeer P P “,—?L
NVIVORES ) | 8- 08-2023
Bk b JULIO A[BERTO GU L J
€ de 1a Lintdad de Logistica S
. ~ PMESUT Responsable (e) de Control Patrimomial y Almacén
Unid}d Ejecutora 118 MINEDU




CORPORACION DAMAR S.A.C. RUC N°20503497728
GUIA DE REMISION ELECTRONICA
REMITENTE
N° EGDY - 60000020

Fecha y hora de emisién : 10/08/2023 04:38 PM

Punto de Partida AV. JAVIER PRADO OESTE NRO. 757 INT. 702 URB. SAN FELIPE -
MAGDALENA DEL MAR - LIMA - LIMA

Fecha de entrega de Bienes al transportista:11/08/2023

Motivo de Traslado :Venta Punto de llegada CARRETERA CENTRAL KM 7.5 - MARCO - JAUJA - JUNIN

Datos del Destinatario -UNIDAD EJECUTORA 118 MEJORAMIENTO DE LA CALIDAD DE LA EDUCACION BASICA Y SUPERIOR - REGISTRO UINICO DE
atos ael Destinatarlo *» y\ TRIBUYENTES N° 20552320032

Bienes por transportar:

Unidad de

N norn'?\;?igado Cdgii%?] de ;gg%%go ar::ggf:ﬁa ﬁgﬁg‘g Descripeion Detallada ot Cantidad
"__ 2 __'_ NG _‘___'_ iz , ' "SERIE&B‘E;[TE_»/F 14 WOLIKG DF MARTILLOS PARA _GRAfxi_o_'s HARCATNOXGR VIODELG W70 | UNIDAD (NI E T
Unidad de Medida del Peso Bruto: KGM
Peso Brutoe fotal de la carga: 80
Datos del traslado:
Modalidad de Traslado:Ptblico Indicador de retorno de vehiculo con envases o embalajes vacios: NO
Indicador de transbordo programado:NO
Indicador de traslado en vehiculos de categorfa M1 o L:NO Indicador para registrar vehicuios y conductores del transportista:NO

Datos del transportista:

COURIER SERVICE EL MENSAJERO DE DIOS S.A.C. - REGISTRO UNICO DE CONTRIBUYENTES N° 20554013903

Observaciones : CONTRATO NRO 163-2022-MCEBS ENTIDAD: IEST MARCO - MARCO

Esta es una representacisn impresa sin valor tributario de la Guia de Remisién Electrénica generada en el sistema de ta SUNAT. Puede verificaria utilizando su clave SOL




: INSTITUTO DE EDUCACION SUPERIOR TECNOLOGICO PUBLICO [

“MARC”” "-

R.D. N* 1861 ~ E.D, 91-12-27 / Revalidado con R.D. N* 0413-2006-ED

INFORME N°091-2023-CAAIA-I[ESTP“M”

A : MG. ELSA LUISA AQUINO CASTRO
DIRECTORA GENERAL DEL IESTP “MARCO”

ATENCION :ING. RAUL TORRES CORDOVA
JEFE DE UNIDAD ACADEMICA IESTP MARCO

DE : MG. GREYS KAREN PUENTE ANCIETA
COORDINADORA DEL AREA ACADEMICA INDUSTRIAS ALIMENTARIAS

ASUNTO : ORIENTACION VOCACIONAL

FECHA : MARCO, 17 DE DICIEMBRE DEL 2023

Me es grato dirigirme a Ud. para saludarlo muy cordialmente y a través de la presente
hacer llegar a su despacho las actividades de ORIENTACION VOCACIONAL realizadas el dia
14 de diciembre de 2023.

1. Se realizé la orientacion vocacional de los 5 programas del instituto para los estudiantes
del 5to de secundaria a las instituciones asignadas por Direccion y Jefatura de Unidad
Académica.

2. Los docentes que realizaron la orientacién vocacional fueron: Mg. Greys Karen Puente
Ancieta, Ing. Elida Huaman Vila, Ing. Ela Inés Olivera Bordaes, Ing. Rosmery Olga
Rosales Porra y Lic. Deryan Yiro Rodriguez Rojas.

3. Se mostré el video institucional y se entreg6 los materiales de difusion proporcionados
por la institucion blocks y lapiceros a los estudiantes que participaron en la orientacion
vocacional.

4. Se recabaron los datos personales de los estudiantes del 5to de secundaria y se solicito
el directorio de los estudiantes de 5to de secundaria en las instituciones visitadas.




" ——

» /Mg, Greys Karen Puente Ancietu
COORDNADORA DE AREA ACADEMCA
INDUSTRIAS ALNENTARWS

LEST.P. "MARCO"
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T.E. Enrigue F. Gonez EspP/n02ZA

. ™

.‘_‘%\-

ACTUALIZACION Y ASISTENCIA DE DATOS DE PADRES DE FAMILIA 30/05 /2023 QUINTO A

APODERADO - ]

- gomiodl eimnin NOMBRES | APELLIDOS Y NOMBRES CELULAR FIRMA

Y/ "I-;';.‘AYPOMA TAIPE RONY JHOLIAN 901078403 ES;EEAE HCOBAR 900661794 W ‘LI\
2 festesmn | roms AL 996129300 iggigEgAMIAN 994447808 @@Q

3 //GRANADOS FERNANDEZ | PIERO AURELIO |902547633 gﬁg??ﬁ%gsg?;im 933621486 m 7

4 //I;UAMAN BARRERA JOSUE RICARDO | 914675897 Ei*il;i?; nablis 9146758 21—":&&%

;//;IACHA MAYTA JEAN FRANCO 914601796 ﬁ;}‘i ggégI.(I)CA 967439184 EZ}
G/GACHACUAY TORIBIO pIEGO ESTEBAN [940177110 gi;]IZET%iOEig;{OS 935021757

s fovises  |ameovo | SEBASTIAN Pl L SRR 995520745

8 / SOLIS BARRERA LEONEL WILLIAMS | 964899543 SiiiE?};AEEELMA 964899543| pLZALY

9 /:r_ILCA BALTAZAR HAROL SEBASTIAN (976307814 igg;iﬁAgL;IEEiADO 944779143

io/fvucasz RAMOS KEILIN ALFRED |[929876118 ?ﬂgglgggh ELORR 924399216

11/ ;UASNZ-\BAR HUANHUAYO | RONALDO 92 9010779 iggggi?gR L 959206663 |~ ‘-i;_L\T-’ A A
| R Gonzaley Vildve  Tanyer

3 Gehermr Bpaie OV 96 34125 0D

177 )lq,uwmo E'BPLESD



ACTUALIZACION Y ASISTENCIA DE DATOS DE PADRES DE FAMILIA 30/05 /2023 QUINTO B

|LE. Enrigue F. Gorez ESPNO2A

APODERADO
[TEM| ApPELLIDO APELLIDO TELEFONO ,
PATERNO MATERNO NOMBRES APELLIDOS Y NOMBRES CELULAR FIRMA
RAVICHAGUA CANO
1 AALVAREZ |RAVICHAGUA |ANGELA 954890802 |ELIZABETH 943017898
/ JHOANNY
MAGUIETA
RAUL RODRIGUEZ ESPEJO
AS (0] GUEZ "
AYL RODRI Sips—— 940924645 SENAIDA IRAIDA 916604498 ¢ &
y”BARzom MACHACUAY |EVY BELU 956326828 &giigum ASTREIE gggggggég
« |Borsa ' |paowares |XESICA 927209401 igzgi VALENZUBLR.  1gcs089059
IA GA
s fenpcra  [somavo  |TATIANA 910374335 ig?uiosii? 919037278
GUIDOTTI LOPEZ DE
CORDERO |GUIDOTTI LUIS MIGUEL
o — CORDERO ANA MARIA
7 |HUAMAN CRISTOBAL |ZAIDA SALLY (966448539 giigggE:LTgéggEgN 94942973. Y/ ih
7 LE 7
s s |rosaes | TREERT KTV 1991088475 | ROSTIES QUISER 966785346| A
/ FERNANDE Z -5
o/|PORRAS | FERNANDEZ gg‘fzﬁjm PALOMINO JUANA 995998056
AGRIPINA C4=<
VALERIN MALLMA RIVERA '
10 |SOSA MALLMA 910728933 910728933
: ASUMI MARCELINA 1 AL M’

A

2 Zem ;a{"'
A S Toda e
& .3 i;i,‘;"u’rb



INSTITUTO DE EDUCACION SUPERIOR TECNOLOGICO PUBLICO

m“ MINISTERIO DE I.I)l-('.\(:ll’l.\
REPUBLICA DEL PERU

R.D. N° 1851 — E.D. 91-12-27 / Revalidado con R.D. N* 0413-2006-ED

INFORME N°063-2023-CAAIA-IESTP*“M”

A : MG. ELSA LUISA AQUINO CASTRO
DIRECTORA GENERAL DEL IESTP “MARCO”

ATENCION :ECO. JESUS ROBERTO GUTIERREZ CANGAHUALA
JEFE DE UNIDAD ADMINISTRATIVA

DE : MG. GREYS KAREN PUENTE ANCIETA
COORDINADORA DEL AREA ACADEMICA INDUSTRIAS ALIMENTARIAS

ASUNTO : ORIENTACION VOCACIONAL
FECHA : MARCO, 05 DE OCTUBRE DEL 2023

Me es grato dirigirme a Ud. para saludarlo muy cordialmente y a través de la presente
hacer llegar a su despacho la actividad realizada el dia 28 de setiembre de 2023:

1. Se particip6 en la FERIA DE ORIENTACION VOCACIONAL 2023 organizado por el Colegio
Estatal “SAN VICENTE DE PAUL".

G O

2. Se difundio a todos los estudiantes de cuarto y quinto de secundaria todo lo concerniente al
P.E. INDUSTRIAS ALIMENTARIAS.




3. Se recabaron los DATOS PERSONALES de los estudiantes de quinto de secundaria que
participaron en la ORIENTACION VOCACIONAL, que fueron solicitados por la institucion
como consta en las hojas siguientes adjuntas.

4. Se entrego el 100% de los materiales de difusion proporcionados por la institucion (BLOCK,
LAPICEROS Y FOLDERES) a los estudiantes de quinto de secundaria que participaron en
la ORIENTACION VOCACIONAL.

Atentamente,

' Mg Greys Karen Puénte Ancieta

COORDINADORA DE AREA ACADEMICA
INDUSTRIAS ALIMENTARIAS
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INFORME N°048-2023-CAAIA-IESTP“M”

A : ING. RAUL GUSTAVO TORRES CORDOVA
JEFE DE UNIDAD ACADEMICA DEL [ESTP “MARCO”

DE : MG./ING. GREYS KAREN PUENTE ANCIETA
COORDINADORA AREA ACADEMICA INDUSTRIAS ALIMENTARIAS

ASUNTO : INFORME EVALUACION MODULAR P.E. IND. ALIMENTARIAS 2023-|

FECHA : MARCO, 07 DE AGOSTO 2023

Es grato dirigirme a Ud., estimado Jefe de Unidad Académica, para saludarlo cordialmente y a
la vez, informarle los resultados concernientes a la EVALUACION MODULAR 2023-1 del Programa de
Estudios de Industrias Alimentarias el cual se llevé a cabo el dia 01 de agosto del presente afio.

1. EVALUACION Y RESULTADOS

| SEMESTRE
MODULO N°01: OPERACIONES BASICAS Y MANEJO DE MATERIA PRIMA
Evaluacion Total

N° APELLIDOS Y NOMBRES Nota Nota Nota
1 2 Final
01 | AQUINO FIERRO, MAGHALY KATY i i i
02 | BERRIOS DUENAS, HUMBERTO 15 15 15
03 | CARHUANCHO BARZOLA, NELYDA ANDREA 15 15 15
04 | CARHUANCHO HUATUCO, YADIRA 15 16 16
05 | CASAS ESPINOZA. BETTY GIOVANA i i i
06 | CASTRO VELIZ, JAIRO HERNAN 15 15 15
07 | CHUQUICHAICO VILCA, MANELI 16 15 16
08 | COCA GRANADOS, EDITH ROSARIO 17 17 17
09 | DE LA CRUZ ALVAREZ, LIZ LENCY 12 16 15
10 | GAMARRA GALARZA. MIGUEL ANGEL i i i
11 | GARCIA CARHUALLANQUI, MARCELINO 12 15 15
12 | LAURA GERE, NICOLS FELICISIMA i i i
13 | MEDINA PAREDES, ANDREA 17 15 16
14 | MEZA ZUNIGA, LISBETH IRIS 16 18 17
15 | MUCHA RAFAEL, CLORINDA i i §
16 | NONALAYA YARINGANO, MABEL PAOLA 17 16 17
17 | NUNEZ CUEVA, SANDY LADY 12 12 12
18 | SALAZAR CAMPOS, NAYELI MELISSA i i i




Il SEMESTRE

MODULO N°02: PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS

Evaluacion Parcial

N° APELLIDOS Y NOMBRES Nota Nota Nota
1 2 Final

01 | ANGLAS BARRERA, ROSA LUZ 17 15 16
02 | BAQUERIZO CASAS, ALFREDO 18 15 17
03 | BARZOLA GALARZA, DANY KENEDY : ; ;
04 | HILARIO INGA, MELANY MARICIELO 16 15 16
05 | HUATUCO ROBLADILLO, LESLIE LINA : ; ;
06 | MUCHA GOMEZ, NILVER YOSLIN 17 17 17
07 | PENA CANO, YOSMERI ROSARIO 16 17 17

V SEMESTRE

MODULO N°03: ENVASADO Y EMBALADO DE ALIMENTOS

Evaluacion Total
N® APELLIDOS Y NOMBRES Nota Nota Nota

1 2 Final

01 | CONTRERAS QUISPE CATHYLEE TANICO 17 16 17
02 | DELGADO VENTURA BRENDA CRISTINA i : :
03 | HINOSTROZA AQUINO LUZMERY YELITZA 15 15 15
04 | LIMAYLLA HUAMALLI JACK BRANDON 15 15 15
05 | MAYTA SALAZAR ESPERANZA MERY 16 17 17
06 | MAYTA SALAZAR NORMA MARTHA 16 15 16
07 | MISARI FABIAN ESPERANZA ISABEL 16 15 16
08 | MORALES MOYA KATHERINE MILAGROS 16 15 16
09 | TAPARA CANCHIHUAMAN TANIA GABRIELA 15 15 15

2. RECONOCIMIENTOS Y FELICITACIONES

Esta Coordinacion de Area Académica, solicita Resolucion Directoral de felicitacion y agradecimiento,

a las personas que a continuacidn se mencionan:

a) A la Empresaria del sector productivo Técnico Profesional en Industrias Alimentarias
EDIT SOLEDAD DAMIAN BERNARDO, por su colaboracion y participacion como
EVALUADORA en el proceso de evaluacion modular del Programa de Estudios de Industrias
Alimentarias en el semestre impar 2023.

b) A los alumnos que ocuparon los PRIMEROS PUESTOS en la evaluacién modular del
Programa de Estudios de Industrias Alimentarias en el semestre impar 2023 segun se
menciona a continuacion:




MODULO N°01: OPERACIONES BASICAS Y MANEJO DE MATERIA PRIMA

1° PUESTO (Empate)
e COCA GRANADOS, EDITH ROSARIO - Nota Final 17
e MEZA ZUNIGA, LISBETH IRIS - Nota Final 17

e NONALAYA YARINGANO, MABEL PAOLA - Nota Final 17
MODULO N°02: PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS
1° PUESTO (Empate)

e BAQUERIZO CASAS, ALFREDO - Nota Final 17
e MUCHA GOMEZ, NILVER YOSLIN - Nota Final 17
e PENA CANO, YOSMERI ROSARIO - Nota Final 17

MODULO N°03: ENVASADO Y EMBALADO DE ALIMENTOS

1° PUESTO (Empate)
e CONTRERAS QUISPE CATHYLEE TANICO - Nota Final 17
e MAYTA SALAZAR ESPERANZA MERY - Nota Final 17

EVIDENCIAS FOTOGRAFICAS




Aprovecho la oportunidad de expresar las muestras de mi especial consideracion y estima
personal.
Atentamente,

= Mg. Gheys Karen Puente Anciets
COCRDRNADORA E AREALCADEMTA
NOUSTRAS ALNENTARAS




10 DE EDLCALION

DLOALY
LM A DEL FENI

Bl INSTITUTO DE EDUCACION SUPERIOR TECNOLOGICO PUBLICO .
p 4

“MARCO”

R.D. N* 1851 - ED. 91-12-27 / Revalidado con R.D. N* 0413-2006-ED

INFORME N°088-2023-CAAIA-IESTP“M”

A : MG. ELSA LUISA AQUINO CASTRO
DIRECTORA GENERAL IESTP MARCO

ATENCION :ING. RAUL GUSTAVO TORRES CORDOVA
JEFE DE UNIDAD ACADEMICA DEL IESTP “MARCO”

DE : MG. GREYS KAREN PUENTE ANCIETA
COORDINADORA AREA ACADEMICA INDUSTRIAS ALIMENTARIAS

ASUNTO : INFORME EVALUACION MODULAR P.E. IND. ALIMENTARIAS 2023-II

FECHA : MARCO, 11 DE DICIEMBRE 2023

Es grato dirigirme a Ud., estimado Jefe de Unidad Académica, para saludarlo cordialmente y a
la vez, informarle los resultados concernientes a la EVALUACION MODULAR 2023-Il del Programa
de Estudios de Industrias Alimentarias el cual se llevo a cabo el dia 05 de diciembre de 2023 del
presente ano.

1. EVALUACION Y RESULTADOS

Il SEMESTRE
MODULO N°02: PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS
Evaluacion Parcial

Ing. Rosmery O. . Ing. Elal. Nota
N° APELLIDOS Y NOMBRES Rosales Porras | Olivera Bordaes .
Nota 1 Nota 2 Final
01 | BERRIOS DUENAS, HUMBERTO 18 17 17
02 | CARHUANCHO BARZOLA, NELYDA ANDREA 16 15 16
03 | CARHUANCHO HUATUCO, YADIRA 17 15 16
04 | CASTRO VELIZ, JAIRO HERNAN 17 15 16
05 | CHUQUICHAICO VILCA, MANELI 15 14 15
06 | DE LA CRUZ ALVAREZ, LIZ LENCY - - -
07 | GAMARRA GALARZA, MIGUEL ANGEL 16 14 15
08 | GARCIA CARHUALLANQUI, MARCELINO 16 16 16
09 | MEDINA PAREDES, ANDREA 16 16 16
10 | MEZA ZUNIGA, LISBETH IRIS 16 17 17
11 | NONALAYA YARINGANO, MABEL PAOLA 17 16 17
12 | NUNEZ CUEVA, SANDY LADY 16 15 16




IV SEMESTRE

MODULO N°02: PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS

Evaluacion Total

Ing. Rosmery O. Ing. I’EIidg Nota
N° APELLIDOS Y NOMBRES Rosales Porras Huaman Vila .
Nota 1 Nota 2 Final
01 | ANGLAS BARRERA, ROSA LUZ 14 16 15
02 | BAQUERIZO CASAS, ALFREDO 16 16 16
03 | BARZOLA GALARZA, DANY KENEDY 15 14 15
04 | HILARIO INGA, MELANY MARICIELO 14 15 15
05 | HUATUCO ROBLADILLO, LESLIE LINA 15 15 15
06 | MUCHA GOMEZ, NILVER YOSLIN 17 17 17
07 | PENA CANO, YOSMERI ROSARIO 17 16 17
VI SEMESTRE
MODULO N°04: CONTROL PARA EL ASEGURAMIENTO DE LA CALIDAD DE ALIMENTOS
Evaluacion Total
Ing. I’EIida. . Ing. Elal. Nota
N° APELLIDOS Y NOMBRES Huaman Vila Olivera Bordaes .
Nota 1 Nota 2 Final
01 | CONTRERAS QUISPE CATHYLEE TANICO 15 16 16
02 | HINOSTROZA AQUINO LUZMERY YELITZA 14 14 14
03 | LIMAYLLA HUAMALLI JACK BRANDON 14 15 15
04 | MAYTA SALAZAR ESPERANZA MERY 15 15 15
05 | MAYTA SALAZAR NORMA MARTHA - - -
06 | MISARI FABIAN ESPERANZA ISABEL 15 14 15
07 | MORALES MOYA KATHERINE MILAGROS 16 16 16
08 | TAPARA CANCHIHUAMAN TANIA GABRIELA 17 18 18

2. RECONOCIMIENTOS Y FELICITACIONES

Esta Coordinacion de Area Académica, solicita Resolucion Directoral de felicitacion a los alumnos que
ocuparon los PRIMEROS PUESTOS EN LA EVALUACION MODULAR SEMESTRE PAR 2023 del
Programa de Estudios de Industrias Alimentarias, segin se menciona a continuacion:

Il SEMESTRE

MODULO N°02: PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS

1° PUESTO (Empate)
o BERRIOS DUENAS, HUMBERTO
o MEZA ZUNIGA, LISBETH IRIS

Nota Final 17
Nota Final 17
e NONALAYA YARINGANO, MABEL PAOLA Nota Final 17




IV SEMESTRE
MODULO N°02: PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS

1° PUESTO (Empate)
e MUCHA GOMEZ, NILVER YOSLIN Nota Final 17
e PENA CANO, YOSMERI ROSARIO Nota Final 17
IV SEMESTRE
MODULO N°04: CONTROL PARA EL ASEGURAMIENTO DE LA CALIDAD DE ALIMENTOS
1° PUESTO

o TAPARA CANCHIHUAMAN TANIA GABRIELA  Nota Final 18

Aprovecho la oportunidad de expresar las muestras de mi especial consideracion y estima
personal.

Atentamente,

& Mg. Gleys Karen Puente Ancietn
COORDONADORA DE AREASCAOEMICA
NOUSTRAS ALANENTARIAS
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INFORME N°093-2023-CAAIA-IESTP“M”

: MG. ELSA LUISA AQUINO CASTRO
DIRECTORA GENERAL DEL IESTP “MARCO”

: MG. GREYS KAREN PUENTE ANCIETA
COORDINADORA DEL AREA ACADEMICA INDUSTRIAS ALIMENTARIAS

: REQUERIMIENTO DE EQUIPAMIENTO POR MODULO - INDUSTRIAS ALIMENTARIAS

: MEMORAMDUM MULTIPLE N°06 - 2023-DG-IESTP “M”

: MARCO, 21 DE DICIEMBRE DEL 2023

Me es grato dirigirme a Ud. para saludarlo muy cordialmente y a través de la presente hacer llegar a su
despacho lo solicitado:

AMBIENTE

PRECIO

EQUIPO ESPECIFICACIONES TECNICAS CANTIDAD UNITARIO

PRECIO
TOTAL

Laboratorio de
control de calidad
e inocuidad

+ Ablandador de 1 pie cubico con valvula de regulacion

+ Vélvula para ablandador, con sistema de control permite regular el
flujo principal

+ Mandos que indica el ciclo de operacion, la hora actual y los dias
de regeneracion 1 8000
* Tanque en fibra de vidrio, 1 pie®

+ Saco de resina cationica: presentacion 26.5 litros, 22 kg
« Tanque para salmuera (100 litros)

* Flujo de 10 A 15 GPM

Ablandador de agua
automatizado

8000

Laboratorio de
control de calidad
e inocuidad

* Temperatura calefaccion: 50°C a 350°C

* Rotacion: 100 a 1000 RPM

+ Agitador magnético con calefaccion, apto para su uso sin
supervision

+ Control de velocidad y temperatura integrado

Agitador magnético | * Indicador de temperatura digital 1 2000
+ Placa de calentamiento en acero inoxidable recubierta de ceramica
resistente a acidos y bases fuertes

+ Placa de calentamiento redonda o cuadrada con dimensiones
minimas de 19 x 19 cm de diametro

+ Juego de balas de agitacién magnéticas diferentes tamafios

2000

Laboratorio de
control de calidad
e inocuidad

* Parametros de medicion del contador de células somaticas:
+ 100 000 nimero de células / ml; 5% CV

+ 400 000 numero de células / ml; 3% CV

+ 600 000 numero de células / ml; 2% CV"

* Resultado: de 20 a 60 segundos 1 5000
+ Temperatura del aire ambiente: 10 ° C —40 ° C.
* Temperatura de laleche: 1 ° C-40 ° C.

* Humedad relativa: 30% - 80%

+ Kit x 100 tests

Analizador de células
somaticas

5000

Laboratorio de
control de calidad
e inocuidad

+ Velocidad de medida: < a 70 segundos

* 9 parametros de medida

+ Grasas: 0.01-45% £ 0.1%

+ Solidos no grasas (SNF): 3-15% + 0.15%

* Densidad: 1015-1040 Kg/m3 + 0.3 Kg/m3

* Proteinas: 2-7 % £ 0.15%

* Lactosa: 0.01-6% £ 0.2%

+ Agua afiadida: 0-70% * 3%

* Temperatura: 1-40°C + 1°C

+ Punto de congelacion: 0.4-0.7 °C + 0.001°C

Analizador de leche 1 7000

7000




+ Sales: 0.4-1.5% + 0.05%
+ Salida para procesamiento de base de datos Puerto RS 232/USB

Laboratorio de
control de calidad
e inocuidad

Autoclave de
laboratorio 20L

* Autoclave de esterilizacion a vapor, con cdmara simple

+ Temperatura regulable desde 105 °C hasta 139 °C

* Presién maxima: 2,5 bar.

+ Capacidad para 10 programas de esterilizacién. Micro-procesador.
+ Funcionamiento automatico via microprocesador

+ Control de la temperatura con microprocesador con accién P.1.D.

+ Vélvulas manuales de drenaje desvaporizacion

+ Mueble exterior y encimera en acero inoxidable AlSI 304. debe
incluir un gradilla perforada protectora

+ Deposito, tapa y cierre en acero inoxidable AISI 316. del elemento
calefactor y sin cestos

+ Calefaccion eléctrica con resistencia blindada en la propia camara.
+ Orificio roscado BSP1/2” con tapén, para permitir la introduccion de
sondas para la validacion o calibracién del autoclave.

+ Sensor de la temperatura Pt 100 clase A

+ Junta de silicona en la tapa.

+ La pantalla LCD con los parametros del proceso

+ Sistema de reporte de averias

+ Capacidad: 20 - 30 litros.

8000

8000

Laboratorio de
control de calidad
e inocuidad

Balanza analitica

+ Capacidad maxima 220 g

+ Capacidad minima 10 mg

+ Divisién 0.0001g

+ Valor verificacién escala 0.001g

* Repetibilidad +0.0002g

+ Calibracién: interna - automatica

+ Pantalla LCD con luz de fondo o sistema mejor

+ Tiempo estabilizacién <8 segundos

* Temperatura uso: 17.5°C~22.5°C, rango fluctuacion <1°C/h
* Humedad relativa(RH) 50%~75%

+ Tamafio plato: mayora @ 80 mm

+ Tamafio de Urna: 225x220x265 mm (L*A*H) - referencial

* Peso neto: 5- 8 kg

+ Alimentacién AC110-220V 60Hz puede incluir transformador

5000

5000

Laboratorio de
control de calidad
e inocuidad

Balanza de humedad

*Rango: 4 mga210g

* Legibilidad: 1 mg

* Rango de temperatura: 402 230 ° C

+ Modo de comunicacion: cable

* Fuente de calor: lampara halégena

+ Tamafio de bandeja: 100 mm de diametro

* Rango de temperatura de funcionamiento: 5a 35 ° C.
+ Sensor de temperatura: PT-100

+ Paso de temperatura: 1 ° C

+ Ajuste de temperatura: 40 2230 ° Cpor1°C

+ Ajuste de tiempo: 1 a 99 min por 10s

* Rango residual seco: 0 a 100%

* Legibilidad residual en seco: 0.0001

+ Rango de humedad: 0 a 100%

* Legibilidad de humedad: 0.0001

+ Potencia de la parte del calentador: 220 V + 15% 60 Hz, 400 W
* Entrada: 220 V 60 Hz

+ Pantalla: panel tactil de 7 pulgadas o superior

* Interfaz: RS232 / USB

5000

5000

Laboratorio de
control de calidad
e inocuidad

Centrifuga para
laboratorio

+ Con capacidad de rotores intercambiables

+ Max. capacidad de 4 tubos de 100 ml (configuraciones dependen
del rotor utilizado)

* Velocidad max. de 4.200 R.P.M.

+ Motor de induccién libre de mantenimiento

* Tecla de centrifugado répido, con velocidad regulable.

+ Camara de centrifugacion en acero inoxidable.

+ Control de aceleracion y frenada en 2 pasos.

+ Cierre de tapa motorizado

+ Control de operacion por microprocesador

+ Apertura de tapa automatica programable

+ Silenciosa: nivel de ruido inferior a 60 dB

* Blogueo de tapa y proteccién frente apertura en funcionamiento.

7000

7000




+ Sistema de ventilacion forzada para control de temperatura.
+ Pantalla LED indicadora de R.P.M./F.C.R. y tiempo, o superior

Laboratorio de
control de calidad
e inocuidad

Cuenta colonias

* Placa de Petri compatible:50 ~ 90 mm
* Potencia: 20 - 50 W

* Rango de conteo: 0 ~ 999

* Aumento: 3 ~ 9 veces

+ Pantalla digital: 3 digitos

* lluminacion: LED (luz blanca)

* Humedad relativa : 80%

+ Temperatura ambiente: 5 ~ 50 °C

2000

2000

Laboratorio de
control de calidad
e inocuidad

Deshionizador

* Flujo de operacion: 25-30 L/h.

+ Conductividad: 0,5 — 1 ps/cm

+ Contenido particulas: < 1

+ Cloruros (ppm) : <1

* Dureza (ppm de CACO3) : 0

*PH:55-6.0

+ Conductivimetro control (de lectura digital)

+ Columna de intercambio i6nico de lecho mixto
+ Columna de intercambio de lecho electrolitico
+ Filtracién pre y post resina

+ Mandémetro de presion de entrada

+ Mandmetro de presion regulada

+ Conexién para toma de agua

7000

7000

Laboratorio de
control de calidad
e inocuidad

Destilador de agua
de laboratorio

+ Caudal de produccién: 5L/h

+ Conductividad agua destilada (20°C): 0.5 -3.0. yS/cm
* Material: parte interna: acero inoxidable

+ Parte exterior: acero inoxidable y recubrimiento

+ Consumo de agua no mayor a 50L/h

+ Tipo de agua: Agua regular con pre-filtro de carbon

+ Caldera y condensador, en vidrio borosilicato

* Resistencia encapsulada en tubo de cuarzo

8000

8000

Laboratorio de
control de calidad
e inocuidad

Equipo Soxhlet

* Posiciones: 3 posiciones

+ Max. Capacidad: 21 muestras por dia

+ Monitor: Pantalla tactil a color de 7 "- ControlPad extraible

+ Solventes aceptados: Capaz de ser utilizado con la mayoria de los
solventes

* Recuperacion de solvente: > 90%

* Rango de medicion: 0.1-100%

+ Automatizacion: Inmersion, extraccion, lavado, recuperacion,
enfriamiento

* lluminacion: Las luces LED muestran 3 posiciones activas

+ Elemento de calefaccion: Ceramica de vidrio encendido / apagado
independiente

+ Tamafio de la muestra: De 0,5 a 15 g en dedales de 33x80 mm
(generalmente 2-3 g)

+ Condensadores: Titanio (Patente VELP Pendiente)

* Interfaces: 3 x USB (balance, mouse, memoria USB), Ethernet (Pc)
+ Célculo del resultado: Automatico, archivado en ControlPad

5000

5000

Laboratorio de
control de calidad
e inocuidad

Estufa de desecacién

+ Camara interna ensamblada en acero inoxidable AIS| 304

+ Puerta de acero inoxidable térmicamente aislada con junta de
silicona

+ Motor ventilado

+ Bandejas perforadas, posicion ajustable,

+ Lana de roca de aislamiento (libre de amianto)

* Volumen util 120 L

+ Grado de proteccion (EN60529) - IP20

* Temperatura funcionamiento continuo °C (temp. Amb +10 - 300)
* Flujo de aire: Horizontal

+ Cambio aire en la cdmara a 300°C Veces/h: 9

+ Medicion de la temperatura por termopar tipo "K”.Regulador
electronico

* PID, display doble digital, temperatura de referencia y temperatura
medida

5000

5000




Laboratorio de
control de calidad
e inocuidad

Medidor de la
actividad del agua

* Intervalo: 0,030 a 1,000 aw

* Resolucion: £ 0,0001 aw

* Precision: Sensor de Punto de Rocio: + 0,003 aw/ Sensor
Capacitivo: £ 0,015 aw

* Repetibilidad: + 0,001 aw

* Temperatura Intervalo: 15a50°C

* Resolucion: 0,01°C

* Tempo medicién: < 10 min

+ Condiciones de funcionamiento: 4 a 50 °C /0 a 90% HR (sin
condensacion)

1000

1000

Laboratorio de
control de calidad
e inocuidad

Mufla de laboratorio

* Max. Temperatura: 1200 ° C

* Precision de seleccion: +1 °C del valor seleccionado. Resolucién: 1
digito

+ Capacidad: 4 -5L

* Programa de calefaccion: programable

+ Alimentacién: 220V Monofasico

+ Elemento aislante:

« Ladrillos refractarios de baja densidad y fibras aislantes

+ Placas calefactoras con resistencia incorporada

« Pérdida de calor y temperatura extrema minima.

+ Camara construida con fibra ceramica

+ Consumo: Maximo 3000W

+ Controlador programador electrénico digital de temperatura-tiempo
que permite programar operacion.

5000

5000

Laboratorio de
control de calidad
e inocuidad

Tamizadora de
laboratorio

+ Movimiento de proyeccion en 3 dimensiones

+ Control de tiempo: Temporizador digital de 0 a 99.9 min

+ Ajuste digital libre de los parametros de tamizado

+ Conector USB para uso del software

+ Tamizado en seco y en himedo

+ Alta precision de separacion en tiempos cortos de tamizado
+ Maxima capacidad de dosificacion / alimentacion: 3 kg

* Tipo de proteccion IP 54 / IP 20

2000

2000

Sala de envasado,
etiquetado y
almacenamiento
final

Cerradora de latas
semiautomatica

+ Estructura de acero inoxidable AISI 304

+ Accionado por pedal, para dejar libre al operador para manipular
los envases

+ Sellado de latas tipo TALL y medio TALL y otro formato de uso
comercial

+ Sistema de rulinas/mandril regulables para poder ajustar los
parametros del cierre

+ Motor de aprox. 1600 RPM

* Rendimiento de al menos 200 latas/hora

+ El soporte y la base deben ser de acero inoxidable

+ Las partes externa pueden ser recubiertas con pintura epoxica que
garantice su no deterioro durante el periodo de vigencia de la
garantia o plancha de acero inoxidable

+ Altura maxima de lata (mm) 30-200

6000

6000

Sala de envasado,
etiquetado y
almacenamiento
final

Cerradora de frascos
semiautomatica

+ Tapadora atornilladora semiautomatica de banco

* Frascos de70 - 350 mm

+ Diferentes tapas mediante el cambio de accesorios.
+ Dimensiones indicativas: 200 x 400 x 980 mm.

+ Consumo: Aire comprimido: 20 NI/min

6000

6000

Sala de envasado,
etiquetado y
almacenamiento
final

Envasadora al vacio

+ Fabricacion: Acero inoxidable

+ Potencia: 900Watts

* Fuerza de sellado: 0.6Kw

* Franja de sellado, longitud y anchura: 2(400x10mm)

+ Uso de la bomba de vacio: 20m3/h

* Indicador de medida del VVacuémetro Minimo y Méximo: 0 ~ -0.1
Mpa

+ Material de la tapa: Acrilico transparente

+ Panel de control

4500

4500




Sala de envasado,
etiquetado y
almacenamiento
final

Selladora de
alimentos

+ Sellado manual por pedal

* De acero inoxidable/neumatica

* Para bolsas, sachets, etc. de capacidad adecuada al volumen de
procesamiento

* Temperatura: 0a 300°C.

+ Voltaje: 220V/60Hz

* Potencia: 300W

* Longitud de sellado: 400mm

* Ancho del sellado:: 12mm

* Tipo de sello: Mordaza ranurada
+ Control de temperatura digital

3000

3000

Sala de envasado,
etiquetado y
almacenamiento
final

Envasadora de
liquidos

* Equipo construido integramente en acero inoxidable AlSI 304

* Tanque elevado de 20 L. La base del tanque debe estar a un
minimo de 1.5 metros del nivel del suelo. Con tapa removible y base
curvada

+ Tanque con sistema calefactor controlado por un termostato y
control digital y panel para regular la temperatura (de preferencia un
variador de voltaje)

+ Tanque habilitado para conectar una bomba externa a través de
una tuberia de ingreso con vélvula de acceso y sistema anti
derrames o salpicadura

+ El liquido debe salir del tanque mediante 4 valvulas equidistantes
ubicadas en la base del tanque y controladas por presion sobre la
boquilla.

+ Boquillas desmontables para diametros equivalentes a diametro de
boca de 38 mmy 25mm

+ Con soporte lateral para colocar las botellas ya lavadas y lista para
su llenado.

* Resistencia eléctrica 2 - 3 kw

5000

5000

Salade
procesamiento de
lacteos y derivados

Batidora para
mantequilla

+ Volumen de carga entre 10 a 30 litros de crema

+ Fabricacion: Acero inoxidable

« Grifo: Purga separada para el suero de leche.

+ Soporte al piso en acero inoxidable 304

+ Bafles internos en acero

+ Multinivel permite la aceleracién y desaceleracion del proceso de
batido.

+ Con un minimo de 25 rpm.

+ Funciona con corriente 220 VAC.

+ Con control de temperatura, tiempo e indicador automatico; de
preferencia

+ Mirilla de observacién para supervisar el proceso

5000

5000

Salade
procesamiento de
lacteos y derivados

Descremadora de
leche

+ Fabricada totalmente en acero inoxidable AISI 304
* Rotacion del Tambor: RPM 10.500.

+ Grasa en Leche Descremada 40%.

+ Rango Cremalleche Descremada 1:4 a 1:10.

+ Capacidad Produccion 100 oz por hora

+ Dimensiones Generales 65 x 520 mm

* Peso: 6 Kg aporx

5000

5000

Sala de
procesamiento de
lacteos y derivados

Tina quesera -
yogurtera

+ Fabricada totalmente en acero inoxidable AISI 304 de 2mm
* Recipiente enchaquetado con uniones redondeadas

* Niple y valvula de descarga con unién clan de 1 1/4” de didmetro
+ Capacidad 80 litros

+ Chaqueta 2" para trabajo con vapor y agua

+ Con vélvula de seguridad y alivio

+ Mandmetro en acero inoxidable

+ Medidas 800 x 450 x 20 mm (internas)

+ Vélvula de descarga con llave

+ Con quemador doble inferior

+ 04 patas tubulares

8000

8000




Sala de
procesamiento de
Carnicos y recursos
hidrobiologicos

Bascula

+ Construccion robusta y en acero inoxidable AISI 304 0 316

+ Acumulador interno de energia recargable. (bateria recargable)
* Botones de tara y puesta a cero

+ Portatil con soportes ajustables.

+ Capacidad mayor a 15 kg.

* Precision de 0,5 a 1 gramo.

* lluminacion del display para una lectura facil y rapida.

* Proteccion contra entradas 1P68

+ Humedad Max. humedad relativa del 85 % para temperaturas de
hasta 40 °C

+ Para uso en sobremesa, con pedestal y display superior

* Interfaz RS-232

+ Calibracion: Calibracion externa

+ Unidades de pesaje: kg, Ib, 0z

* Legibilidad 0.5g Repetibilidad 1g

2500

2500

Salade
procesamiento de
camicos y recursos
hidrobiologicos

Clipeadoras

+ Fabricacion en acero inoxidable

+ Disefio higiénico y mantenimiento minimo

+ Extraccion del cargador sin herramientas

+ Limitador de presion para un ajuste perfecto

* Trabaja con clips C1616, C1618 y C1620

+ Forma del cierre del clip: recto o cruzado

+ Tripa natural o artificial

* Funcionamiento manual

+ Base con chupas para mejor estabilidad sobre la superficie de
trabajo

2000

2000

Salade
procesamiento de
camicos y recursos
hidrobiologicos

Cortadora de
embutidos

+ Tamafio de carro que asegure una operacion holgada

+ Construida en acero inoxidable y aluminio anodizado

+ Con pantalla protectora

+ Bandeja de corte ranurado para mejor deslizamiento

+ Desmontable para facilitar la limpieza del equipo

* Espesor de corte 0 - 25 mm

+ Cuchillas en acero templado forjado con afilador incluido y protector
de cuchilla

+ Motor min 0.4 HP/300W

+ Didmetro de la cuchilla 33 cm

+ Sistema de transmisién con engranaje para trabajo pesado
+ Dispositivos de seguridad (guarda y boton de parada)

+ Con proteccion IP65

3000

3000

Salade
procesamiento de
Carnicos y recursos
hidrobiologicos

Picadora de carne

+ Acero inoxidable

+ Disefio sanitario

* Motro de 1 HP

+ Capacidad de primera molienda 25 kg/min.
+ Capacidad segunda molienda 11 kg/min.

5000

5000

Salade
procesamiento de
Carnicos y recursos
hidrobiologicos

Maquina de hielo

* Produccién de hielo en forma de cubo.

+ Alta superficie de intercambio de calor.

+ Capacidad de produccion de minimo 30 kg en 24 horas.
+ Capacidad de almacenamiento de minimo 10 kg.

+ Empleo de refrigerante ecoldgico.

+ Conexion entrada de agua a 3/4 de pulgadas.

+ Potencia minima 0,25 HP.

5000

5000

Salade
procesamiento de
frutas,

hortalizas y
azlcares

Bascula

+ Construccién robusta y en acero inoxidable AlSI 304 0 316

+ Acumulador interno de energia recargable. (bateria recargable)
+ Botones de tara y puesta a cero

+ Portatil con soportes ajustables.

+ Capacidad mayor a 15 kg.

* Precision de 0,5 a 1 gramo.

+ lluminacion del display para una lectura facil y rapida.

* Proteccion contra entradas 1P68

* Humedad Méx. humedad relativa del 85 % para temperaturas de
hasta 40 °C

+ Para uso en sobremesa, con pedestal y display superior

* Interfaz RS-232

+ Calibracién: Calibracion externa

+ Unidades de pesaje: kg, Ib, 0z

* Legibilidad 0.5g Repetibilidad 1g

2500

2500




Salade
procesamiento de
frutas,

hortalizas y
azucares

Deshidratador de
frutas x 6 bandejas

+ Una Camara de secado en doble chapa con aislante térmico para
01 cabinas

* Rango: hasta a 210 g Rango: hasta a210 g

+ Material: Muestra : 5+/-2 g (aproximado) Muestra : 5+/-2 g
(aproximado)

+ Acero inoxidable AISI 304 - 2 mm de espesor Legibilidad: 1 mg
Legibilidad: 1 mg

* Puerta hermética En doble chapa con aislante térmico, visor en
luna templada. Rango de temperatura: 40 a 230 ° C Rango de
temperatura: 40 a 230 ° C

+ 01 Ventilador exhaustores para generacion de turbulencia de aire y
placa deflectora

* Intercambiador de calor con ductos y placas deflectoras con
superficie aumentada.

Resistencia eléctrica mayor a 500 Kw

+ 06 bandejas de malla N°7 de 60 x 60 x 2 cm

+ 06 bandejas de malla N°4 de 60 x 60 x 2 cm

+ 06 bandejas cerradas de 60 x 60 x 2 cm"

+ Dispositivos de medicion y control de temperatura y humedad
relativa.

* Llave de encendido

+ Sistema de proteccién de motor.

+ Programador de operacién encendido y apagado automatico y
regulacion de temperatura automatico

+ Estructura soporte en acero estructural

12000

12000

Sala de
procesamiento de
frutas,

hortalizas y
azucares

Maquina chupetera

+ Fabricada totalmente en acero inoxidable AISI 304 de 2 mm

+ Aislamiento de alta densidad

+ Tina interior para porta chupetes en plancha de acero inoxidable
+ Sistema frigorifico de baja temperatura

+ Pulsador para encendido y apagado del motor eléctrico / motor
refrigerante (tarjeta digital)

+ Unidad condensadora de auto contenido monofésica de 2HP

+ Refrigerante y solucion conductora de cloruro de calcio (salmuera)
+ Tapa superior en plancha de acero inoxidable, interior y exterior
con empaquetadura sanitaria.

+ Motor eléctrico de 2 HP con agitador (para la salmuera) con
proteccién.

+ Capacidad de 100 helados cada 30 minutos

12000

12000

Sala de
procesamiento de
frutas,

hortalizas y
azucares

Molino coloidal

+ Molino coloidal con discos y estator de acero

« Construida integramente en acero inoxidable AISI 304

+ Capacidad de 100kg/hr

+ Sistema de cizallamiento construido en discos dentados de acero
inox.

+ Con circulacion de agua para enfriamiento

+ Cuchillas con disefio especial para mejorar rendimiento de trabajo
+ Unidad de mando Control de Marcha — Parada

* Indica el funcionamiento/proceso por sefializacién luminosa

+ Perillas Reguladores Permite el ajuste y desajuste de la cdmara

* Manijas laterales

* Transmision de Fuerza Directa con motor

6000

6000

Salade
procesamiento de
frutas,

hortalizas y
azlcares

Peladora de papas

+ Fabricadas en aluminio altamente resistente

+ El cilindro es orientable

+ Con cuadro de mandos con pulsador de arranque, parada y
temporizador de 0 a 6 minutos

+ Con abrasivo de carburo de silicio

+ Produccién hora: 220 Kg / 270 Kg

+ Capacidad de carga por ciclo: 12 Kg

* Velocidad de plato: 317 rpm

4000

4000

Sala de proceso de
cereales, granos,
tubérculos y
panificacion

Bascula

+ Construccidn robusta y en acero inoxidable AISI 304 0 316

+ Acumulador interno de energia recargable. (bateria recargable)

+ Botones de tara y puesta a cero

+ Portatil con soportes ajustables.

+ Capacidad mayor a 15 kg.

* Precision de 0,5 a 1 gramo.

+ lluminacion del display para una lectura facil y rapida.

* Proteccion contra entradas 1P68

* Humedad Méx. humedad relativa del 85 % para temperaturas de

2500

2500




hasta 40 °C

+ Para uso en sobremesa, con pedestal y display superior
* Interfaz RS-232

+ Calibracion: Calibracion externa

+ Unidades de pesaje: kg, Ib, 0z

* Legibilidad 0.5g Repetibilidad 1g

Sala de proceso de
cereales, granos,
tubérculos y
panificacion

Selladora de
alimentos

+ Sellado manual por pedal

+ De acero inoxidable/neumatica

* Para bolsas, sachets, etc. de capacidad adecuada al volumen de
procesamiento

* Temperatura: 0a 300°C.

* Voltaje: 220V/60Hz

+ Potencia: 300W

* Longitud de sellado: 400mm

* Ancho del sellado:: 12mm

* Tipo de sello: Mordaza ranurada
+ Control de temperatura digital

2000

2000

Sala de proceso de
cereales, granos,
tubérculos y
panificacion

Divisora de masa

* Equipo de operacién manual

+ Capacidad del equipo: 1-3Kg por batch

+ Material estructural: Fierro fundido

+ Las partes en contacto con el alimento deben ser de acero
inoxidable

+ Pintura al horno que garantice no deteriorarse en durante su
garantia

7000

7000

Sala de proceso de
cereales, granos,
tubérculos y
panificacion

Destilador de aceite
esencial

+ Consiste en una camara de produccién de vapor y un equipo
condensador

+ Acero inoxidable AISI 304 - 3/16 de espesor

* Puerta hermética con sistema de cierre de multiples perillas

* Resistencia eléctrica en camara aislada, con un variador de voltaje
para regular la temperatura de calentamiento 4KW

+ Tubo enchaquetado de acero inoxidable con mangueras flexible de
silicona o similar y conector para el ingreso de agua de refrigeracion,
el sistema viene con su propia llave para regular el flujo de agua.

+ Volumen de carga Util es de 10 litros

+ Con una valvula de salida en la parte inferior que permite la
descarga de fluido remanentes.

* Incluye una vélvula en la parte superior para alivio en caso de
sobre presiones del equipo

+ Dispositivos de control permite regular la temperatura de
calentamiento y con un termostato de seguridad para evitar la
operacion si se agota el agua

+ Estructura soporte en acero estructural

10000

10000

Atentamente,




ING. ELIDA HUAMAN
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INSTITUTO DE EDUCACION SUPERIOR TECNOLOGICO PUBLICO

"MARCO”

INFORME N°025-PEIA/IESTP”M”2023

Ing. Greys K. Puente Ancieta

Coordinador de Area Académica de Industrias
Alimentarias
Ing. Elida Huaman Vila

Docente del P.E. Industrias Alimentarias

Remito informe de carga no lectiva
Marco,21 de diciembre del 2023

Por el presente documento tengo bien informar que:

REALES DE TRABAJO:

1. SUPERVISION DE EXPERIENCIAS FORMATIVAS EN SITUACIONES

ACTIVIDADES | META | ESTRA | INDICADORES RESULTADOS
S TEGIA
Elaboracion del | 100% Aprobacién del RESOLUC|ON DIRECTORAL N° 035 - 2023-
plan de plan de trabajo DG-IESTP “M”
supervisiéon en
experiencias
formativas en
situacion  real
de trabajo de
trabajo
Sensibilizacién 100% Charlas Estudiantes Se les proyecto y explico sobre la importancia de las EFSRT.
a los en cada | sensibilizados
estudiantes semestr Experiencias formativas en
sobre la e = = -
importancia de situaciones reales de trabajo
las practica pre
profesionales vy
EFSRT
Elaboracién de | 100% Elaborac | Validacion de | ENCUESTA DE EXPERIENCIAS FORMATIVAS EN SITUACIONES
encuesta a los iobn de | encuesta REALES DE TRABAJO
estudiantes una Las experiencias formativas en situaciones reales de trabajo buscan
sobre la encuest que el estudiante consolide sus conocimientos, habilidades y
modalidad de a online actitudes, involucrandose en la dindmica laboral.
las practicas INDICACIONES
que van a Marcar su respuesta de acuerdo al cuestionario que se plantea
realizar M1-Operaciones basicas y manejo de materia prima
2CREDITOS/64HORAS
Semestre |
APELLIDOS Y NOMBRES
CORREOQ ELECTRONICO
N° de DNI

1. ¢éQué modalidad optarias para realizar la experiencia formativa
en situaciones reales de trabajo?




INSTITUTO DE EDUCACION SUPERIOR TECNOLOGICO PUBLICO

"MARCO”

PROYECTO PRODUCTIVO

EMPRESAS PUBLICAS
EMPRESAS PRIVADAS
Aplicaciéon de la | 100% Entrega Estudiantes Link de la encuesta I-Ill-V Semestre
encuesta del link | encuestados
de
encuest https://forms.gle/YyA74593bmocnum69
a
https://forms.gle/6RwWm2UlyehulVGWH6E ]
r
https://forms.gle/6LXc8EdeweTSA20U8
.
Procesamiento 100% Conteo Presentacién de | RESULTADOS
de datos de los | los resultados |I-SEMESTRE
resultad 1. ¢Qué modalidad optarias para realizar la experiencia formativa en situaciones
os reales de trabajo?

11 respuestas

@ PROYECTC PRODUCTIVO
@ EMPRESAS PUBLICAS
@ EMPRESAS PRIVADAS

1I-SEMESTRE

1. ¢Qué modalidad optarias para realizar la experiencia formativa en situaciones
reales de trabajo?

7 respuestas

@ PROYECTO PRODUCTIVO
@ EMPRESAS PUBLICAS
@ EMPRESAS PRIVADAS

V-SEMESTRE

1. ¢Qué modalidad optarias para realizar la experiencia formativa en situaciones
reales de trabajo?

7 respuestas

@ PROYECTO PRODUCTIVO
@ EMPRESAS PUBLICAS
@ EMPRESAS PRIVADAS

El 100% de los encuestados de estudiantes del programa de
estudios de industrias alimentarias indicaron que prefieren
realizara los proyectos productivos
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Informe de la | 100% Elaborac | Presentacion
encuesta ion del | delinforme INFORME N° 001-PEIA/IESTP”M”2023
informe .
-1 Ing. Greys Puente Ancieta
A Coordinador de Area Académica de Industrias
Alimentarias
DEL Ing. Elida Huaman Vila
ASUNTO Remito informe de trabajo de las horas no lectivas
EFSRT
NOECHA Marco, 8 de agosto del 2023
El informe se entregd a la coordinacion académica en su
oportunidad
Actualizacién 100% Revision | Presentacion de OPERACIONES BASICAS Y MANEJO DE
X . MATERIA PRIMA
de las ficha de de la|la ficha de
supervision ficha de | evaluacion APELLIDOS Y NOMBRES
. TOTAL DE HORAS REALIZADAS . wonssne: N° DE CREDITOS
evaluaci
on

Trasporte y
Logistica

> »

Produccién

nto
o Bodegaje

Distribuciény Entregas

Facturacion

PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS

APELLIDOS Y NOMBRES
PROCESO DE ELABORACION

TOTAL DE HORAS REALIZADAS .. sensisinss: N® DE CREDITOS ..ot oo

APELLIDOS Y NOMBRES ... s s i i eses s i oes R i s v s i
TOTAL DE HORAS REALIZADAS .................._,..... N° DE CREDITOS..
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CONTROL PARA EL ASEGURAMIENTO DE LA
CALIDAD DE LOS ALIMENTOS

Elaboracion de
plan del
proyecto
productivo por
modulo

100%

Entrega
del
modelo
del
proyect
o
producti
e}

Esquema del
proyecto
productivo

IMDICE

CARATULA
ASESCR
INDICE )
INTRODUGCCICHN

1. DATOS INFORMATIVOS

1.1. Denominscion dz| proyects
1.2. Localizacion
1.3. Fecha d= inicio
1.4, Facha de termino
1.5, Total, de horas
2. ASPECTOS GENMERALES
2.1, Responsables del proyecto productivo
2.2 Marco de referencia
3. DESCRIPCION DEL PROYECTO
3.1, Justificacidn
3.2, Objstivos generales
3.3, Beneficiarios
3.4, Meta
4. ASPECTOS TECHNICOS
4.1. Descripcion del producto
4.2, Productos
4.3, Presupuwesto general del proyecto
4.4,  Plan de produccion

COMNCLUSIONES
RECOMEMNDACIOMES
BIBLIC-GRAFLA

ANEXDS

FOTOGRAFLAS .
COMSTANCLA DE PRACTICAS

Presentacion
del proyecto
productivo a
direcciéon para
su aprobacion
conunaR.D

100%

Desarrol
lo del
proyect
o
producti
Vo

Aprobacién del
PP por
Resolucién
Directoral

RESOLUCION DIRECTORAL N° 088 - 2023-DG-IESTP “M”
RESOLUCION DIRECTORAL N° 089 - 2023-DG-IESTP “M”.
RESOLUCION DIRECTORAL N° 363 - 2023-DG-I.E.S.T.P.
“m”,
RESOLUCION DIRECTORAL N° 293 - 2023-DG-I.E.S.T.P.
“m”,
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Ejecucion  del | 100% Monitor | Cumplimiento
proyecto eo del | delos proyectos
productivo proyect | productivos
o
producti
Vo
1 0,
Reuniones de | 100% Convoca | Acuerdos RESPONSABILI DE SUPERVISION DE EFSRT [EM o vo)
coordinacion toria a
| PLAN DE ESTUDID MODULAR
as
. MODULO CREDTO/HORAS RESPONSABLE SEM
reunion
4. Operacionas  backat  y I R&. ROSMERY ROSALES TMPAR ]
es mianajo da metaria prims PORRAS
2. Procesam de 5
W
hidroblessgloan
Produsin a bace ds  frofas /64 Ing. ROSMERY ROSALES PAR i
hortsllzac ¥ azusanss PORRAS
T. Envecsdo y embalado da 25l Ing- ELIDA HUARAN WILA THP AR W
ammenios
& Caondral para al
acaguramisnta da I3 oalidsd
de allmantor
Presentacién de | 100% Entrega | Correcciones de 5
Pre — Convenio del los convenios F
CONVENIO ESPECIFICO DE COOPERACION INTER
mOdelO INSTITUCIONAL DE PRACTICAS PRE PROFESIONALES Y
EXPERIENCTIAS FORMATIVAS EN SITUACTONES REALES DE
de TRABAJO
conveni Conste por el presente documento que se fima por cuadruplicado, el Convenio de
o Practica Pre profesional, celebrado de conformidad con el Articulo 12° y siguicates, de
1a Ley sobse Modalidades Formativas Laborales, Ley N° 28518 aprobado mediante el
Decreto Supremo N 007-2005- TR, Ley de Educacion Superior N® 30512 y su
Reglamentacion, que se celebra enwre LA EMPRESA, EL CENTRO DE
FORMACION PROFESIONAL LES.T.P“MARCO™Y EL (LA) PRACTICANTE,
identificados en este documento, de acuerdo a los términes v condiciones siguientes:
DATOS GENERALES:
A) LA EMPRESA
Razén Social:
RUC:
Domicilio:
Actividad Econdmica:
Representante:
Firma de | 100% Mutuo Firma de 1. LAEMPRESA
Convenio acuerdo | convenio Razén Social: PANADERIA'Y PASTELERIA PIOLIN
del RUC: 10198294239
. Domicilio: Av. Ricardo Palma N° 223-Juaja
conveni Representante: Gerente General Sr. ROSALES IDONE EDUARDO ANGEL
o Doc. De Identidad del Representante: DNI: N° 19829423

Actividad econémica: ELABORACION DE PRODUCTOS DE PANADERIA
2. LAEMPRESA

Razén Social: SANTA LUCIA AGROINDUSTRIA

RUC: 10206536395

Domicilio: Jr. Bolivar N° 550-Jauja

Representante Legal: Gerente General Sr. MAYOR PALOMINO ROSENDO
ALEJANDRINO

Doc. de Identidad del Representante: 20653639

Actividad econdmica: DESTILACION, RECTIFICACION Y MEZCLA DE
BEBIDAS ALCOHOLICAS
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OFICIO N* 017-2022.GRJ-DRP/DR

efiora
Mg. ELSA AQUINO CASTRO

ASUNTO Aprobacion y suscripcion de Convenio Interinstitucional entre la
DIREPRO y ol LLE.S.T. MARCO

EFERENCIA 2 Oficio N c GILESTP'M
JAR/RRHH

P/OAJ

on l"c} nal

J o prencia nicar
) APROBA N firma de! CONVENIO INTERINST!TUCIONAL PARA LA
REALIZACION DE kXPl»RII*NCIAﬁ FORMATIVAS EN SITUACIONES REALES DE

TRABAJO entre la Dire ) ) de la y nstitulg de Educacior
)
Autorizacion 100% Solicitar | Ubicacion a la | Realizd sus practicas la sefiorita del IV semestre
para realizar las la carta | empresa parala | H|LARIO INGA, MELANY MARICIELO en la
EFSRT de EFSRT ¢
PANADERIA'Y PASTELERIA “PIOLIN”

(empresa) present

acion
Evaluacion y | 100% Monitor | Ficha de HOJA DE EVALUACION DE EFSRT EN EL CENTRO DE PRACTICA
verificacion de eodelas | evaluacién

o I DATOS GEMERALES DEL PRACTICANTE

cumplimiento EFSRT
de las EFSRT Nombres y Apelidos

Semestre Codige de Matricula:

IL NOMERE DEL MODULD PROFESIONAL

. TOTAL DE HORAS REALIZADAS . N* DE CREDNTOS

V. EMPRESAI/CENTRO DE PRACTICA:

Y. LUGAR DEL CENTRO DE PRACTICA
Especificar:

Vi PERIODC DE EVALUACION
Cel: Al

Vi SUPERVISIOR CALIFICADOR DE LA EMPRESA ! CENTRC DE PRACTICA
Mombres y Apellidos:

Carga:

Vill. DESCRIFCION DE LAS ACTIVIDADES REALIZADA S
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Revisién de | 100% Entrega | Revision de los INSTITUTO DE EDUCACION SUPERIOR TECNOLOGICO PUBLICO
informes % de los | informes MARCO
calificaciéon de informe

—J-hi. ;

%Y
wZ
MODULO PROFESIONAL
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS
Productos carnicos e hidrobiolégicos

INFORME DEL PROYECTO PRODUCTIVO

las EFSRT s

ELABORACION DE PRODUCTOS CARNICOS

INTEGRANTES

AMGLAS EARRERA, ROSA LUZ
BAQUERIZC CASAS, ALFREDOD
BARZOLA GALARZA, DAMNY KENEDY
HILARIO INGA, MELAMY MARICIELD
HUATUCO ROBLADILLO, LESLIE LINA
MUCHA GOMEZ, NILVER YOSLIN
PEFIA CAND, YOSMERI ROSARIC

ASESORA
ING. ELIDA HUAMAN VILA

JNSTITUTO DE EDUCACION SUPERIOR TECNOLOGICO PUBLICO
MARCO
l'"‘“n;. '

w?

MODULD PROFESIONAL

Envasado y embalado de alimentos
INFORME DEL PROYECTO PRODUCTIVO

ENVASADO Y EMBALADO DE ALIMENTOS

INTEGRANTES

CONTRERAS QUISPE CATHYLEE TANICD
HINOSTROZA AQUIMNG LUZMERY ELITZA

MAAYTA SALAZAR CSPORANZA MERY

MAKTA SALAZAR  NORMA MARTHA

BAISARI FABIAN ESPERANZA |SABEL MORALES
BACYA KATHERIMNE MILAGROS TAPARA
CANCHIHUANAN TANLA GABRIELA
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Entrega del | 100% Remitir Informe con
informe de el ndmero de
EFSRT informe | expediente
por
or MESA DE PARTES

partes

| MESA DE PARTES |

e LAS DOCENTES ENCARGADAS DE LOS PROYECTOS PRODUCTIVOS
HASN CUMPLIDO CON LA EJECUCION, INFORME Y REPORTE DE LOS
FOLDERES Y NOTAS

e REPORTE DE NOTAS DE ACUERDO A LOS MODULOS

1. Operaciones basicas y manejo de materia prima
RESPONSABLE: Ing. Rosmery Rosales Porras

SEMESTRE |
NRO APELLIDOS Y NOMBRE HORAS DE NOTA
PRACTICAS CUALITATIVA
1| BERRIOS DUENAS HUMBERTO B6 184
2 | CARHUANCHO BARZOLA NELYDA ANDREA 66 178
3| CARHUANCHO HUATUCO YADIRA 66 184
4| CASTRO VELIZ JAIRD HERNAN 66 178
5| CHUQUICHAICO VILCA MANELI LEONELA g6 166
& | DE LA CRUZ ALVAREZ LI LENCY 66 176
7| GAMARRA GALARZA MIGUEL ANGEL 66 166
B | GARCIA CARHUALLANGUI MARCELING 66 178
9| MEDINA PAREDES ANDREA IRENE 66 178
10 | MEZA ZURNIGA LISBETH IRIS 66 184
11 | NONALAYA YARINGARO MABEL PAOLA 66 184
12 | NUREZ CUEVA SANDY LADY 66 176

2. Procesamiento de alimentos

RESPONSABLE: Ing. Rosmery Rosales Porras
SEMESTRE IV
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N® APELLIDOSY NOMBRES HORAS DE NOTA
PRACTICAS | CUALITATIVA
1 ANGLAS BARRERA, ROSA LUZ 66 178
2 BAQUERIZO CASAS, ALFREDO 66 184
3 BARZOLA GALARZA, DANY KENEDY 66 168
4 HILARIO INGA, MELANY MARICIELO 66 168
5 HUATUCO ROBLADILLO, LESLIE LINA 66 168
6 MUCHA GOMEZ, NILVER Y OSLIN 66 184
T PENA CANO, YOSMERI ROSARIO 66 184
Productos carnicos e hidrobioldgicos
RESPONSABLE: Ing. Elida Huaman Vila
SEMESTRE: III
N® APELLIDOS Y NOMBRES HORAS DE NOTA
PRACTICAS | CUALITATIVA
1 AMGLAS BARRERA, ROSA LUZ 65 17-B
2 BAQUERIZO CASAS, ALFREDO 65 17-B
3 BARZOLA GALARZA, DANY KENEDY 65 16-B
4 HILARIO INGA, MELANY MARICIELO 65 16-B
5 | HUATUCO ROBLADILLO, LESLIE LINA &5 6B
6 | MUCHA GOMEZ, NILVER YOSLIN &5 18-A
7 | PENA CANO, YOSMERI ROSARIO &5 18-A
§ | MAYTA SALAZAR NORMA MARTHA &5 4B
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Productos Lacteos y Derivados
RESPONSABLE: Ing. Ela Olivera Bordaes
SEMESTRE: III

N® APELLIDOS ¥ NOMBRES HORAS DE NOTA
PRACTICAS | CUALITATIVA
1 ANGLAS BARRERA, ROSA LUZ 65 16-B
2 BAQUERIZO CASAS, ALFREDO 65 18-B
3 BARZOLA GALARZA, DANY KENEDY 65 14-B
4 HILARIO INGA, MELANY MARICIELO 65 15-B
5 HUATUCO ROELADILLO, LESLIE LINA 65 15-B
i} MUCHA GOMEZ, NILVER YOSLIN 65 18-A
T PENA CANO, YOSMERI ROSARIO 65 19-A

3. Envasado y embalado de alimentos
RESPONSABLE: Ing. Elida Huaman Vila

SEMESTRE: V
N® APELLIDOS ¥ NOMBRES HORAS DE NOTA
PRACTICAS | CUANTITATIVA
CUALITATIVA
1 CONTRERAS QUISPE CATHYLEE TANICO 64 18-A
2 HINOSTROZA AQUIND LUZMERY ELITZA 64 15-B
3 MAYTA SALAZAR ESPERANZA MERY 64 14-B
4 MAYTA SALAZAR NORMA MARTHA 64 14-B
) MISARI FABIAN ESPERAMNZA ISABEL 64 18-A
G MORALES MOYA KATHERINE MILAGROS 64 18-A
7 TAPARA CAMCHIHUAMAN TAMIA GABRIELA 64 18-A

4. Control para el aseguramiento de la calidad de alimentos
RESPONSABLE: Ing. Ela Olivera Bordaes
SEMESTRE: VI
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N® APELLIDOS Y NOMBRES HORAS DE NOTA
PRACTICAS | CUALITATIVA
1 CONTRERAS QUISPE CATHYLEE TANICO 65 16-B
2 MAYTA SALAZAR ESPERANZA MERY 65 16-B
3 MAYTA SALAZAR NORMA MARTHA 65 15-B
4 MISARI FABIAN ESPERANZA ISABEL 65 17-B
5 MORALES MOYA KATHERINE MILAGROS 65 18-A
6 TAPARA CANCHIHUAMAN TANIA GABRIELA 65 16-B

REPORTE FINAL DE LAS EFSRT

INGRESANTES 2021

MODULO-1 MODULOD -2 MODULO-3 | MODULD-4
2-CREDITOS 6-CREDITOS-192 HORAS 2- 2-
CREDITOS- | CREDITOS-
Procesamiento de Envasado y (Control para
) alimentos embalado el
Operaciones de asequramien
N® APELLIDOS Y NOMERES basicas y alimento to de
manejo Productos a | Productos Productos la calidad
T base de licteos y cirnicos e de
- frutas, derivados hidrobiolégicos HAfemimes
prima horealizas § 2
azlcares CREDITOS) 2
@2 CREDITOS)
CREDITOS)
1 CONTRERAS QUISPE CATHYLEE TANICO 18 18 18 18 18 16
2 |DELGADO YENTURA BERENDA CRISTINA 17 17 15 15
4  |HINDSTROZA AQUINO LUZMERY YELITZA 16 15 15
6 |LIMAYLLA HUAMALLI JACK BRANDON 15
S |MAYTA SALAZAR ESPERANZA MERY 16 16 15 15 14 16
10 |MAYTA SALAZAR NORMA MARTHA 16 16 15 14 14 15
11 [MISARIFABIAN ESPERANZA ISABEL 17 18 18 18 18 17
12 |MORALES MOYA KATHERINE MILAGROS 17 17 17 17 18 18
15 |TAPARA CANCHIHUAMAN TANIA GABRIELA 18 17 17 17 18 18
MODULO-1 MODULO -2 MODULO-3 MODULD-4
2-CREDITOS-64 HQ 6-CREDITOS-192 HORAS 2-CREDITOS-| 2-CREDITOS-
64 HORAS 64 HORAS
Procesamiento de Envasadoy |Control para el
alimentos embalado de |aseguramiento
N® APELLIDOS Y NOMERES Operaciones alimento de
basicas y manejo la calidad de
de materia prima Froductos |Productos | Productos alimentos
a base de | lacteosy | camicos e
Frutas, derivados | hidrobioldgi
hortalizas cos
]
1 ANGLAS BARRERA, ROSA LUZ 17 17 16 17
2 |BAQUERIZD CASAS, ALFREDD 16 18 18 17
3 BARZOLA GALARZA, DANY KENEDY 16 16 14 16
5 HILARIO INGA, MELANY MARICIELD 17 16 15 16
& HUATUCO ROBLADILLO, LESLIE LINA 17 16 15 16
7 |MUCHA GOMEZ. NILYER YOSLIN 18 18 18 18
] PEAA CANO, YOSMERI ROSARIO 18 18 18 18
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INGRESANTES 2023

MODULO-1 MODULOD -2 MODULOD-3 MODULD-4

2-CREDITOS-64 HQ 6-CREDITOS-132 HORAS 2-CREDITOS-| 2-CREDITOS-
64 HORAS 64 HORAS

Procesamiento de Envasadoy |Control para el
alimentos embalado de |aseguramiento
N® APELLIDOS Y NOMERES Operaciones alimento de
basicas y manejo la calidad de
de materia prima FProductos P!oductos P!od_uctos alimentos
a base de | lacteosy Camicos e
Frutas, derivados | hidrobiologi
hortalizas cos
L]
1 BERRIOS DUERAS, Humberto 18
2 |CARHUANCHO BARZOLA, Nelyda Andrea 17
3 CARHUANCHO HUATUCOD, ¥ adira 18
5 CASTRO ¥ELIZ, Jairo Hernan 17
& |CHUQUICHAICO ¥ILCA, Maneli Leonela 16
7 |DE LA CRUZ ALYAREZ, Liz Lency 17
2 |GAMARRA GALARZA. Miguel Angel 16
S |GARCIA CARHUALLANGQUI, Marcelino 17
10 |MEDINA PAREDES, Andrea Irene 17
11 |MEZA ZURIGA, Lisbeth Iris 18
12 |NONALAYA YARINGARO. Mabel Pacla 18
13 |NUAEZ CUEYA, Sandy Lady 17

e Se solicita las RESOLUCIONES DIRECTORAL DE
FELICTACION para las docentes por el trabajo que han
realizado en beneficio de la institucion y estudiantes.

e Brindar mas apoyo por la institucion para brindar
facilidades para la realizacion de los proyectos productivo.

e Algunos estudiantes no han realizado las EFSRT por
motivos personales y economicos.

2. DISENO Y DESARROLLO INSTUCIONAL

Entrega de silabos:

OPERACIONES DE ACOMNDICIONAMENTO | INDUSTRIAS | 03 03

DE L& MATERIA PRIMA, ALIMENT ARIAS

PRODUCTOS CARMICOS E INOUSTRIAS " 09 09

HIDROBIOLOGICOS ALIMENT ARIAS

EMPACADD Y EMBALADD OE INOUSTRIAS ¥ 05 05

ALIMEMTOS SALIMEMTARIAS

B IMOUSTRIAS

LOGISTICA DE PRODUCTO TERMIMADD | -2 S0 03 03

TOTAL HORAS 20 20




INSTITUTO DE EDUCACION SUPERIOR TECNOLOGICO PUBLICO

“"MARCO”

COMTROL FISICOQUIMICO OE |LOS

ALIMENTOS IMOALIMEMTARLAS | VI a7 a7

FUMDAMEMT DS OE LA ALIMEMTACIORN

SALLOABLE MOLALIMERMTARLAS | W 06 o6

FPROO A BASE OE CEREALESY

TUBERCLILOS IMOLALIMEMTARLAS Il oz oa
TOTAL HORAS 21 21

3. DESARROLLO INSTITUCIONAL

e Elaboracién del plan y reglamento de practicas pre profesionales y EFSRT
RESOLUCION DIRECTORAL N° 068 - 2023-DG-IESTP “M”.
_ N

N )
¥/ INSTITUTO DE EDUCACION SUPERIOR
TECNOLOGICO PUBLICO

“MARCO”’

FORMATIVAS
TRABAIO = 220028
(B8R ) P

RESOLUCION DIRECTORAL N° 088 - 2023-DG-IESTP "M”
RESOLUCION DIRECTORAL N° 089 - 2023-DG-IESTP "M",
RESOLUCION DIRECTORAL N° 363 - 2023-DG-I.E.S.T.P. "M”.
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ASESORAMIENTO PARA LA OBTENCION DEL TITULO

JURADO DE OBTENCION DE TITULO

SE RESUELVE:

1°

3.

DESIGNAR, el Jurado Evaluador para el Examen de Suficiencia Profesional de LORIE
SHEILA CACHUAN VALVERDE egresada de la Carrera Profesional de Industrias
Alimentarias, para optar el titulo profesional correspondiente a través del Proceso de
Titulacion, conformado por las siguientes profesionales:

*  Presidente : Mg. Greys Karen Puente Ancieta
+  Secretaria : Ing. Ela Inés Olivera Bordaes
+  Vocal : Ing. Elida Huaman Vila

ESTABLECER, |a sustentacion del Examen de Suficiencia Profesional para Titulacién, para
el dia 12 de diciembre del 2023 a horas 09:00 am en la sala de Procesos de Frutas,
Hortalizas y Azicares del Programa de Estudios de Industrias Alimentarias.

ENCARGAR, al jurado evaluador realizar el proceso en cumplimiento a las normas legales
vigentes, bajo responsabilidad.

Registrase, comuniquese, cimplase y archivase.
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SE RESUELVE:

1°.  DESIGNAR, el Jurado Evaluador para el Examen de Suficiencia Profesional de
ISABEL CUADROS CURO egresada de la Carrera Profesional de Industrias
Alimentarias, para optar el titulo profesional correspondiente a través del Proceso de
Titulacion, conformado por las siguientes profesionales:

s  Presidente : Mg. Greys Karen Puente Ancieta

e  Secretaria : Ing. Elida Huaman Vila

e Vocal : Ing. Ela Inés Olivera Bordaes
SE RESUELVE:

1°.  DESIGNAR, el Jurado Evaluador para el Examen de Suficiencia Profesional de MARIA LUZ
CASAS MUNIVE egresada de la Carrera Profesional de Industrias Alimentarias, para optar
el titulo profesional correspondiente a través del Proceso de Titulacion, conformado por las
siguientes profesionales:

e  Presidente : Mg. Greys Karen Puente Ancieta

s  Secretario : Ing. Elida Huamén Vila

« Vocal : Ing. Rosmery Olga Rosales Porras
SE RESUELVE:

1°.  DESIGNAR, el Jurado Evaluador para el Examen de Suficiencia Profesional de MARIBEL
DE LA CRUZ PEREZ egresada de |a Carrera Profesional de Industrias Alimentarias, para
optar el titulo profesional correspondiente a través del Proceso de Titulacion, conformado
por las siguientes profesionales:

s  Presidente : Mg. Greys Karen Puente Ancieta
s  Secretario : Ing. Rosmery Olga Rosales Porras
s Vocal : Ing. Elida Huaman Vila

PREPARACION DE CLASES

e Elaboraciéon de los planes de actividades de aprendizaje de acuerdo al
silabo que han sido firmados por la Coordinacién académica de industrias
alimentarias

e Cada unidad didactica conto con su guia de practica y cuaderno de trabajo
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PUBLICO MARCO INSTITUTO SUPERIOR TECNOLOGICO
PUBLICO MARCO

R.M. N* 1951-ED-91-12-27
Revalidado R.D. N°0413-2006-ED
R.M. N*® 1351 ED-91-12-27
Revalidado R.D. N*04132-2006-ED

PROGRAMA DE ESTUDIOS
INDUSTRIAS ALIMENTARIAS
PROGRAMA DE ESTUDIOS
INDUSTRIAS AL ITMENTARIAS
MO LG T

OPERACIONES BASICAS Y MANEJO DE MATERIA
PRIMA VICSIDLFE <> EX
GUIA DE FRACTICA DE LA UNIDAD DIDACTICA PROCESAMIENTO IDDE
- ALIMBNTOS

OPERACIONES DE ACONDICIONAMIENTO DE LA
MATERIA PRIMA
GUIA DE FRACTICA DE LA UNIDAD DIDACTICA
DOCENTE : ING. ELIDA HUAMAN VILA PRODUCTOS CARNICOS E HIDROBIOLOGICOS

DOCENTE : ING. ELIDA HUAMAN VILA

ESTUDIANTE
SEMESTRE B 1

INSTITUTO SUPERIOR TECNOLOGICO

INSTITUTO SUPERIOR TECNOLOGICO PUBLICO MARCO

PUBLICO MARCO

RM. N 1951-ED-91-12-27 R.M. N° 1951-ED-91-12-27
Revalidado R.D. N*0413-2006-ED Revalidado R.D. N°0413-2006-ED

PROGRAMA DE ESTUDIOS PROGRAMA DE ESTUDIOS

INDUSTRIAS ALIMENTARIAS
INDUSTRIAS ALIMENTARIAS
MODULO IIT
ENVASADO Y EMBALADO DE ALIMENTOS CODULO XXX
CUADERNO DE TRABAJO DE LA UNIDAD DIDACTICA ENVASADO Y EMBALADO DE ALIMENTOS
> DE TRABAJO DE LA UNIDAD DIDACTICA

LOGISTICA DE PRODUCTO TERMINADO <
EMPACADO Y EMBALADO DE ALIMENTOS

DOCENTE : ING. ELIDA HUAMAN VILA

DOCENTE : ING. ELIDA HUAMAN VILA

ESTUDIANTE

OTROS
1. En la comision de danzas
2. En la COMISION DE AJEDREZ que se quedd en tercer puesto en la

participacion de las olimpiadas inter institutos.

3. En la comisién de apertura y clausura
4. Participacion en los diferentes desfiles y actividades extracurriculares.

Es todo cuanto le informo para su conocimiento y fines pertinentes.
Atte.

= i



ING. ELA INES OLIVERA

BORDAES




INFORME N° 032-EOB/IESTP”M”2023

A : Mg. Greys Puente Ancieta

Coordinadora del P.E. Industrias Alimentarias
DE : Ing. Ela Ines Olivera Bordaes

Docente del P.E. Industrias Alimentarias
ASUNTO . Actividades realizadas-Horas no lectivas
FECHA : Marco 21-12-2023

Por el presente documento tengo bien de informar las horas no lectivas
realizadas durante el afio académico 2023.

Estrategias de articulacién con el sector productivo: Se han realizado las
siguientes actividades.

1.- Se ha elaborado la encuesta, para hacer el analisis de pertinencia del
programa de estudios de industrias alimentarias.

2.- Se aplicod la encuesta a las empresas agroindustriales: Lopeza industrial
S.A, Altomayo SAC, SARLIK S.R.L., Panificadora THIARIS y ECOANDINO.

3.- Se visit6 a la municipalidad de Yauyos donde se pudo conversar con el Lic. Edgar
Guillen Alcalde del distrito de Yauyos Jauja, quedando firmar un convenio con el
instituto de Marco para que el programa de Industrias Alimentarias pueda capacitar a
las madres de familia de vaso de leche sobre la elaboracion de productos lacteos.

4.- Se firmo el convenio con la municipalidad de Yauyos para la capacitacion al vaso
de leche en la elaboracion de productos lacteos y captacion de postulantes para la
carrera de Industrias Alimentarias.

5.- En cuanto a la implementacion de un sistema de datos (directorio de las empresas
del sector productivo), la cual garanticen la articulacion con los grupos de interés
(sector productivo) se ha ido avanzando. Se conversé con el ingeniero Ronald
Genaro Marifio Obregon director regional de la produccion de Junin quien informa
para poder facilitarnos informacion de las empresas manufactureras del sector de
elaboracion de alimentos se debe enviar un oficio a esta oficina.

6. Se envio el oficio respectivo solicitado por el director regional de la produccion de
Junin. Se hizo el seguimiento del oficio.

7. Se logré implementar el sistema de datos (directorio de las empresas del sector
productivo).

8.-Se visito a la municipalidad de Yauyos donde se pudo conversar con el Lic. Edgar
Guillen Alcalde del distrito de Yauyos Jauja, quedando firmar un convenio con el
instituto de Marco para que el programa de Industrias Alimentarias pueda capacitar a
las madres de familia de vaso de leche sobre la elaboracion de productos lacteos.

9.- Se firmod el convenio con la municipalidad de Yauyos para la capacitacion al vaso
de leche en la elaboracién de productos lacteos y captacion de postulantes para la
carrera de Industrias Alimentarias.

10.-Se esta coordind con la ingeniera Rosmery Rosales encargada de seguimientos de
egresados para realizar un curso de elaboracion de curriculum vitae para los
estudiantes y egresados. Se elaboro el plan de dicho curso.

11.- Se llevo a cabo el curso elaboracion de curriculum vitae por la plataforma TEAM,
con la participacion de estudiantes y egresados del programa de estudios de
Industrias Alimentarias.




Disefo y desarrollo académico: Se han realizado las siguientes actividades:
Se ha elaborado y corregido los silabos y las programaciones de las unidades
didacticas a mi cargo del afio académico 2023.

Se ha preparado separatas, guias de practicas, instrumentos de evaluacion
para las unidades didacticas a mi cargo del afio académico 2023.

Se esta trabajando con estudiantes que no puedan asistir en las horas
presenciales por motivos de trabajo. Por lo que nos quedamos horas extras en
el turno tarde para poder desarrollar los contenidos del silabo. 2023-

Se ha elaborado los informes de los proyectos productivos realizados como de
elaboracion de yogur saborizado con los estudiantes del 4to semestres y
Control para el aseguramiento de la calidad de los alimentos con las
estudiantes del 6to semestre.

Desarrollo Institucional: Se han realizado las siguientes actividades:

1.-Se ha asistido a las reuniones programadas por direccién, jefe de unidad
académica y la coordinadora del programa de estudios de Industrias
Alimentarias para tomar acuerdos sobre actividades concerniente al desarrollo
institucional.

2.-Se ha conformado el equipo de trabajo para la correccion y elaboracion del
reglamento institucional.

3.- Se ha trabajado con los estudiantes y egresados en el proyecto productivo
“Elaboracion de yogur saborizado” con fines de obtener constancias de
practicas.

4.-Se ha trabajado con los estudiantes y egresados en el proyecto productivo
“Control de calidad en productos lacteos y productos carnicos” con fines de
obtener constancias de practicas.

5.-Se ha participado en la semana técnica programado por el instituto,
elaborando diferentes productos lacteos, que se expendio en plaza del distrito
de Marco

6.-Se participo en todas las actividades civicas como desfiles por aniversario de
Jauja, aniversario del Distrito de “Marco”, charlas de orientacion vocacional a
instituciones educativas de 4to y 5to de secundaria y otras actividades
extracurriculares.

7.- Se participoé en la titulacién de tres egresados, como asesoramiento del
trabajo monografico, y elaboracién de productos innovadores: MARIA LUZ
CASAS MUNIVE “ELABORACION DE LICOR DE NISPERO”, MARIBEL DE LA
CRUZ PEREZ “MACERADO DE TUNA” Y EDGAR PONCE ARZAPALO
“QUESO SABORIZADO CON CARNE DE ALPACA”

Es todo cuanto le informo para su conocimiento y fines pertinentes.

Atte.

-

i f)
i&; Ela Quiwera Bordaes
THRAS ALMINANIAS

G, 83247

Docente del IESTP “Marco”



EVIDENCIAS

1. DATOS GENERALES

1.1 -insTtucion Educativa IESTP "MARCO"™

1.2 de

1.3.-Codigo Mooular: 0314749

1.4 -Direcclon: Castetera centrai km 7.5 Jau|a — Marco
1.5 -Destriio- Marco

1.6 -Provincia: Jauja

1.7.-Region: Junin

1.8 -Directora Generat Mg_Elsa Aquino Castro
1.9 -Jefe de Unioad Acagemica: Ing. Raw Tores Corgova
1.10.-C Area ing. Greys Puenie Ancleta
1.11.- Docente Responsabie: Ing. E13 Olivera Sordaes
1.12.-Fecha: Apri 2023

L. MARCO LEGAL

Constitucion potfica del Pern

Ley N® 28044 — Ley General ge E0ucacion

Ley N° 30512 — Ley de los ¥ de up
n&n-o::zumm«mmaeummmmyummy

ce N°® 0267-2006-ED
R.D. N®0023-2010.ED. eiPlande A de ios Y
de Educacion Superior 3 13 Ley N° 23382 Ley de ¥ o
Superior.
RWV.M. N" 069-2015-MINEDU Aprueban e Disefio ¢ de la
up T
RV.M.070 — 2016 — MINEDU- Modificatoria o2 1a R V.M N” 059-2015-MINEDU.
Ley o=l oe ¥ ¢= ia Cakaad Educativa
NT28740

Reglamento Insttucional.
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RO, N 1851~ £D.
*Afio de la Unidad, la Paz y el desarrolio™

Marco, 11 de julio de 2023
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OFICIO N° 131 - 2023-DG-LE.S.T.P. “M".

SENOR H ING. RONALD GENARO MARINO OBREGON
DIRECTOR REGIONAL DE PRODUCCION - JUI
PRESENTE. -

ASUNTO SOLICITA INFORMACION - DIRECTORIO DE EMPRESAS

Es grato dirigirme a Ud. a nombre de la Comunidad Educativa del
Instituto de Educacién Superior Tecnoldgico Publico *Marco™ del distrito de Marco, provincia
de Jauja, asi mismo manifestarle que nuestra institucién cuenta con carreras profesionales
como son:
ARQUITECTURA DE PLATAFORMA Y SERVICIOS DE TECNOLOGIAS
INDUSTRIAS ALIMENTARIAS
DISENO DE MODAS
PRODUCCION AGROPECUARIA
ENFERMERIA TECNICA

Quienes, al culminar sus 03 afos de estudios, optan el TITULO
PROFESIONAL TECNICO, y puesto que uno de nuestros objetivos es la insercion de
nuestros profesionales al sector productivo vertiendo sus habilidades, destrezas y
conocimientos en los diferentes campos de produccion.

Solicito a su representada informacién directorio (Nombre, direccion,
rubro y teléfonos) de las diferentes empresas en la Regidn Junin, para realizar
coordinaciones, convenios y otros en bien de nuestros egresados. Asi mismo solicito remitir
dicha informacién a mi correo electrénico eaquinoc@iestpmarco edu.pe ylo celular




S -« - 00230 42 ¢

ELABORACION DEL CV

Curriculum
Vitae




INDUSTRIAS ALIMENTARIAS

MODULO DE TECNOLOGIA DE BERMDAYS INDUSTRIALES
MONOGRAFIA:

ELABORACION DE MACERADO DE TUNA
(Opuntia ficus-indica)

PRESENTADO POR

DE LA CRUZ PEREZ, Maribel
ASESORA:

ING_ ELA OLIVERA BORDAEZ

PARA OPTAR EL TITULO PROFESIONAL DE:
TECNICO PROFE SIONAL EN INDUSTRIAS ALIMEN TARIAS

MARCO. JALLA

PROGRAMA DE ESTUDIOS DE
INDUSTRIAS ALIMENTARIAS

MOOULO DE TECNOLOGIA DE PRODUCTOS LACTEOS Y DERIVADOS
MONOGRAFIA:

ELABORACION DE QUESO SABORIZADO
CON CARNE DE ALPACA (Vicugna pacos)

PRESENTADO POR:
PONCE ARZAPALO, EDGAR

PARA OPTAR EL TITULO PROFESIONAL DE:
TECNICO PROFESIONAL EN INDUSTRIAS ALIMENTARIAS

MARCO- JAUJA
20



ING. ROSMERY OLGA

ROSALES PORRAS
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INFORME N2 43-2023 PEIA/RRP/IESTP”M”

ING. PUENTE ANCIETA GREYS KAREN

A Coordinadora del Programa de Estudios de Industrias
Alimentarias
DEL : ING. ROSALES PORRAS ROSMERY
Docente del Programa de Estudios de Industrias Alimentarias
ASUNTO *INFORME DE LA CARGA NO LECTIVA
FECHA : Marco, 21 de diciembre del 2023

Por medio de la presente informo el avance de la carga no lectiva correspondiente a:

I. PLAN DE ASESORIA Y CONSEJERIA PARA ESTUDIANTES
1.1. Elaboracién del plan de trabajo: Se procede a realizar el plan de trabajo PLAN
DE SEGUIMIENTO Y SERVICIO DE APOYO AL ESTUDIANTE, aprobado por
RESOLUCION DIRECTORAL N° 071 - 2023-DG-IESTP “M”.

1.2. Eleccidn de asesores: Se ha designado a cada docente como asesor, siendo la

siguiente:
e Asesora de semestre I-I| : Ing. Rosmery Olga Rosales Porras
e Asesora de semestres llI-1V : Ing. Ela Olivera Bordaes
e Asesora de semestre V-VI : Ing. Elida Huaman Vila

1.3. Seguimiento al proceso de matricula del afo 2023-I: Segun el examen de
admision 2023 realizado en el mes de abril se tuvo como ingresantes 27
estudiantes a P.E. en Industrias Alimentarias de los cuales se tienen matriculados
18 estudiantes. Teniendo un 67% de matriculados en el semestre |, para lo cual
se ha realizado el seguimiento a cada uno por medio de comunicacién via
telefénica. Para obtener los nimeros de celulares de cada uno de los estudiantes
se coordiné con Secretaria Académica Ing. Betty Bueno, extrayendo de sus
documentos de postulacion los nimeros telefdnicos y se procedio a brindarles
informacién y orientacion de las oportunidades de la P.E. y conocer la realidad
de cada estudiante a fin de brindarles las facilidades en el horario de estudio para
aquellos que les dificulta asistir en el horario establecido por la Institucion.

SEMESTRE |
ESTUDIANTES NRO DE ESTUDIANTES
MATRICULADOS 18
NO MATRICULADOS 9
INGRESANTES POR EXAMEN DE ADMISION 27
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PORCENTAJE DE ESTUDIANTES MATRICULADOS P.E.
INDUSTRIAS ALIMENTARIAS- SEMESTRE |

* MATRICULADOS

= NO MATRICULADOS

NOMINA MATRICULA 2023 -1

CARRERA PROFESIONAL:

INDUSTRIAS ALIMENTARIAS

INSTITUTO DE EDUCACION SUPERIOR TECNOLOGICO PUBLICO

SEMESTRE: |
Namero de o
Ne Ord. Documento de APELLIDOS Y NOMBRES o) TELEFONO
Identidad n
1 41098488 | AQUINO FIERRO, MAGHALY KATY F 977290237
2 42701298 |BERRIOS DUENAS, HUMBERTO M 923882134
3 72236227|CARHUANCHO BARZOLA, NELYDA ANDREA F 969494851
4 75178394 | CARHUANCHO HUATUCO, YADIRA F 954989413
5 42714820 CASAS ESPINOZA, BETTY GIOVANA F 927802942
6 71242100|CASTRO VELIZ, JAIRO HERNAN M 980059982
7 75527796 | CHUQUICHAICO VILCA MANELI F 923227450
8 20723272|COCA GRANADOS, EDITH ROSARIO F 958580168
9 41870042 |DE LA CRUZ ALVAREZ, LIZ LENCY F 963088237
10 77704258| GAMARRA GALARZA, MIGUEL ANGEL M 981289607
11 75261499 | GARCIA CARHUALLANQUI, MARCELINO M 916988305
12 75406185 |LAURA GERE, NICOLS FELICISIMA F 918690248
13 73219100|MEDINA PAREDES ANDREA IRENE F 991918104
14 71473249 |MEZA ZUNIGA, LISBETH IRIS F 956576983
15 20682681 | MUCHA RAFAEL, CLORINDA F 964295162
16 45553238 | NONALAYA YARINGANO, MABEL PAOLA F 950849559
17 71266750 NUNEZ CUEVA, SANDY LADY F 985108982
18 75584910|SALAZAR CAMPQOS, NAYELIMELISSA F 923882134
19 PAEZ CAICEDO ADRIANA F 914248625

Marco, 04 de mayo del 2023

Secretaria Académica
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Estudiantes matriculados semestre par-2023 en el Programa de Estudios de
Industrias Alimentarias se detalla:

NRO ALUMNOS

SEMESTRES MATRICULADOS
SEMESTRE - Il 12
SEMESTRE - IV 7
SEMESTRE - VI 8
TOTAL 27

FIGURA 1: ESTUDIANTES MATRICULADOS EN EL PROGRAMA DE ESTUDIOS
INDUSTRIAS ALIMENTARIAS PERIODO ACADEMICO 2023

ESTUDIANTES MATRICULADOS PROGRAMA DE
ESTUDIOS INDUSTRIAS ALIMENTARIAS-2023

m SEMESTRE - I
m SEMESTRE - IV

m SEMESTRE - VI

Respecto al semestre —Il, no se matriculan 03 estudiantes, por motivo que las
unidades didacticas transversales le dificultan el horario diurno para su
asistencia.

Seleccion de temas de charlas a los estudiantes: Se coordiné con los asesores
para los temas de las charlas, viendo las casuisticas de sus asesorados siendo
las siguientes:

e Planificacién familiar

e Profesionalizacién de ideas de negocio

e Generacién de empresas propias
Se presenta el plan de capacitacién con el cronograma respectivo.
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DEL

SERVICIO DE APOYO AL
ESTUDILANTE

Vi CRONOGRAMA

PLAN DE CAPACITACION

PLAN DE SEGUIMIENTO Y

P.E. INDUSTRIAS ALTMENTARIAS

CRONCGRAMA
ACTIVIDADES

MIAIM[JIJ]J]A]S|O]|N|D

RESPONSAEBLES

Elzboracidn de plan d= S
capacitacion

Docente responsable del plan
Docentes  de=l  P.E.Industrias
Alimentarias

Festion de ponentes ES ES
segln  los temas de
capacitacion

Daocente responsable del plan

Realizacian de =
capaciacion

Docente responsable del plan
Daocentes  del  P.E.Industrias

Coordinacion P.E.

i X Alimentarias
Temal: Planificacion
farniliar.
Elzboracion ¥ x Docents responsable del plan
presentacidn de  informe
de capacitacién = Docentes  del  P_E.Industrias

Alimentarias

Realzacian de E]
capacitacion

Tema2: Profesionalizacidn

Docenie responsable del plan
Docentes  de=l  P.E.Industrias
Alimentarias

de capacitacion a
coordinacidn P.E.

de ideas d= negocio X

Temal: Generacién de

SMpresas progiss

Elzboracian Docente responsable del plan
presentacion del informe w | Docentes  d=l  P.E.Industrias

Alimentarias
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Elaboracion y aplicacion de la ficha diagnostica: En coordinacién con la
Coordinadora del drea académica de industrias alimentarias, se ha elaborado
una base de datos actualizados de los estudiantes del afio 2023 de los
semestres II; IV y VI; la cual nos permite conocer la situacion socio econdmica y
académica es este ultimo aspecto se ha enfocado lo concerniente al medio
tecnolégico para las clases asincrdnicas o sincrdnicas.

La aplicacién de la ficha diagnostica para la actualizacién de los datos de los
estudiantes del afio académico 2023 se realizé en forma personalizada con
cada estudiante debido a la limitacién de uso de internet por parte de nuestros
estudiantes, obteniendo los resultados siguientes:

APLICACION FICHA
SEMESTRE TOTAL DE DIAGNOSTICA Y BASE
ACADEMICO ESTUDIANTES DE DATOS PORCENTAJE
ACTUALIZADOS
SEMESTRE 11 12 12 100%
SEMESTRE IV 07 07 100%
SEMESTRE VI 08 08 100%
TOTAL ESTUDIANTES EN EL P.E. INDUSTRIAS ALIMENTARIAS 27

La actualizacion de la base de datos de los estudiantes del Programa de
Estudios de Industrias Alimentarias se concluye al 100%. La cual se encuentra
en un EXCEL: “BASE DE DATOS ESTUDIANTES IA — 2023, a través del MS TEAM
- canal PORTAFOLIO DOCENTE.

Informe de la aplicacidn de la ficha diagnostica a los estudiantes: Después de
haber realizado la aplicacion de la ficha diagnostica de manera personalizada,
se tiene la siguiente informacion:

MEDIO TECNOLOGICO QUE | SEMESTRE- | SEMESTRE- | SEMESTRE- SUB TOTAL
USAN PARA LAS CLASES I v VI
CELULAR 10 7 7 24
COMPUTADORA 1 0 1 2
OTRO MEDIO ( CABINA DE
INTERNET) 1 0 0 !
TOTAL 27
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Figura 2: Medio tecnoldgico usado por estudiantes del Programa de estudios
de Industrias Alimentarias

MEDIO TECNOLOGICO QUE UTILIZAN LOS ESTUDIANTES
PARA LAS CLASES PRESENCIAL- SINCRONICO-
ASINCRONICO

m CELULAR
m LAPTOP
m COMPUTADORA

OTRO MEDIO ( CABINA DE
INTERNET)

e Teniendo como resultado que el 89% de los estudiantes sus clases
virtuales los recibe por medio de “celular”, las cuales son tipo pre-pago
es decir tienen que realizar recargas para el uso de internet. El 7%
recibe las clases virtuales por computadora y 4% recibe sus clases
virtuales por cabina de internet.

En cuanto a su nivel socio econdmico de los estudiantes podemos visualizar en
la figura 3. El 78% el de nivel socio econdmico es bajo.

NIVELSOCIO | SEMESTRE- | SEMESTRE- | SEMESTRE-| _
ECONOMICO I [\ Vi

ALTO (> 2500) 0 0 0 0

MEDIO( < 2500) 3 1 2

BAJO ( < 1000) 9 6 6| 21

TOTAL DE

ESTUDIANTES POR 27

SEMESTRE 12 7 8

FIGURA 3. NIVEL SOCIO ECONOMICO DE LOS ESTUDIANTES P.E. INDUSTRIAS
ALIMENTARIAS
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NIVEL SOCIO ECONOMICO DE LOS ESTUDIANTES P.E.
INDUSTRIAS ALIMENTARIAS ANO ACADEMICO 2023

90% 78%
80%

70%
60%
50%
40%
30% 22%

20%
10% 0%
0%

1
NIVEL SOCIO ECONOMICO

PORCENTAJE

mALTO (> 2500) m MEDIO( < 2500) m BAIJO (< 1000)

Procedencia de los estudiantes del Programa de Industrias Alimentarias

LUGARES DE
PROCEDENCIA DE LOS SEMESTRE- | SEMESTRE- | SEMESTRE- SUB TOTAL

ESTUDIANTES . v vi
POMACANCHA
TUNANMARCA
SINCOS

ACOLLA
YAUYOS-JAUJA
MOLINOS
JAUJA
HUAMALI

MARCO
HUANCAYO

TOTAL ESTUDIANTES
POR SEMESTRE
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TOTAL 27

PROCEDENCIA DE LOS ESTUDIANTES P.E. INDUSTRIAS
ALIMENTARIAS
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e EI48% de la poblacion estudiantil del programa de estudios de Industrias
Alimentarias es de los distritos alrededores de Marco como Pomacocha,
Tunanmarca, Acolla y Marco, Jauja 26 %, Molinos7%, Huamali 4% y
Huancayo 7%.

Orientacion y seguimiento en asuntos académicos y particulares: En constante
comunicacion y seguimiento a los estudiantes en el cumplimiento de sus
actividades académicas en las unidades didacticas y de su asistencia.

Ejecucion de los temas de consejeria: por las diversas actividades
extracurriculares desarrolladas en la Institucién se ha reprogramado las
capacitaciones, segin como indica en el “Plan de capacitacion”.

Se ha desarrollado las capacitaciones cumpliendo con las capacitaciones
programadas en los siguientes temas y se realizo sus respectivos informes
presentado a coordinacién.

e Planificacion familiar: Informe N°22-2023-PEIA/ RRP/IESTP”M”

LYY | ' m!

e Profesionalizacién de ideas de negocio: Informe N°32 -2023
PEIA/RRP/IESTP”M”
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e Generacion de empresas propias: Informe N°37-2023 PEIA/
RRP/IESTP”M”

-
-P, .
:

2. Desarrollo Institucional:

2.1. Proyectos Productivos: Se ha presentado los planes de trabajo para el
desarrollado los proyectos productivos y sus respectivas resoluciones de
aprobacion para su ejecucion, las cuales han sido culminadas
satisfactoriamente. siendo las siguientes:
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e PLAN DE TRABAJO PROYECTO PRODUCTIVO DEL MODULO
OPERACIONES BASICAS Y MANEJO DE MATERIA PRIMA: RESOLUCION
DIRECTORAL N° 099 - 2023-DG-IESTP “M”.

s INSTITUTO DE EDUCACION SUPERIOR TECNOLOGICD PUBLICO
£F “MARCO”

PN 188Y — LI D112 ¢ larvelicints. e B0 A 081 35200800

~Afo de la Unidad, ka Paz y &l deaamolio™

RESOLUCION DIRECTORAL N° 099 - 2023-DG-IESTP “M” 1
Marco, 11 de julio del 2023
VISTO: &l INFORME N044-2023-CAAIAIESTE “M" [EXF. M-2023-06045)
COMSIDERAMDO:

Cue &5 poliica 0= 13 Direccion Genaral del Instilute de Educacidn Superior TECNoligice PUDIco “Marce”
del distrit de Marco y peovingia de Jauja, welar por una organizacion de calidad, garangzar la buena
marcha y la compesitividad a vavés de la calidad de serico educativo in

Que medianie INFORME N™024-2023-CARAIA-IESTE M registrado con EXP. M-2023-06045 la
Coontinadora del Area Académica de Industias Almenianas — Ing. Greys Karen Puente Anciets presents
2| PLAN DE TRASAJM PROYECTCS PRODUCTWO DEL MDEIULO OPERACIONES BASICAS Y MANEJC
DE MATERLA PRIMA, & cual consiste 2n 3 o ELABORACION DE PROCAUCTOS DE CHOCOLATERIA,
CONFITERIA ¥ SMACK, =l mismo gue cusnla con &l visio buene del Jefe de Unidad Acagémica — ing.
Radl ‘Fustawe Torres Cordova mediane PROVEIDC N=014-JUA -2023-IESTPAF indicando gue &5 'l'iaDE
i3 ejecucidn del Proyects Productive para i redlizacion de practicas de los estudiantes ejecuciin del
provecio enm mencon a #n de gue los estudianies particpanies pusdan reakzar s practicas pre
profesionales ¢ EFSRT en el MODULS OPERACIONES BASICAS ¥ MANEID DE MATERLA PRIMA.

D'e conformidad con |a Ley General de Educacion N 28044, Ley N™ 30512 *Ley de Institutos v Escuelas

de Educacin Superior v 02 la camera gocente de Educacion Superior’, DS, N” 010-2017-MINEDU

Feglameano de la Ley N- 30512, Ley de Instivios y Escusias de Sducacion Superior y de la Camem

Piblica de sus Docentes®, Ley N 27444 “Ley de Frocedimiento Adminisirafvo® ROV, N= 177-2021-

MINEDU y normativas legales wigenies.

SE RESUELVE:

(LS Apm.pnmsugiewd&nua PLAN DE TRABAJIO PROYECTO PRODUCTIVO DEL MODULD
CPERACIOMES BASICAS Y MANEJD DE MATERIA PRIMA, e cual consiste en B o
ELABORACION DE PRODUCTCS DE CHOCOLATERIA, CONFITERLA ¥ SMACK de I3 Camera
Prodesional de IndusTias Alimentanas del InsSuto de Educacion Superior Tecnaidgico Plblico
“Marco” de la Provincia de Jauja, geparamenio de Junin en el presents afio 2023, integrado de i3
siguiemes manera:

RESPOMSABLE DE ASESORAMIENTO
ING. ROSMERY CLGA ROSALES PORRAS

RESPOMSABLE DE SUPERVISION
ING. ELIDA HUAMAN VILA
ING. GREYS K. PUENTE ANCIETA

e PLAN DE TRABAJO PROYECTO PRODUCTIVO DEL MODULO
PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS (PRODUCTOS A BASE DE FRUTAS,
HORTALIZAS Y AZUCARES) : RESOLUCION DIRECTORAL N° 293 - 2023-
DG-.E.S.T.P. “M”.

o INSTITUTO: DE EDUDCACEON SUPERTOR TECHOLOGIOOD PUBLIOO
EEF “MARCO” wii=

P M RS — L -T2 (Pl oo LR M 0461 520084500

~afo de la Unidad, 1a Paz y &l deaamolla™

RESOLUCION DIRECTORAL N° 253 - 2023-DG-1.E.S. T.P. “M™.
Marco. 14 de agosto ded 2023

WISTO: of INFORME M=0TD-2023-CAAIA-IESTP “M~, PROVEIDO N 031- JUA-2023- IESTFM"
(EX0P. M-20Z3-0708Z)

COMSIDERANDO:
Que es politica de la Direccion General del Instituto de Educacian -S_Ennv Temdoﬂen F'ublu:o

Warcoe” del distrito de Marco v provincia de Jawja, velar por una ong,
I3 buerna marcha y la competitividad a traves de la calidad de servico educ:.llm |nsh'h.|c|c|na|l

Chue mediante INFORME N0T0-2023-CARAIA-IESTP “M” la Coordinadora del Arsza Académica de
Industrias Alimentanas — Ina. Greys Karen Puenis Ancieta presenta el FLAN DE TRABAID DE
PROYECTO PRODUCTIVG DEL MODULD PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS (PRODUCTOS
A BASE DE FRUTAS, HORTALIZAS ¥ AZLICARES) - Plan de Eshedics Modular: denominado
ELABORACION DE PRODUCTOS A BASE DE FRUTAS, HORTALIZAS Y AZUCARES y
PROVEIDO M.* 031- JUA-2023IESTP M registrade con EXP. M-20Z3-07042 Jefe de Unicdad
Académica — Ing. Radl Gustawo Torres Cordova indica que es concordante con el Plan de Estadios
v exisSendo la aprchacion de la Coordinadora del Area Académica de Industrias Alimerdarias v
por ende es viakle la ejecucon del Proyecto Productivo para la realizacidon de practicas de los
estudianies ciecucidn del provecto en mencion a fin de gue los eshudiantes particpantes puadan
realizar las practicas pre profesionales o EFSAT en e MODULO F'RDCESAMIENI’D DE
ALIMEMTOS (PRODUCTOS A BASE DE FRUTAS, HORTALIZAS Y AZL

Die conformidad con la Ley General de Educacion N 28044 Ley N® 30512 “Ley de Instibatos
Escuelas de Educacion Superior v de la carrera docerde de Educacion Superor”. DUS. N 010
Z0T-MINEDU “Reglaments de la Ley N™ 30512, Ley de Instibuios ¥y Escuelas de Educacion
Superor w de la Carmera Publica de sus Dn-neﬂﬂes Le\- N' 2]’4—44 “Ley d= Procedimiento
Administrafvo”™ RW_M. N 177 -2021-MIMEDL y noer q

SE RESUELWVE:

19 APROBAR, para su sjecucion del PLAN DE TRABAND DE PROYECTO PRODIICTIVG DEL
MODULD PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS [PRODUCTOS A BASE DE FRUTAS,
HORTALIZAS Y AFILMNCARES) - Plan de Estudics Modular; denominaco ELABORACION DE
PRODUCTOS A BASE DE FRUTAS, HORTAL [ZAS Y AZUCARES de la Carera Profesional
de Industrias Alimentanas ded Instibuto de Educacion Superior Tecnologico Paklco “Marco™
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A través de los informes siguientes se solicita las constancias de
practicas, dichos informes fueron remitidos por mesa de parte virtual.

v" INFORME N2 39- PEIA/RRP/IESTP”M”2023: Informe de trabajo
del proyecto productivo del Mddulo PROCESAMIENTO DE
ALIMENTOS- PRODUCTOS A BASE DE FRUTAS, HORTALIZAS Y
AZUCARES

v" INFORME N2 042- 2023 PEIA/RRP/IESTP”M”: Informe de trabajo
del proyecto productivo del MODULO OPERACIONES BASICAS Y
MANEJO DE MATERIA PRIMA, el cual consiste en la elaboracién
de productos de chocolateria, confiteria y snack.

2.2. Desarrollo y mejoramiento en la elaboracién de los silabus.
v" Se ha mejorado en la elaboracién de los silabus respecto a los
indicadores de evaluacién por la orientacidn del Jefe de Unidades
Académica (JUA).
v Elaboracién de los silabus de Muestreo de los alimentos y Evaluacién
sensorial de los Alimentos

2.3. Organizando y fomentando la identificacidn con la Institucién mediante la
participacién de los estudiantes en las actividades deportivas, reinado
cachimbo, concurso de danzas desarrolladas por la Institucion. Mediante la
realizacion de ventas de productos elaborados por los estudiantes del semestre
| para cubrir en parte los gastos econdmicos en las diversas actividades
institucional.

REYNADO CACHIMBO-2023

n Rosmery Rosales Porras & se siente agradecida.
~® 2dejunic-O

Estimado@s amig®@s y familia su apoyo a la candidata de |
INDUSTRIAS ALIMENTARIAS en la institucion que labore. Agradecida
por su valicso apoyo

Ahi esta la pagina

https://m.facebook.com/story.php?
story_fbid=116865958090030&id=100092998794110&mibextid=Nif5
oz

, IESTP MARCO 2023

# Favoritos - 2 de junic - Q
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FIESTA DE CACHIMBO-2023

2.4. Comisiones en actividades institucionales:

v’ Participe en la comisidon organizadora en la celebracion de los
Cachimbos-2023.

v' Forme parte de la comisidn de las danzas para la participacién en el
concurso de danzas interinstitutos llevados acabos en la localidad de
Jauja, se apoyd econdmicamente y logistico para la participacién de los
estudiantes en estas festividades.

Il. PLAN DE SEGUIMIENTO Y APOYO AL EGRESADO

2.1. Sociabilizacidn del plan de trabajo: Se da a conocer el plan de trabajo a la
coordinadora y docentes del P.E. Industrias Alimentarias.

2.2. Entrega de la lista de egresados desde 2017 al 2022: Se solicita a Coordinadora
P.E., relacion de egresados y se cuenta con dicha relacién de los egresados.

2.3. Actualizacion de los nimeros telefonicos, correos electronicos de los estudiantes
egresados: Se realiza la actualizacion de los nimero telefénico y correo
electrdnico, con los que contaban de algunos nimeros telefénicos que registraron
la fecha no existen, por lo que se procedié a realizar la busqueda consultando a
sus companferos de estudios y por medio de MESSENGER, no se tiene resultados
favorables de su ubicacidn. Se detalla evidencias.

¢ UNCHUPAICO VILLANES, ROSE RAQUEL
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o Tvoeom A ©o ® " il 22% @ 20:35

Marcando

914 177 904

Perua

S

Bluetooth

Altavoz Teclado

¢ BALDEON HUAMAN, FILTON RAUL: SIN EXITO NO TIMBRA EL CELULAR DIRECTO
ENVIA A CASILLA DE VOZ, SE BUSCO POR MESSENGER Y SE ENVIO MENSAJE

gl o o [ & >® =-.ul 42% & 22:01

< . ®©B ©

Filton Raul Baldeon Huaman

Facebook
No esta en tu lista de amigos en Facebook

VER PERFIL

Filton buenas noches le
escribe Ing Rosmery
Rosales del Instituto de
Marco me podria

proporcionar su nro celular
para realizar la actualizacion
de sus datos

=S & ¢ Aa S &

2.4. Creacion del canal virtual de comunicacion WHATSAPP: Se tiene el canal virtual
de comunicacién con los egresados por medio de “WHATSAPP” denominado
“ISTPMARCO EGRESADOS IA”, en la cual se envia actividades relacionadas con la
Institucidn y temas académicos y laborales.
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TP, ISTP, ISTP, ISTP TP, ISTP, ISTP, ISTP, ISTP, ISTP, ISTP, IST! TP, ISTP, ISTP, +51 904 813 930, T4

=

gratuito sobre matividad para restaurantes del 29 al 31 mayo es previa
inscripcion  23/5/2023
TOTALMEN 1t GRATUTIO CITE AMBO 'y

24/5/2023

&9 ISTP Hermenegildo Egresado
6/202:

-
Rosmery Rosales Porras
Estimado®s amig@s y familia su apoyo a Ia candidata de 7
1 INDUSTRIAS ALIMENTARIAS en la institucién que laboro.

N Escribe un mensaje aqui @)

_ = 2353
[¥5) o @ AW S 7 EP o003 %

2.5. Encuesta situacional laboral del egresado: La encuesta se desarrolla en forma
personalizada a través de llamadas a los niumeros telefénicos que proporcionaron
y se actualizaron.

2.6. Actualizacidn de la data de los egresados P.E. Industrias Alimentarias: Se
actualiza la base de datos de los egresados del P.E. Industrias Alimentarias desde
el periodo 2017 al 2022 en un archivo en EXCEL: “BASE DE DATOS EGRESADOS IA
2017 - 2022. El cual se encuentra en el MS TEAMS canal PORTAFOLIO DOCENTE
IA-2023.

Se ha realizado el seguimiento a los egresados para su respectiva titulacion,
obteniendo el titulo de Técnico en Industrias Alimentarias en el aflo académico 2023
de 09 egresados. Haciendo un total de 15 titulados como se indica en la FIGURA 4

DESCRIPCION NRO EGRESADOS
CUENTAN CON TITULO TECNICO

PROFESIONAL 15

NO CUENTA CON TITULO TECNICO

PROFESIONAL 23

TOTAL 38
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EGRESADOS CON TITULO PROFESIONAL
TECNICO

B CUENTAN CON TITULO
TECNICO PROFESIONAL

B NO CUENTA CONTITULO
TECNICO PROFESIONAL

B TOTAL

Se tiene titulados en el Programa de Estudios de Industrias Alimentarias el 39% .

En cuantos a los egresados se encuentran laborando en la profesién estudiada, la
FIGURA 5 nos indica que labora en otra actividad el 66%, labora en la profesién 26% y
desarrollan su emprendimiento en agroindustria (derivados lacteos) 8%.

DESCRIPCION NRO EGRESADOS
LABORAN EN LA PROFESION 10
EMPRENDIMIENTO EN AGROINDUSTRIA 3
LABORAN EN OTRA ACTIVIDAD 25
TOTAL 38

ACTIVIDADES DESARROLLADAS POR LOS EGRESADOS
P.E. INDUSTRIAS ALIMENTARIAS

B LABORAN EN LA PROFESION B EMPRENDIMIENTO EN AGROINDUSTRIA
B LABORAN EN OTRA ACTIVIDAD

El 26% de los egresados laboran en la profesion estudiada son porque son docentes
y laboran en entidad del estado (hospital).
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2.7. Reuniodn de coordinacién con la docente responsable del plan insercion laboral
Ing. Ela Olivares Bordaes: Se ha realizado el plan de capacitacion para los
egresados siendo el tema de capacitacién: Elaboraciéon de curriculum vitae.

Se presento el plan de capacitacién a coordinacion.

I ETIT UMD IDE EDBCAC KN FUPFERID R .,
TECH DL O8I0 PUELIED “MAR SO . JALLIA

PLAN DE CAPACITACION
DEL
PLAN DE SEGUIMIENTO Y
SERVICIO DE APOYO AL
EGRESADO

P.E. INDUSTRIAS ALTMENTARIAS

De la capacitacion se realizé en forma virtual por la plataforma TEAMS, se realizé un
informe: INFORME N2 37- RRP/IESTP”M”2023.

La difusion se realizé por el WhatsApp de egresados y del area de coordinacién.
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WhatsApp Web

Td @ COORDINACION IA 2023
1/12/2023 a la(s) 16:05

INSTITUTO DE EDUCACION SUPERIOR TECNOLOGICO PUBLICO “MARCO”

PROGRAMA DE ESTUDIOS INDUSTRIAS ALIMENTARIAS

PONENTE. Ing. Rolando Salazar Cérdova

Whatshpp Web

@ Tii @ ISTPMARCO Egresados IA

30/11/2023 a lafs) %12

INSTITUTO DE EDUCACION SUPERIOR TECNOLOGICO PUBLICO "MARCO* ~
PROGRAMA DE ESTUDIOS INDUSTRIAS ALIMENTARIAS L0
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La capacitacion se realizo a traves de la plataforma TEAMS, el expositor fue externo, con el
apoyo del Ing. Rolando Salazar Cordova, ingeniero en industrias Alimentarias.

- &= - @ - o

B Teaon s ) cAPACITACION CURRICULUM .. pubiiceccnes Avcrivos Notss

At
’C) RP Rosmery Olga Rosales Porras Ayer 00:13 @

CAPACITACION CURRICULUM VI... - ORGANIZADORES
8

Pagina principal

& Bloc de notas de clase ORGANIZADORES:

Trabajo de clase » ING ROSMERY ROSALES PORRAS. Docente responsable del PLAN DE CAPACITACION DEL PLAN DE SEGUIMIENTO ¥ SERVICIO DE
APQYO AL EGRESADO

= ING ELA DLIVERA BORDAES Docente responsable del plan de estrategias de articulacion con el sector productivo

Tareas

Calificaciones

4 Res der
B Reflect o repenE
such .
Insights e
Rssmary Olga Rosales Borras Aysr 03:20
RP "y Olg:
Canales

B o TEMA: ELABORACION DE CURRICULUM VITAE

CAPACITACION

| P Busaar \/ﬁ B W & © o B £ GG = 1/1122:123 o)

CAPACITACION ELABORACION DE CURRICULUM VITAE

&:]

ha Rosales Porras

ELABORACION DEL CV

ing. Rolando Salazar (invitado)
(0] ==t

- B

ANNICEHE. % HalnesOLL &

Curriculum gy
Vitae : ’3‘

MARIBELD 2

| O Buscar \/i =] i e O @ c) d e NGB =G EP 1/:;?23 %)
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Nactimentas - Ward (Frear de activacian de nraductac)
(CAPACITACION ELABORACION DE CURRICULUM VITAE

sesin £ Compartir

. e & . ¢ o salir |\
[y oo C ; |

Pegar
2 ¥ Copiar formatd 5
Participantes

Portapapeles

# Compartir invitacion
¥ En esta reunién (12) Silenciar a todos

0 Rosmery Olga Rosales Porras "

7N ANNI CELENITA DAVILA CHILENO %

B ‘gj Ha Ines OLIVERA BORDAES
E et % Flpe . A TS l;\ Eida HUAMAN VILA

° Ing. Rolando Sal... (invitado)
@) e cunoros curo

Q‘ MARIBEL DE LA CRUZ PEREZ

"f‘ MARLENI LIZ QUILCA NUNEZ
- ) AR BAN Io ND

Pigina3de3 Opalabras L2 Espafiol (Perd) Eg B - ] + 130%

O Buscar S B @ w S < PN - T AEDEDE T B

2.8. Difusion de capacitaciones en temas relacionados a la industria de alimentos y
emprendimientos por el canal virtual WHATSAPP para la actualizacion de sus
conocimientos y bolsa de trabajo: A través de canal virtual WHATSAPP, se hace la
busqueda por medio virtual de empresas e instituciones publicas y privadas
relacionadas al sector de la industria alimentarias, de esta manera enviar
capacitaciones gratuitas y/o pagadas referente a temas de actualizaciéon en la
Industria de Alimentos:

Etapas para desarrollar un producto innovador

Produccidon de queso fresco artesanal

Obtencién de registro sanitario para productos agroindustriales

Innovacién en los superfoods de banano, vinagre, compota y otros

productos

Otros.

ASNRNENRN

\
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ISTR, IS 519 3530, T

P, ISTP, ISTP, ISTP, ISTP, IST STP, ISTR, ISTP, ISTP, ISTR, IST2. ISTP, ISTP, ISTP. +51 904313 930, Td
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v

Ingrasar en este <y

1204 Fomularics de Google: nicio d

Accede a Formularios de Google con una &

MARTES

21de junio

Produccién de queso
fresco artesanal

e B ¢ O=

Inscripciones aqui
hitps://forms.gle/ij1p8ZLnbAyA3ugS

[ inscripcicnes aqut httpsy//forms.gle/j1p3ZLnbAyTW3ugS Y 3

@ %\, cribe un mensaje aqui @; @ % Escribe un m a @)
3 AWE® g B YE @ ApBw g o B
'__ Sl 2606203 26) P e = 2806203 26)

ISTPMARCO Egresados IA £ .. I

ISTP, ISTP, ISTP, ISTP, ISTP, ISTP, ISTP, ISTP, ISTP, ISTP, ISTP, ISTP, ISTP, ISTP, ISTP, ISTP, ISTP, +51 904 813 930, T4
21.06.2023-3 1240 .

VIERNES

Obtencién de registro
sanitario para productos
agroindustriales

oo

+Todo o retacionado con o que reckseres pws
obtener turegistrozantar

O P O

Link de inscripcién, gratuito:
https://forms.gle/hp3bb4bppr3JrHN2A 652/

©

% Escribe un mensaje aqui

CONCLUSIONES

1. Enelsemestre | de los 27 estudiantes ingresantes solo se matriculan 18 alumnos, a
pesar que telefénicamente se estuvo realizando el seguimiento, son 09 estudiantes
que al entrevistarlos via telefénica no indicaron el motivo por el cual no se
matriculan y otros no respondieron al nimero telefénico.

2. Respecto al semestre —ll, de los 15 estudiantes no se matriculan 03 estudiantes, por
motivo que las unidades didacticas transversales, le dificultan el horario para su
asistencia a clases en el horario diurno por motivo de trabajo. Siendo los
matriculados 12 estudiantes.
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3. EI 89% de los estudiantes del Programa de estudios de Industrias Alimentarias sus
clases virtuales los recibe por medio de “celular”, las cuales son tipo pre-pago es
decir tienen que realizar recargas para el uso de internet y el 4% recibe sus clases
virtuales a través de una cabina de internet.

4. Segun la ficha diagnostica aplicada a los estudiantes del programa de Estudios de
Industrias Alimentarias se tiene como resultado el 78% el nivel socio econémico es
bajo teniendo ingresos menores a 1000 soles.

5. ElI 48% de la poblacidn estudiantil del programa de estudios de Industrias
Alimentarias es de los distritos alrededores de Marco como Pomacocha,
Tunanmarca, Acolla y Marco, Jauja 26 %, Molinos7%, Huamali 4% y Huancayo 7%.
Por lo que para la captacién de estudiantes se debe realizar en estas localidades.

Es cuanto puedo informar.

Docente
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