FORMULARIO UNICO DE TRAMITE (F.U.T)
R.M. N° 0195-2005-ED

SUMILLA: Solicito autorizacion de realizacion de

- I lizacié I
INSTITUTO SUPERIOR TECNOLOGICO proyecto productivo para la realizacién de la

PUBLICO “MARCO” practica pre profesional del mddulo profesional
OPERACIONES BASICAS Y MANEJO DE MATERIA

PRIMA -Plan de Estudio Modular

S.D. DEL INSTITUTO SUPERIOR TECNOLOGICO PUBLICO “ MARCO”

2. DEPENDENCIA O AUTORIDAD A QUIEN SE DIRIGE

ROSMERY OLGA ROSALES PORRAS

3. DATOS DEL USUARIO (Nombres y Apellidos)

DOCENTE CONTRATADA

4. CARGO ACTUAL

5.D.N.I 20038302 6. CODIGO MODULAR

7. TELEF./CEL | 964956512 8. EMAIL Rosmery_orp@hotmail.com

Jr. Los Cardos 260-Huancayo-Huancayo

9. DOMICILIO DEL USUARIO

10.FUNDAMENTACION DEL PEDIDO

Me es grato dirigirme a Ud. Para saludarla y solicitar la autorizacién de realizaciéon
de proyecto productivo ELABORACION DE PRODUCTOS A BASE DE FRUTAS, HORTALIZAS Y AZUCARES
para la realizacién de la practica pre profesional del médulo profesional de OPERACIONES BASICAS Y
MANEJO DE MATERIA PRIMA (64 HORAS), con los estudiantes del | semestre, del programa de estudios
de Industrias Alimentarias, el cual lo van a realizar en sus domicilios y/o en el taller de la institucion ya
gue cuentan con los equipos y materiales para su ejecucién.

Por lo expuesto
Ruego acceder a mi solicitud por ser justicia que espero alcanzar

11. DOCUMENTOS DEL PEDIDO

PLAN DE PRODUCCION

Marco, 30 de Junio del 2023

LUGARY FECHA FIRMA DEL USARIO




INSTITUTO DE EDUCACION SURERIOR TECNOLOGICO PUBLICO “MARCO”

PROGRAMA DE ESTUDIOS DE INDUSTRIAS ALIMENTARIAS
PLAN DE TRABAJO PROYECTO PRODUCTIVO

MODULO PROFESIONAL

OPERACIONES BASICAS Y MANEJO DE MATERIA PRIMA -Plan de Estudio Modular

ELABORACION DE PRODUCTOS DE
CHOCOLATERIA, CONFITERIA'Y SNACK

PRESENTADO POR:

1 AQUINO FIERRO, MAGHALY KATY

2 BERRIOS DUENAS, HUMBERTO

3 CARHUANCHO BARZOLA, NELYDA ANDREA

4 CARHUANCHO HUATUCO, YADIRA

5 CASTRO VELIZ, JAIRO HERNAN

6 CHUQUICHAICO VILCA MANELI

7 COCA GRANADOS, EDITH ROSARIO

8 DE LA CRUZ ALVAREZ, LIZ LENCY

9 GAMARRA GALARZA, MIGUEL ANGEL
10 GARCIA CARHUALLANQUI, MARCELINO
11 MEDINA PAREDES ANDREA
12 MEZA ZUNIGA, LISBETH IRIS
13 MUCHA RAFAEL, CLORINDA
14 NONALAYA YARINGANO, MABEL PAOLA
15 NUNEZ CUEVA, SANDY LADY

RESPONSABLE DE ASESORAMIENTO:
ING. ROSMERY OLGA ROSALES PORRAS
RESPONSABLE DE SUPERVISION:

ING. ELIDA HUAMAN VILA

ING. GREYS K. PUENTE ANCIETA

MARCO - 2023



MODULO PROFESIONAL

OPERACIONES BASICAS Y MANEJO DE MATERIA PRIMA -Plan De Estudio Modular

GENERALIDADES:

DATOS INFORMATIVOS:

1.1. Denominacion : Elaboracién de productos de chocolateria, confiteria y snack
1.2. Carrera Profesional : INDUSTRIAS ALIMENTARIAS

1.4. Cantidad de horas : 64 horas (Plan De Estudio Modular)

1.5. Fecha de practicas : Inicio 12 de junio del 2023

Termino 21 de julio del 2023
JUSTIFICACION:
La prdactica preprofesional es importante para que el estudiante, pueda desarrollar sus
habilidades y actitudes frente a un trabajo o puesto de trabajo especifico, mostrando todo lo
que sabe y aprendiendo sobre su profesion.
Los proyectos productivos pueden realizar en la institucion y/o en su domicilio ya que se
cuentan con los equipos y utensilios basico para poder elaborar diversos productos como
chocolateria, confiteria y snack
Es una alternativa de industrializacién de nuestras materias primas, la elaboracién de
productos de chocolateria, confiteria, snack y otros los cuales son productos de gran demanda
y latecnologia de elaboracién, orientada a la micro empresa no requiere de inversién cuantiosa
ni equipos sofisticados.
Las actividades que realizaremos serdn: logistica en el abastecimiento de la materia prima e
insumos; operaciones de clasificacion y seleccion de la materia prima, acondicionamiento de la
materia, uso de equipo, maquinarias y utensilios para el proceso de elaboracidon de los
productos y el despacho de la materia prima; finalmente la distribucidn y venta de los
productos al consumidor final, control de la calidad; mantenimiento de equipos e instalaciones.

OBJETIVOS:

e Desarrollar capacidades emprendedoras, productivas y empresariales.

e Lograr sus practicas pre profesionales en el médulo de EFSRT en el mdédulo profesional de

Operaciones Basicas y Manejo de Materia Prima (plan de estudio modular) segln corresponda

e Generar ingresos econdmicos a través de la produccién.

e Implementar el taller de frutas, hortalizas y azucares con los ingresos que se genere con la

produccién de acuerdo a las necesidades.



RECURSOS:
RECURSOS HUMANOS:
ASESORA
Ing. ROSMERY OLGA ROSALES PORRAS
ESTUDIANTES
PLAN DE ESTUDIO MODULAR

AQUINO FIERRO, MAGHALY KATY
BERRIOS DUENAS, HUMBERTO
CARHUANCHO BARZOLA, NELYDA ANDREA
CARHUANCHO HUATUCO, YADIRA
CASTRO VELIZ, JAIRO HERNAN
CHUQUICHAICO VILCA MANELI

COCA GRANADOS, EDITH ROSARIO

DE LA CRUZ ALVAREZ, LIZ LENCY
GAMARRA GALARZA, MIGUEL ANGEL
GARCIA CARHUALLANQUI, MARCELINO
MEDINA PAREDES ANDREA

MEZA ZUNIGA, LISBETH IRIS

MUCHA RAFAEL, CLORINDA

NONALAYA YARINGANO, MABEL PAOLA
NUNEZ CUEVA, SANDY LADY
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RECURSOS FiSICOS:

e Domicilios de los estudiantes

e Taller del mdédulo de Tecnologia de frutas, hortalizas y azUcares
FUENTES DE FINANCIAMIENTO:

e Autofinanciado

e Recursos generados por la comercializacidn de los productos elaborados.

METAS:
Metas cuantitativas:
e (Cada estudiante acumulara 2 créditos practicos 64 horas en el mdédulo profesional de
operaciones basicas y manejo de materia prima (plan de estudio modular)
e Se genera como minimo de S/. 40 nuevos soles de utilidades de la produccién por
estudiante, debido que los estudiantes son de escasos recursos econdmico y solventar
el gasto de combustible y las variaciones constante en el incremento de precios de la

materia prima e insumos.



e Se produciran 600 unidades en chocolaterias, confiteria 400 unidades y snack 340
unidades.

e El monto recaudado serd administrado por los estudiantes para la compra de materiales
que prioricen.

e Los estudiantes haran entrega del material adquirido a la institucién mediante un acta
de donacion.

Metas cualitativas:

e Los estudiantes participantes del proyecto productivo, lograran realizar las practicas pre
profesionales correspondientes al médulo profesional de operaciones basicas y manejo
de materia prima.

e Alumnos con habilidades y destrezas para el procesamiento.

e Obtencién de sus constancias de practicas pre profesionales en EFSRT en el médulo
profesional de operaciones bdsicas y manejo de materia prima.

Numero:

PLAN DE ESTUDIO MODULAR
La produccidn se realizara durante 6 semanas (lunes a viernes) por dia 2 -3 horas.

SEMANA 1 2 3 4 5 6
DIAS 5 5 5 5 5 5
HORAS 2 2 2 2 2 3
HORAS 10 10 10 10 10 15
SEMANALES

TOTAL DE 65

HORAS DE

PRACTICA

ACTIVIDADES EN EL PLAN DE ESTUDIO MODULAR

ACTIVIDADES HORAS
Logistica de abastecimiento de materia prima 6
Operaciones de seleccién y clasificacién de materia prima 6
Acondicionamiento de la materia prima 20
Usos de Maquinas y equipo para la materia prima 10

Despacho y comercializacién

Acondicionamiento de area

6
5
Limpieza de area 6
6

Control de calidad

TOTAL DE HORAS 65




V. PRESUPUESTO DEL PLAN DE TRABAJO:

INGRESO
PRODUCTO CANTIDAD UNIDAD DE PRECIO UNITARIO IMPORTE
MEDIDA TOTAL
CHOCOLATERIA 600 u 1.00 60
CONFITERIA 400 u 1.00 400
340 U 1.00 340
TOTAL 1340
EGRESO
UNIDAD DE PRECIO
MATERIALES MEDIDA CANTIDAD UNITARIO IMPORTE TOTAL
MANI Kg 10 9 90
CHOCOLATE Kg 15 10 150
AZUCAR Kg 16 4.5 72
FRUTAS Ke 10 4 40
HABAS Kg 5 8 40
ACEITE L 15 10 150
ENVASES PQT 15 5 75
COMPRA DE GAS U 3 40 120
TOTAL 737
BALANCE:
INGRESO:
PRECIO COSTO
CANTIDAD PRODUCTO
(S/) (/)
600 CHOCOLATERIA 1 600
400 CONFITERIA 1 400
340 SNACK 1 340
Ingreso total 1340
Total de ingresos 1340
Total de egreso 737
Utilidad 600




VIII.-CRONOGRAMA DE ACTIVIDADES:

ACTIVIDAD MESES
M A [\V I J A S 0] N D

Elaboracién del plan de trabajo X
Aprobacidn del plan de produccién X
Resolucién de aprobacién X
Compra de su carpeta de practicas X
Produccién X X
Supervisién X X
Elaboracién de su informe de X X
proyecto productivo con sus
respectivas fichas de practica
Compra del bien por los X
estudiantes
Ingreso del bien acta de donacidn X
por los estudiantes
Evaluacidn final X
Entrega de su constancia de X
practica (Coordinacién de area
académica)

IX.-MONITOREO Y SEGUIMIENTO:

Se controlara semanalmente con la ficha de supervisidn (carpeta de practicas)

e Se entregara el informe del proyecto productivo

e Ficha de supervision

e Constancia de practicas pre profesionales (plan de estudio transversal) o constancia

EFSRT (plan de estudio modular) emitido por la coordinacién de drea académica

Ing. ROSMERY OLGA ROSALES PORRAS
Asesora
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