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Por la presente me es grato dirigirme a Ud. para saludarlo cordialmente y a la vez, remitir a su
despacho el cuadro de convalidacion de unidades didacticas del ex estudiante TORRES CARDENAS
JERSON ELVIS, quien realizé traslado externo segun el certificado de estudios en el semestre par del
2018, estando en la encargatura de Coordinacion de Area Académica de Industrias Alimentarias el Ing.
Lorenzo Santos Contreras Carhuancho.

Tengo a bien informar de acuerdo al plan de estudios del sistema modular transversal la convalidacion

de las Unidades didacticas que se detalla en el siguiente cuadro:

UNIDADES DIDACTICAS A CONVALIDAR

UNIDADES DIDACTICAS CREDITOS NOTA
| SEMESTRE
Planificacién_y Organizacién de la produccién de productos de 15 13
frutas, hortalizas y azucares '
Ma,terias primas e insumos en productos de frutas, hortalizas y 3 13
azucares
Seguridad e Higiene en productos de frutas, hortalizas y azucares 1.5 14
Maqu?narias, eguipos e instalaciones en productos de frutas, 15 13
hortalizas y azucares ]
Control de calidad en productos de frutas, hortalizas y azucares 3 13
Procesos para productos de frutas 4 13
Inn,ovacién Tecnoldgica en productos de frutas, hortalizas y 15 13
azucares
Técnicas de la comunicacion 1.5 15




Cultura fisica y deporte 1.5 16
Informatica e internet 1.5 16
Il SEMESTRE
Procesos para productos de hortalizas y azlcares 4 13
Planificacion y Organizacion de la produccion de Productos de

. . 1.5 13
Lacteos y Derivados
Materias primas e insumos en Productos de Lacteos y Derivados 3 13
Seguridad e Higiene para Productos de Lacteos y Derivados 1.5 13
Maquinarias, equipos e instalaciones para Productos de Lacteos y 15 13
Derivados '
Control de calidad en Productos de Lacteos y Derivados 3 13
Interpretacion y produccion de textos 1.5 14
Estadistica general 1.5 13
Cultura artistica 1.5 13
Ofimatica 1.5 14
Fundamentos de investigacidn 1.5 15
Il SEMESTRE
Procesos para Productos de Lacteos y Derivados 8 13
Innovacién Tecnoldgica en Productos de Lacteos y Derivados 3 13
Planificacion y Organizacion de la Produccion de Productos de

- S 1.5 13
Carnicos e Hidrobioldgicos
Materias primas e insumos en Productos Carnicos e

N 1.5 13
Hidrobioldgicos
Seguridad e Higiene en Productos Cérnicos e Hidrobioldgicos 1.5 13
Maquinarias, equipos e instalaciones para Productos Carnicos e

o 15 13
Hidrobiol6gicos

Es todo cuanto puedo informar al respecto para su conocimiento y demas fines.

Atentamente,

.....................................

*)/ Mg. Greys Karen Puente Ancieta

COORDINADORA DE AREA ACADEMICA
INDUSTRIAS ALIMENTARIAS



