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A . Mg. Elsa Luisa Aquino Castro

ASUNTO © Presento cuadro de convalidaciones del estudiante
Jerson Torres Cardenas.

REFERENCIA . MEMORAMDUM N°011 - 2023-DG-IESTP “M”

FECHA . Marco, 22 de marzo del 2023.

Por el presente documento, presento el cuadro de convalidaciones que se

requiere para efectos de adjuntar a la Resolucion Directoral N° 178 — 2018-
DG- IESTP”M”, donde se admite el traslado externo del estudiante TORRES
CARDENAS Jerson Elvis, procedente del Instituto de Educacion Superior

Tecnoldgico Publico “SAUSA” el afio 2018 — semestre par, a la cual se realiza

las convalidaciones respectivas de las unidades didacticas correspondientes

al |, Il'y lll semestre del programa de estudios de industrias Alimentarias (antes

carrera profesional), considerando que a nivel nacional se desarrolla la misma

malla curricular, la cual se detalla en el presente cuadro de convalidaciones:

UNIDADES DIDACTICAS A CONVALIDAR POR PERIODO ACADEMICO

Unidades didacticas con la misma

denominacién en el IESTP MARCO, y el IESTP | CREDITOS | NOTA
SAUSA por semestre.

| SEMESTRE
Planificacion y Organizacién de la produccién de productos de
frutas, hortalizas y azlcares 15 13
Materias primas e insumos en productos de frutas, hortalizas y
azucares 3 13
Seguridad e Higiene en productos de frutas, hortalizas y 15 14
azUcares
Maguinarias, equipos e instalaciones en productos de frutas,
hortalizas y azucares 15 13
Control de calidad en productos de frutas, hortalizas y 3 13
azUcares
Procesos para productos de frutas 4 13
Innovacion Tecnoldgica en productos de frutas, hortalizas y
azUcares 15 13
Técnicas de la comunicacion 15 15
Cultura fisica y deporte 15 16
Informatica e internet 15 16

Il SEMESTRE




e Hidrobioldgicos

Procesos para productos de hortalizas y azlcares 4 13
Planificacion y Organizacién de la produccion de Productos de

Lacteos y Derivados 15 13
Materias primas e insumos en Productos de Lacteos y 3 13
Derivados

Seguridad e Higiene para Productos de Lacteos y Derivados 15 13
Maguinarias, equipos e instalaciones para Productos de

Lacteos y Derivados 15 13
Control de calidad en Productos de Lacteos y Derivados 3 13
Interpretacion y produccion de textos 15 14
Estadistica general 15 13
Cultura artistica 15 13
Ofimatica 15 14
Fundamentos de investigacion 1.5 15
I SEMESTRE

Procesos para Productos de Lacteos y Derivados 8 13
Innovacion Tecnoldgica en Productos de Lacteos y Derivados 3 13
Planificacion y Organizacion de la Produccién de Productos de

Carnicos e Hidrobioldgicos 15 13
Materias primas e insumos en Productos Céarnicos e

Hidrobioldgicos 15 13
Seguridad e Higiene en Productos Carnicos e Hidrobioldgicos 1.5 13
Maquinarias, equipos e instalaciones para Productos Carnicos 15 13

Cuyos detalles se ha realizado conjuntamente con la Coordinaciéon del Programa de
Estudios de Industrias Alimentarias y se plasma en el INFORME N°001-2023-CAAIA-
IESTP “M”, asi mismo tomando en cuanta las especificaciones de Secretaria
Académica en el INFORME N.° 037 -S.A-2023-IESTP Marco”.

Es todo cuanto puedo informar para su conocimiento y fines pertinentes.

Atte.
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